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FEDERACAQ
BIODINAI\/II

1INTRODUCAO

As normas para o uso das marcas Demeter®, Bio@irdmitasrelacionadas estabelecem o critério e a estru
nos quais produtos sao certificados com estas marcas. Em cada instancia nestas normas onde a pala
estilizada, o logo ou a marca Demeter apareca, esta automaticamente imBicadtamico/é®. Elas
providenciam uma base legal que obriga em igualdade as partes contratantes e assegura a qualidade e i
produtos Demeter e Biodinamicos.

Este documento estabelece a visdo, a missdo e 0s objetivos que providerg@anparanapiroducdo e
transformacao (processamento) biodindmica, os principios que formam as normas em si. Também delinei
pelos quais estas normas sao desenvolvidas e implementadas pela Demeter International.

Todos os produtos que tenhaancamMemeter e Biodinamico/a sao produzidos e transformados segundo esta:
e sao inspecionados e certificados pela autoridade responsavel em cada pais.

E fundamental a toda a atividade e produtos biodindmicos o reconhecimento que nds, seres humanos,
generosidade do mundo natural e na sua colaboracdo com a atividade humana para nutrir, cuidar a vestir
Estas normas articulam deswopode ser feito de uma maneira que apoie e trabalhe numa colaboracéo entre
natural e a humanidade.

Este documento ® designado por f@ANormas I nternac
marcas rel amaosnbhemstdtemMuBindNdirn©mi co/ a I nternacio

2.1 Principios Gerais

Normas Internacionais para a Certificacdo das Marcas Demeter, Biodinamicc
relacionadasseccao geral

Versao 2018 Revistas em Junho de 2020

Nos processos de vida, muitas forcas diversas que nao se originam somente em interacdes materiais,
conjunto. Todas as medidas agricolas kseseiamativar de processos que reforcam e estimulam estas lige
naturais.

O método Biodinamico tem a haver, em grande parte, com o formar de interacdes vivas e ndo pode s
mesmo modo que outros meétodos de producéo para artigos inanimados. O trabalho feito pela mao humat
fertilidade do solo, das plamias sementes e seu material de propagacao e dos animais, em harmonia
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condigdes locais, pode tornar a quinta ou a horta num organismo vivo. A enorme diversidade do mundo r
gue praticas agricolas aplicaveis num determinad@dokcdllsemte inapropriadas em um outro. As capacida
e vocacao de um agricultor precisam de ser tomadas em conta para as varias possibilidades de organi
propriedade que sdo contempladas nestas normas. O agendar dessas medidas IoesHesanivos, gm
particular, o uso regular e consciente dos preparados Biodinamicos e a consideracao pelos ritmos césmice
vegetal e animal, € um fator da mais alta importancia.

O trabalho em Biodindmica requer uma forte ligacao coaressetigialzdo meétodo Biodindmico, os seus princip
e fins. Para tal, tosenecessario viver os processos naturais usando observacdo, pensamento e perc
aprofundar da compreenséao das ligacdes na natureza, baseada em conhecimentqqoerseveyamiga. O
trabalho corporativo das varias associacdes de consultadoria, acontecimentos publicos, livros e revistas, tc
importantes de ajuda e apoio.

O corpo de conhecimentos que € a base da agricultura Biodinamica, natpnideqo@raeaalem da experiéncia
pr8tica e cient2fica, deriva do ACurso aos Agr
Antroposofia dentro do qual esse curso foi dado.

O objetivo principal é praticar agricultura de tabomewedstruturar a exploracdo numa unidade integrada re:
em produtividade e saude e que tudo o0 que seja necessario para a producao provenha da propria explc
entanto, alguém pretender utilizar estas normas de tal modo, como é &sbtpignj@ea@nsua Unica preocupacao
seja a aderéncia a formalidades ou procurar atalhos para obter vantagens econdémicas, serd melhor pra
de agricultura. E a tarefa das respetivas organiza¢des, dos seus representantes e sadogos eltaomsidt
tal aconteca.

Finalmente, € importante que cada agricultor cresca para agir responsavelmente de acordo com estas n
dos seus préprios conhecimentos. Cada individuo deve agradecer a grande atividade biodintEmaa ela s
sucesso e cada ato local, mesmo que nao visivel, engrandece a comunidade geral. Portanto, cada um de
de tal modo que a confianca do consumidor no método BiodinAmico e nos produtos Demeter seja confirma

A Agricultuéaa expresséo de um encontro formador ativo entre a Humanidade e o mundo natural. A forma:
€ determinada pelas necessidades das pessoas que vivem juntas num determinado local numa determin:
produtos que a agricultura produzytémgif al ar 6 ao ser humano +4belgadod o
bovino, com a resultante producéo de estrume, foi sempre e ainda é a base para a producao agraria. A p
pasto, o gado bovino em particular, 0 que € um fator anqrichdéear no estabelecer das rotagdes. A produc
vegetal deve ser determinada pelas necessidades das pessoas e dos animais e requer uma abordagem
do cuidar do solo. Uma gestao apropriada tem em conta as nkessidadaantaspd animais e dos seres
humanos.

Todas as medidas tomadas numa exploracdo biodindmica devem ser avaliadas segundo principios hol
totalidade viva, tem uma importancia real ndo somente equilibrar os requisitos materiais do sistertia, mas
Steiner explicitamente indicou no seu ACurso ao
consciente a detalhes na producao, armazenagem e uso dos preparados € de vital importancia neste asy

O conhecimento cientificdriaggd indica que componentes de origem mineral, vegetal e animal pod
metamorfoseados pelos efeitos das influéncias cosmicas/terrenas no decurso do ano, em preparados imbt
Quando usados no solo, em plantas e em compostos olestsupneparados contribuem para avivar a tert
estimulando a producdo e a qualidade nas plantas e a saude, vitalidade e producdo dos animais
Biodinamica.

Os preparados devem ser elaborados na propria exploracéo ou em cooperacatoragdes)tsaspogsivel. As
plantas e invélucros animais para a sua producao devem vir da propria exploracéo, ou se possivel de ou
Biodinamica. A experiéncia ganha até ao momento a partir da observagcao e experimentacdo deve ser
eleboracéo e uso.



O efeito maximo s6é pode ser esperado quando todos os preparados (de campo e de composto) forer
estrumes e nas plantas todo o ano usando métodos e tempos apropriados (como por exemplo, dinam
inteira).

Estas normas io@m inten¢des para o maneio animal, dando somente o0s requisitos minimos.

Os animais domeésticos, como seres animados, estdo particularmente dependentes de nds. O maneio ¢
conduzido de tal modo que o animal receba tottatarhento que merece, assim como devemos providenciar
gue os seus habitos naturais, inatos, possam ter livre curso. Desequilibrios aos niveis fisico ou animico p
rapidamente reconhecidos e cuidadosamente retificados. Para ial @secdbsarom atencao.

O maneio animal assim como a producdo de forragens € uma parte importante do empreendimento «
respeito ao empreendimento, a exploragdo, como organismo nao pode passar sem as@aais ristoratices
em pdicular. As forragens e um estrume equilibrado que surge devido a existéncia do gado,
consideravelmente através do avivar do solo, para o bom desenvolvimento da exploracdo. A cooperacao
humanidade com os trés reinos da Natodeziayvpr a um organismo vivo e com alma.

AfDevem saber, por exemplo, que as influ°ncias ¢
e sdo conduzidas para cima. Assim, se uma planta especialmente rica nestas influéncias césmickas for

por um animal, o estrume que a digestdo deste animal fornece, como resultado de comer tal alimento,
mai s i ndicado para o solo onde cresce essa plan

Rudolf ®iner

A experiéncia mostra que 0s animais que nasgam e crescam numa exploracdo que cuida da sua a
necessidades com uma atitude amorosa, tém boa saude e fertilidade com uma longa produtividade.

Portanto devemos fazer todos os esforcos Famaastioondicdes de vida dos animais em cada caso e trazer [
exploragdo, animais de outras igualmente bem conduzidas.

Os cornos dos ruminantes tém um significado particular no desenvolvimento das forcas de Vida. Eles pre
equilibrio entestas forcas e 0s processos da intensa digestdo e absor¢cdo. Formam uma parte do ser total
comparacgao com outros animais, o estrume de vaca tem um efeito particularmente estimulante na fertilid
Os cornos tém também um grandeaignifomo involucros na producdo dos preparados biodindmicos.

Os produtos DEMETER séo cultivados e transformados segundo as normas de producao e de transforma
das marcas DEMETER, BiodinAmica® e outras relacionadas e inspecionadas e certificadas pela respeti\
em cada pais.

1. Objetivo

Os prodtos DEMETER contribuem para a nutricdo, cuidados de higiene e saude e vestir da HL
Portanto, o Homem tem o lugar central e providencia o padréo para quaisquer acdes a tomar.
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O objetivo da transformacao de produtos DEMETER é manter ¢rsmassagedualidades originadas
na producdo segundo o método biodinamico.

Os alimentoseteprovidenciam a base néo s6 para a nutricéo, tioasoignmbém para a vida animica
e espiritual. Este ponto de vista alargado dos efeitos dos ajmfesdoguesias necessidades da
Humanidade tém também de serem tomadas em consideracao.

2. Bases
A base da qualidade dos prodetostBé a Ciéncia Espiritual de Rudolf Steinet42Bh1As ideias e o
método biodindmico derivam dele assim como as bases da nutricdo antroposofica. Junto com as ¢
normais quantitativas, existem a adicionada dimenséao da Vida, Alma e Espirito.

3. Transformacéo

Na transformacao, a qualidade dos produtos Demeter deve ser mantida e melhorada. A transfor
refinamento das qualidades biodinamicas dos ingredientes.

Os meétodos de transformacdo afetam a qualidade do produto.oBpatianta escolher métodos
apropriados ao produto e as necessidades gerais da humanidade.

Aditivos e auxiliares devem ser excluidos ou, caso seja necessario, utilizados no minimo. Alguns
necessarios, dada a alta qualidade dos ingredidmamibos. Outros poderdo ser substituidos p
tecnologias apropriadas ou pela arte do operador.

4. Avaliacdo dos alimentogmeter
Tanto os ingredientes como 0s métodos de transformacéo afetam a qualidade dos alimentos.
Por essa razéo a avaliacao mosrdbs DEMETER é feita usando testes analiticos, microbioldgicos e se
assim como métodos que detetem as forcas de vitalidade (ex: cristalizacdes sensiveis).

5. Descricao do produto

Um produto honesto é aquele cuja composicéo e historiahéetrarspasecomerciantes e consumidores
Uma declaracao clara é o primeiro passo.

6. Consideracdes ecologicas

A produgéo e a transformacgéo de produtos DEMETER e a sua comercializagéo deveréo ser fe
maneira tdo ecoldgica quanto possivel. Rekpag@alpela humanidade e pelo meio ambiente deve
prioritario em cada passo da produgéo e transformacdao.

A responsabilidade social, que inclui respeito por e cumprimento dos direitos humanos, € um dos principi
Normad=BDI Os requisitos da ILO (International Labowat@myamscrito no quadro legal de muitos paises, sé
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validos para todas as pessoas e governam todas as rela¢des de recursos humanos, também em exploraca
Demeter.

Pessoas trabalhando numa operacao Demeter tém de ter as mesmas oporemiéatesientiege raca, credo
religioso ou género. O gerente da exploracdo € o responsavel pela seguranca e saude de todas as pe
trabalham e também que ninguém seja posto em situacéo de perigo no seu posto de trabalho.

Todo o trabalhador tenratdide exigir o cumprimento dos seus direitos. Os trabalhadores tém o direito a
se, a participar na contratagéo coletiva e-&zerprasentar junto da administracdo sem qualquer discriminag

As empreasDemeter tédeeliminar a desiguadé social, incluindo falta de direitos sociais, trabalho infantil fo
ou inapropriado, condi¢cdes de trabalho indignas e salamoprbaidesciarem ambientes laborais seguros
saudaveis. A empresa tem de informar os seus trabalhadoreseitos.seus d

Todas as exploracdes certificadas Demeter tém de fazer uma declaracdo, confirmando que estes rec
implementados, como parte do seu processo de certificacdo e inspecao.

A producéo, transfag@o e comercializacao de produtos Demeter deve ser conduzida de uma maneira que
gue nOGs somos responsaveis por, assim como dependentes do funcionamento saudavel dos ecossister
fundacao de toda a Vida na Terra.

A agricultura e a tfanshacabiodinamica tém o potencial para fazer contribui¢cdes praticas que ajudem a re
multiplas crises severas que afetam o mundo vivo, incluindo as mudancas climéticas, degradacéo de so
perda de biodiversidade. De modo a csbmpds ioperadores certificados Demeter devem ter em conta e
responsabilidade na gestdo de ecossistemas locais e glebstiaralbayaracoes futuras, ao refletirem sobre
seus empreendimentos e ao tomarem decisdes sobre as suas atividades.

Na préica, isto requer uma avaliacdo ao uso de recursos em cada etapa da cadeia de fornecimento D
especial atencdo ao uso de combustiveis fésseis e de recursos ndo renovaveis.

2.5.1 ABRANGENCIA

As Normas da Demeter International agliagmnoducéo e transformacgéo de produtos de origem vegetal e a
distribuidos e comercializados sob a marca Demeter, Biodindmico/a® e outras relacionadas ou outras
método biodindmico (as cassgde produtos estdo listadas nas normas que se seguem). Sao aprovade
del egados da 0 Maendgd Bipdindnsca Bambtér interdlatidn® s s e mbHederagdo Ge
Biodinamidaemeter Internationabtiicada pela IBDA (IntesnatiBiodynamic Association), detentora dos direi
da marca Demeter. As normas temaalidas através da sua publicacabepelacao Biodinanimmeter
International e sdo a base da certificacdo Demeter e Biodinamica® no mundo inteiro.

A primeiraevsao destas normas foi ratificada pela MA (Members Assembly) da Demeter International e. "
Junho de 1999, em Sabaudia, Italia.

As Normas da Demeter International providenciam uma estrutura minima para todas as normas naciona
cadaespetiva entidade certificadora e sé@o, portanto, obrigatdrias para cada operador em qualquer pais m
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versao mais corrente. Normas nacionais poderao ser mais restritas em alguns pontos ou podem se fol
modo mais abrangente. Regulanmeemas restritos que as normas internacionais nao sao permitidos.

Estas normas sédo também elementos essenciais para o seguinte:

1 Estatutos InternacionaiBetleracao Biodinanidesneter Internationd.

1 Estatutos Internacionais da marca doéetieter

1 Contratos de certificacao e licencas individuais das respetivas entidades certificadoras

1 Os acordos financeiros entfederacao Biodinamidameter International e as respetivas entidade
certificadoras

Sé&o complementadas phnual de Gestaddlalidade (Quality Management Maasaljretivas da BFDI
Requisitos legais que tém prioridade sobre estas normas:

A Todos os regulamentos legais nacionais que digam respeito a producéo, transformac&o, rotulagem
ingredientes agricolasteg@o vegetal, criacdo animal, comercializacéo e forragens.
A Em particular, toda a legislacéo relevante sobre agricultura biologica e transformacéo

Se alguma lei nacional ou internacional ou aconselhamento sobre transformacéo, producéo, desgelnuicao,
ou rotulagem contradizer estas normas, a lei nacional ou internacional tem precedéncia.

2.5.2 Comité de Normas

A responsabilidade da interprezag@senvolvimento destas normas é do Standards Comittee (Comité de Not
Federacao Biodinanidesneter International que € eleito pela MA (Members Assembly) cada trés anos.

Outros pormenores estéao regulados pelo Manual de Gestédo de Qualidade da FBDI.

2.5.3 Estrutura e Sistema
As NormasSBDlkontém:

@ Uma secc¢do geral que seaapliodos os operadores, membros e entidades certificadoras
@ SeccOes especializadas para tipos especificos de empresas (producéo e transformacao)
@ Normas ainda mais especificas para tipos singulares de produtos

No total, estas normas atuam como umaitista fesalgo nao é mencionadesd@ssumir que ndo € autorizado
sem autorizacdo especifica escrita da entidade certificadora nacibaderagddaBiodinAmizameter
International.

2.6.1. Geral

O direito de certifisagundo estas normas requer que a respetiva entidade certificadora tenha sido reco
acreditada pela Federagéo Biodindmica Demeter International

Na maioria dos paises, a certificacdo Demeter garante Normas privadas, portanto, acreddeegfitaedtatal
aprovada oficialmente ndo € necessaria. Contudo, esquemas de certificacdo nacionais devem ter princip
acreditacédo incluindo:

4 Transparéncia
4 Imparcialidade
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4 |gualdade de tratamento
4 Independéncia de influéncias econdmicas

Para mais tldhes com respeito aos requisitos de processos de inspecéo e de certificagédo e respetivos prc
por favor, contactar a entidade Demeter naciéealevagio Biodinanbesmeter International.

Outros pormenores estéao regulados pelo MansidlcdéeGgualidade da FBDI.
2.6.2Comité de Acreditacao

O Comité de Acreditacao, que € eleito pela Assembleia Geral (MA), é responsavel por assegurar que exist
entre opaises membros, e as NoFB& Para o cumprir, o Comité de Acreditacdo segue um programa inte
acreditacdo e de avaliacao.

2.6.3Garantia de Qualidade

E da responsabilidade de cada parte contratante assegurar a qualidade dos produtos Demeter usa
operacionais otimizadosne pensados processos e medidas. Muitas vezes, 0s regulamentos que tutelam a
alimentar requerem um sistema de gestado que assegure controlos internos na empresa (ex: HACCP).

E recomendado providenciar treino e atualizacio de procedimenogranss garaiinstalar boas praticas e
promover motivagcdo para o conteudo biodinAmico e seu caracter especial.

2.64.Documentacao, separacao, armazenagem e fluxo de produto

Cada operador certificado Demeter deve organizar a sua exploracdo de rlidddegeerdeguialade Demeter
esteja sempre assegurada e documentada, de modo que a historia de cada produto Demeter (da produc
final) seja transparente

Em cada etapa da producéao e transformacgéo devem existir protocolos que garaftdiveadexchrgaminacoes
dos produtos Demeter (inclui produtos de limpeza e protocolos, linhas de producao paralelas para produ
outras estratégias para evitar misturas e substituicdo com materiais nao certificados). Se uma angsesa p
Demeter e ao mesmo tempo, produtos bioldégicos e/ou convencionais, um protocolo de separaca
(normalmente um produto Demeter precede 0s outros) tem de ser aprovado pela entidade certificadora.

Tem de existir armazenagem separada e rotlalemgara todos os ingredientes, auxiliares técnicos, prod
parcialmente e totalmente transformados.

Todo o pessoal envolvido na producao Demeter tem de estar consciente do acima exposto e cada entidac
tem de nomear um responsavel pétiage que sera responsavel pela implementacédo e cumprimento dos pro

2.6.5Derrogacoes

Os requisitos para a producéo e transformacdo Demeter estdo descritos na Normas da Demeter Internati
devidamente justificados e documentados, épetisivea derrogaeéwdeterminados pontos.

Um pedido de derrogacgéo deve ser enviado por escrito a entidade certificadora nacional. Se for claro na
essa derrogacdo possa ser passada a nivel nacional, entdo a entidade certifipaderpass@oiss nao for
claro, a entidade certificadora nacional deve enviar esse pedido ao Comité de Normas que tomara a decis

Em determinadas circunstancias, € possivel a uma entidade certificadora nacional requerer umdalerrogag
seu pais. Para mais detalhes, por fawokjaenal de Gestao de Qualidade da FBDI
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Esta seccédo refexe a residuos como herbicidas e pesticidas ou inputs que néo estejam alinhados com o¢
basicos da agricultinialogica e biodindmica. Contaminantes ambientais gerais, que podem pdr em
comercializacao de produtos sem ter em conta o seu estatuto bioldgico, ndo estédo incluidos no seguinte:

1 Se unproduto ou ingredigmeeder o seu estatuto de certificQddeBido ao exceder o limite maximo permitic
de um agente ou se se provar que foi feito uso especifico de substancias ndo permitidas, perde auton
estatuto de certificado Demeter.

1 Devido a falta de valores maximos legais permitidos esidunagasseslos somente em agricultura bioldgic
os certificadores Demeter tratardo a existéncia de residuos segundo a chamada orientacdo de valores

1 Resultados de andlises com um valor maior que 0,01 mg/Kg, baseados em produtos iniciais eao tra
tomando em conta a incerteza de medida e o leque de dispersdo normal para a substancia, desp
pesquisa de causas provaveis.

1 Se as investigacbes da entidade certificadora mostrarem que o material ndo foi, semudadma alg
intencionalente, mas sim como o resultado de medidas inevitaveis tais como lugares contaminado:
armazenagem contaminada, a entidade certificadora pode libertar o produto mesmo que o valor da or
for excedido.

1 O exposto acima nao se aplica selenduas substancias por produto ou ingrediente excederem a oriente
valores.

1 O operador certificado deve denaimespetiva entidade certificagloabjuer material que exceda a orientaca
de valore$e néo o fizer conscientemente e se negésidm descobertos num estado posterior, ndo € pos:
referir o tratamento como uma orientacdo de valores.

1 A respetiva entidade certificadora deve apresentar um relatério de quaisquer excessos ha orientacdo
respetiva decisdo da entidadédicadora ao AC (Accreditation Council).

1 Sancbes adicionais nos casos de orientacdo de valores aceitaveis e ndo aceitaveis sera regulada |
sancdes da respetiva entidade certificadora.

1 O exposto acima somente se aplica se outras moaisdeml ditarem regras mais restritas.

2.7.11 Pulverizacbes vizinhas

Todos os produtores estao obrigaiterem, da melhor maneira possivel, contaminac¢des por pulverizacdes
em terra certificada Demeter. O risco de contaminacdes apigsulkeiithas varia muito conforme o tipo ©
exploracéo, regiao, localizagéo e culturas.

As respetivas entidades certificadoras estéo autorizadas a requererem uma analise de risco de contaminac
individuais, regides ou mesmo todo um @eritéridicacdo como parte da inspecdo. O contetdo e abrangén
respetiva analise sdo da responsabilidade da entidade certificadora. Elas também estdo autorizadas a r
plano de acéo correspondente feito com base nessas analises.

O plano dacao sera elaborado pela respetiva entidade certificadora e pode conter os seguintes elementc
gue os excedam:

1 Um acordo escrito com os vizinhos

1 Uma zontamp&ao apropriada entre culturas certificadas e os campos convencionais Vvizilgsts.zBradutos
tampao, ndo podem ser comercializados como Demeter. Sera requerida documentacdo sobre onde €
séo usados ou vendidos.

1 Produtos colhidos no campo afetado devem ser testados quanto a residuos antes da sua venda. As al
serfeitas por um laboratério acreditado. Os custos seréo cobertos pelo operador.

1 Sendo possivel, devem ser plantadas sebes
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Resumindo:

T

As Normas Internacionais sao a base para todas as Normas Demeter nacionais. As Normas [
membro podem ser mais restritas em alguns aspetos ou podem ser formuladas numa forma
mas ndo podem ser mais permissivas

Esquemas de rtiécacdo nacionais devem seguir principios de imparcialidade, igualdade
transparéncia e independéncia de influéncias econémicas.

Conformidade com estas normas para alimentos e ingredientes de origem agricola, de um mo
a crtificacdo biologica como urmrequésito. Esta certificacdo biologica tem de estar le
I mpl ement ada, por exempl o, regul amento eu
Program) dos EUA, o JAS (Japan Agriculture Stajaja&d)alooutro equivalente.

Grupos de produtos que ndo estao cobertos pelos regulamentos biolégicos, por exemplo, co
poderdo requerer certificacdo adicional ou pelo menos certificacdo biologica para ingred
agricola.

AlteacOes a estas Normas tém de ser aprovadas pela Assembleia Gé&eddidédodBiodinam
Demeter International por maioria absoluta.

As correntes Normas vao acompanhadas pelos, Bgttivess o Manual de Gestdo de Qualida
Federacéo Biodmi&a Demeter International

Em casos bem justificados e devidamente documentados, podem ser passadas derrogacoe
segundo os procedimentos acima expostos. Derrogacfes as normas nacionais (mas
internacionais) podem ser passaldasridade certificadora nacional. Derrogacdes as normas in
terdo de se aprovadas pelo Comité de Normas e pela Assembleia Geral (MA).
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FEDERACA(
BIODINAI\/II

3. Requisitos Fundamentais

Versao Junho 2018 Revistas e®etembro de 2020

3.1 Composicao e Qualidade de Produtos Demeter

3.1.1 Qualidade das Matétranas definicdo geral

As seccles seguintes descrevem a qualidade requerida e a composicaprideasnandaprodutos
transformadd@emeter. A seccao a seguir descreve a composicado dessas categorias no que diz respe
gual i dades. No que -psrei nsaesgou e® uas apdaal adver au nfiam aft o®rr 1
categorias relevantes para uso num empreendimetdo dmo matéana, ingrediente, forragem animal,
material operativo, auxiliares e aditivos, animais e sementes.

Estas normas também regulam a transformacédo de produtos Demeter. Os métodos de transforma
permitidos como os ndo autosizzstao detalhados na seccao 4.2. Auxiliares de transformacéo e aditi
seccdo 4.3. SO sdo permitidos os métodos, auxiliares e aditivos aqui descritos.

Por favor, ver a seccao de rotulagem destas normas para 0s requisitos minimos de podatidadoforrag
Demeter.

3.1.20rigem das Matédzrsmas

Produtos transformados Ders@igodem incluir, fundamentalnpentiytos agricolas (incluindo animais) qu
tenham origem em quintas biodin§oaoasontrato Demeter) e que tenham sido transformados com auxil
aditivos aprovados pela Demeter.

Se o produto, aditivo ou auxiliar ndo estiver disponivel comenuedeiad&b dadas as seguintes prioridades:

Produtosmspecionados e certificados por organismos de certificacédo biolégica acreditados.
Produtos certificagms normas BIO legais como o regulamento europeu para a agricultura biolégici
dos EUA, o JAS do Japéo ou outro equivalente.

Produtos convencisreio certificados s6 podem ser usados se autorizados nos regulamentos biologi
mencionados. Estes materiais ndo podem ser usados em excesso ao conteldo maximo de ingr
organicos tal como detalhado nas Normas de Rotulagem. (Aeligeixalici@mar so podera ser certificadc
se certificado pela Marine Stewardship Council).

(! (]

]

Por favor, ver as Normas de Rotulagem para requisitos adicionais de rotulagem guienas, maté
auxiliares e aditivos estao incluidos e néo sejam de Qenieiad
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3.1.3Disponibilidade das Matétiamas Demeter

Sempre que matéqesnas em qualidade Demeter estejam disponiveis, devem ser usadas.

A defini-«o de Adisponibilidadeo ser8§8 dearodi d
transparente. Este procedimento tem de estar disponivel publicamente e deve considerar 0s seguinte:
A Producab se houver producdo Demeter conhecida desse ingrediente
A Distancia se o transporte é proporcional a quantidade pretendida
A Qualiadei outros parametros de qualidade como estabilidade biologica ou especificacbes té
produto
A Precdi se o preco do ingrediente Demeter é aceitavel proporcionalmente a alternativa BIO (:
certificadora deve também ter em conta a poupirg@aliente na constituicdo da receita)

Por favor, ver as Normas de Rotulagem sobre requisitos adicionais quando séo incluidos ingr
matériaprimas, auxiliares e aditivos de qualidade ndo Demeter.

3.1.4Incluséo de produtos bioldgicos parteairaesformados

Se forem utilizados produtos parcialmente transformados, s6 podem conter auxiliares e aditivos como
nestas Normas.

Também tém de estar conformes a normas biolégicas reconhecidas incluindo ingredientes permitidos
convencionais como3hi2.

3.1.5Calculo de ingredientes em produtos Demeter

A percentagem de todos os ingredientes Demeter, BiodinamamsaenBiplatyjuer produto de retalho rotulad
ou ingrediente a grosso é calculado por peso ou volume fluido. Sal, &gua e minerais de mina estdo exc
a qualidade de cada um deva ser considerada em relacdo ao potencial de contaminag&prdol yamsiuto
proibidos.

Tempo de Calculo

As percentagens de ingredientes Demeter tém de ser calculados no estado final de combinacéao.

Se 0 processo de producdo tiver varias fases sera na fase final que o calculo deva ser feito. Se a
transfomacao incluir liquidos e solidos, por favor, ver calculo de ingredientes abaixo.

Calculo por Peso

O peso total bruto dos ingredientes Demeter/Biodinamicos e Bioldgicos no momento da combinacao (
agua e minerais) dividido pelo peso totébsles ingredientes combinados (excluindo sal, &gua e minerais

Calculo por Volume

Volume fluido de todos os ingredientes Demeter/Biodinamicos e Bioldgicos (excluindo sal, agda e min
pelo volume total do produto acéadoindo sal, agua e minerais).
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Baseado em pekasto €, peso combinado de ingredientes solidos e liquidos Demeter/Biodinamicos e |
(excluindo sal, agua e minerais) divididesoetiotal de todos os ingredientes (excluindo sal, agua e miner:

Substancias naturais que contenham agua sado tomadas em conta com as percentagens seguintes (pt

T
T

= =

3.2.

Sucos vegetais sem agua adicionada: 100%

Sucos vegetais con@ais: 0 concentrado em si € tomado como ingrediente. Qualquer agua usada né
ndo entra nos calculos

Extratos aquosos: somente a parte vegetal do extrato é tomado em conta

Hidrolatos sdo contados como agua no calculo final com a fragaelga dewttitoandestilacéo por vapor
a ser incluido com os outros 6leos essenciais

Extratos hidra alcoolicos: as partes do alcool e vegetal sdo tomados em conta

Por favor, notar que todos os ingredientes em produtos Demeter que terdo a marcanidaontétar/Bioc

de ser rotulados com as percentagens exatas de ingredientes Demeter e Bioldgicos. Pra mais det
Normas de Rotulagem.

Métodos de Transformacéao

Estas normas ndo incluem nem antecipam todos 0s possiveis métodos para tramstortoagaortantd,
a lista que se segue ndo é exaustiva. Se um método de Transformacdo ndo estiver incluido na lis
contacte a sua entidade certificadora para clarificacéo antes de prosseguir com a transformacao.

3.2.1 Métodos PermitidosasirRamente Aprovados

p>N

> > D

> > D

p>N

> D>

Todos 0s ,ccomo lavar, limpar, coar, filtrar (por favor ver as restricbes aos materiais do
corte mecanico, misturar, prensar, branquear, decantar, vaporizar.
com ou sem solventes. Solventes permitidos, s@u& @leos e alcool assim como ingrediente
Demeter como mel, acucar, vinagre. Por favor, ver as restricdes em extratos de aromas (3.3).
(ndo na producao de cerveja e separacao do soro)
,fhumidade controlada e atmosfera controlada, inocbui@@cdmo

somente para certas aplicacdes e somente com uma derrogagaelgpassa
respetiva entidade certificadora

padeaser rotulado como produto Demeier: (exc

leite integral em po, leite desnatado em po, soro de leite em po, etc.) sirdpegnatichnte em produtos
transformados.
Podem ser usados tratamentos popaedoestabilidade microbiana e tempo de vida na prateleira.
permitidas somente para determinados grupos de produtos e diemtas dos
normais. Métodos de altas temperaturas e tempo reduzido (HTST) devem ser usados para esteriliz
gue possivel.

épermitida (por favor, ver as restricdes para leite e produtos lateos)

(por favor, ver restricoea pao, produtos de pastelaria e vegetais) € permitido. O proces
congelamento deve ser o mais rapido possivel usando métodos altamente eficientes.

para amadurecimento de bananas
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> >

o0 Extrusdo para dar forma é perimitedimid como uma formatacao a frio, suave, de substancias,
limites superiores de 75° C e 9(pbafavor, ver extrusdo de modificacdo abaixo que nao é perr
o Extrusdo por meio de altas temperaturas e/ou alta pressdo em que ndo s6 a forma do
influenciada, mas também as qualidades especificas da matééia érjggnaiitel A producao
de cereais expandidos ndo pode ser rotulada com as nossas marcas, mas pode seguir as in
rotulagem para ingredientes (ver as Normas de Ratatzgem9s
i a madeira pode ser queimada ou diretamente na camara de fumo ou no exterior se tiver
adequadas. Sao permitidos métodos de fumo a baixas e altas temperaturas (< 70°C). Madeiras pe
0 Madeiras nativas adequadas (inpgrasau serradura)
0 Pinhas
o Ervas
o Outras plantas como zimbro, urze, ramos, pinhas ou especiarias
Bactérias podem também ser removidasipbrngicpmas a matéria retirada ja ndo pode ser mais usa
sd\pode ser usada paranfietsir Agua ou ar para transformacéo ou para dete
de bolores

3.2.2Métodos Proibidos

>

I I I >

p>N

> D> > >

>

guimicde(a parte salpae com
combustiveis fosseis
Cozer em
Cozer erfi
tais como tratamento de superficies ou fumigacdo com conservantes quimicos

Brometo de Metilo na desinfecdo de ervas e especiarias
Qualquer uso de5M4 isto inclui produtos provenientesgde assim
como 0s proprios organismos. Qualquer auxiliar ou aditivo que possa ter origem em OGMs (enzil
de arranque, bolor, leveduras, etc.) s6 pode ser usado com confirmacgao por escrito que esse nao
O uso de variedades originadés @i (¢itoplasma ou fitoplasma). Se forem usado
ingredientes BIO, materiais de tecnologia de fusdo celular tem de ser excluidos. Isto tem de ser ¢
por uma declaragao passada pela fonte do material BIO. Enquanto natetevavieagéatade limites de
contaminacao maximos, a Demeter International requer que os limites de contamina¢do sejam infe

Qu em alimentos Demeter ou ingredientes para uso em alime
Demeter é proibiffaode ser passada uma derrogacdo pela entidade certificadora na detecéo de
estranhos com raios X)

enutratamento de bebidas

Uso de produzido com quimicos ou enzimas

tama qual tanto a forma como as qualidades especificas do material origil

modificadas (inclui qualquer extrusao acima de 75°C e/ou 90 bar)
de produtos Demeter para impedir abrolhamentos ou controle de pestes e fumigacéo de i

(exced N ou CQcomo descrito acima)

idparticulas inferiores a 100 nanometros devem ser excluidas de insumos a
ingredientes, auxiliares e aditivos tanto quanto possivel. A Demeter International ndo permite
nanopartidas em agricultura biodinamica ou produtos Demeter como uma precaucéao, devido a in
seu impacto no ambiente e salde animal e humana. Contudo, dada a persisténcia de uso destes
falta de requisitos de rotulagem e a dificuldadeddecdetatalises, também reconhece que nem semj
sera possivel garantir a sua absoluta excluséo.
E proibido o uso de sementes tratadas sglhouver alternativa

em geral
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3.3. Auxiliares e Aditivos

Grupos derodutos e suas abreviaturas:

L Leite e Produtos lacteos ACG | Adocante§hocolate €elados

CS | Carne e Salsichas OL | Oleos e gorduras

FV | Frutas e Vegetais LM | Leite Infantil

EE | Ervas d&speciarias C Cerveja

COS| Cosméticos PP | P&o e Pastelaria

PC | Produtos cerealiferos, spaghetti e| V Vinho

A Alcool SSA | Suplementos de Saude e Aliment
CVV | Cidra, Vinhos de Frutas e Vinagre

Tabela de produt@provados ou Auxiliares e Aditivos restritos em Produtos Demeter

Aditivo/Auxiliar

" N°de EGrupo de Produto:

Restricdes/Notas

Carbonato de Calci€aCQ@ E 170 TODOS Como agente de fluxo livre para s
V Regulador da acidez
L S6 pargroducao de queijo
EE Como agente de fluxo livre
A
Cloreto de CalcidCa Cl E 509 L S6 na producao de queijo
Di6xido de CarboncCQ E 290 TODOS Como gas inerte/ajuda
transformacado para todos o0s grup
CQ como ingrediente producao d
bebidas ndo alcodlicas
Acido TartaricoCHOs E 334 Vv Redugdo da acidez/auxiliar
transformacao
FV
Azoto- N, E 941 TODOS Como gas inerte/ajuda
transformacado para todos os grup
Argon- Ar E 938 TODOS Como gas inerte/ajuda q
transformacado para todos os grup
Ozono O3 Limitado ao tratamento de atmo
de frio. Ndo pode ser usado
produtos
Lecitina E 322 ACG, Ol, COS | Em qualidade BIO
SSA Pelo menos qualidade BIO, some
Girassol, somenggara capsulas
cascas
Acido Citrice CGsHsOr E 330 Ol Na remoc&o de mucilagens
ACG Clarificacao (hidrolise de amido)
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A, COS

Citrato de SédioNaCsHsO7 E 331 CS SO para salsichas escaldadas se 1
possivel processar a cargeemnte
Citrato de Calcié Ca(GHsOr):2 E 333 FV
CS S0 para salsichas escaldadas se 1
possivel processar a carne a que
AgarAgar E 406 FV, ACG, PC | SO para pastas de espalhar a ba
frutas e produtos lateos doces
gelados
L Sopara pudins
Goma de Alfarroba E 410 TODOS
Bitartarato de Potassio K€0s E 336 V Estabilizacao tartarica
Goma de Guar E 412 TODOS
Goma arabica E 414 ACG
Pectina E 440i PP, L, FV
Acido Tartaricé baking powde| E 500/ PP (Bicarbonato de sédio ou potéssi
(KHC@NaHC&CHOs E 501/ acido tartaricdéartarato de soédio
IKGHsOs/NaGHsOx) E334/ potassio em qualquer combing
E335/ Amido de cereais € 0 Unico po
E336 permitido.
Bicarbonato de S6déoNaHC® | E 500 ACG
PC
Bicarbonato de Potassi@d| E 501 Vv Regulagéo da acidez
KHCQ
Carbonato de Potassidc:CQ E 501 PP Pao de gengibre somente
Producéo de Caca
Carbonato de S6diNaCQ E 500 C Amaciador de dgua na fermentac
ACG Producdo de acucar
Sulfato de CalcidCa S@ E 516 C Gypsunde fermentacéo
PC Producéo de tofu
Cloreto de Magnésio E511 PC Producéo de Tofu
Hidroxido de PotassidcKOH E 525 | COS Saponificacdo
Hidroxido de SodidNaOH E 524 PP SO produtos de panificag&e) (
solucéo 4%
ACG Producédo de agucar
COS Saponificacao
PC Para ajustar o pH na producéao de
amido
Hidroxido de Célcio Ca(@H) E 526 ACG Producgédo de agucar
Gelatina (de qualidade Bio p PP Para produtos de panificagao cor
menos) logurte, natas e queijo creme (c
cheese)
FV Para a clarificacdo de sumos de f

e vegetais (por razbes de cosmeét

TODOS exceto Vin

Como ingrediente, descrito na
respetiva lista

Sal

TODOS

Sal do Mar, sal de Rocha ou
refinado sem a adicao de iodo ou
Agente de fluxo permitido: Carbon
Célcio
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Enxofre S© E220 \ SQ puro, gas ou solugdo, bissulfi
potassio, meta bissulfito de pot
ver restricdes de quantidades cor
tipo de vinho a fazer

Amido nativo, amido p TODOS De qualidade BIO pelo menos

gelatinizado

Extratos de aromas TODOS Oleos etéricos puros ou extratos
idénticos aonaterial mée extraic
usando agentes permitidos

Cera de Abelha PP Agentes nao adesivos

Cera de Carnauba

Oleos Vegetais

Ceras de Plantas SSA Agentes adesivos e de ligacao

Rennet L Conservado quimicamente també

Cera de Abelha L Como cobertura de queijo, nao cq

) e sem tratamentos fungicidas (ta

Parafina dura natural sem aditivos como polyolefina de

Ceras microcristalinas curta, polyisobutileno, butylo
borracha ciclica)

Filmes plasticos

Acido Léactic® CsHsOs CS Somente na preparagédo de invo
naturais

FV

Culturas de arranque TODOS N&o geneticamente  modifiga
documentacdo  obrigatéria);
conservadas guimicamente

Etilenod GHs FV Somente na maturacdo de banan

Alumend KAI(SQ). - 12HO FV Para parar o latex de escorre
superficie dmrte no pé da banana

Enzimas FV Podem ser usadas enzimas
prensagem e clarificacao de sumc

ACG Amido de cereais na inversac
producédo de acucar: Xylose (Glu
Isomerase
COSs Todas as enzimas que 0cO
naturalmente
A Podem serusadas enzimas

producéo de alcool

Todas as enzimas usadas (incl
aditivos e transportadores) tén
cumprir 0s seguintes requeriment

1 Estarem livres de OGMs

1 Estarem livres de preservg
(pode ser passada u
derrogacdo em caso de
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disponibilidade, necessé
declaractes de 3 forneced
1 Podese adicionar glicerina
enzimas mas tem de sel
producado sustentavel

Leveduras PP,V,A C Livres de OGMOGs
Oleo ACG Para evitar espuma

FV Como agente nao adesivo para

secas e vegetais

Fumo L, CS De madeiras nativas nao tratadas
Materiais de filtragem TODOS Sem Asbesto, sem cloro
Acido Carbonicd H,CQ ACG Paraprecipitar excesso de calcio
Terra de Diatomaceas TODOS {1 Para uso no controlo de pe

1 Como aditivo ou agente au
em todos o0s grupos
produtos. Pode ser usada {
a ndo ativada como a ativa

1 Tém de ser feitos testes
residuos dersénico e os niv
tém de estar de acordo co
requisitos legais para alime

Filtro de Carvao (carvao ativa TODOS
Bentonite TODOS
Perlite E 599 TODOS
Proteinas vegetais FV Clarificacdo e refinamento, por r
cosméticas
W Proteina de trigo, ervilha e batatal
agente de refinacdo
Acido Tanico ACG Origem natural
A
Sacarose ester biolégica ACG Qualidade BIO
Acido Sulfarico ACG Controlo do pH na producéo de a
Inulina e ouras Oligosacarida: ACG Dequalidade BIO em Gelados

3.4 Agua de Transformacéo

3.4.1. Definicdo de 4gua de transformacao

Esta seccédo cobre os requisitos para agua de transformacao em instalacdes de transformacao e em agr
contexto, agua de transformacéao € definida como agua usada em tratamentos pés coltitamiempe zay pré
transporte de ingredienteprodutos agricolas nao transformados finais. As medidas seguintes néo se aplic:
usada em qualquer fon@aransformacao final de produtos, especialmente se a agua faz parte da receita.

3.4.2. Métodos Permitidagua d@ransformacéo

Em principio, dese usar agua potavel sem tratamentos adicionais. Como estas normas sao seguidas em to
e a agua potavel deve ser prioritariamente usada para consumo humano, sdo permitidas as medidas seg!
de transformao:
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A
A

Sao permitidos todos os tratamentos com acidos naturais como concentrado de sumo de limao, vin
latico.

Se um certo grau de acidez nao puder ser atingido (ou se for requerido) ou a carga microbiana
reduzida, sdo permitidoanrahtos com acido citrico, acido malico e acido acético.

E permitido o uso de agua clorizada em regiées em que a 4gua potavel esta, normalmente, clorizad:
adicional com mais cloro nao é permitido.

E permitido radia¢do com raios ultravioltas (U

Dase preferéncia a sistemas fechados, para reciclagem em sistemas fechados, tratamento da agua
fechados por ozono ou iGes de cobre é permitido.

Todas estas medidas devem ser usadas numa forma que contradigam os efeitos negatiiaessd&)aguns p
sentido de um efeito conservante adicional, medidas profilaticas ou para acrescentar o tempo de vida em
€ permitido.

Resumindo:

A

> > >

>\

Fundamentalmente, quaisquer matémas, ingredientes, forragens, animais, semetaesnplano:
agricolas, auxiliares e aditivos na transformacdo e producédo devem ter origem em empt
Demeter e Biodinamico

Se os produtos nao estiverem disponiveis em qualidade Demeter ou Biodindmico, devem
claras prioridesl na escolha dos ingredientes como descrito nestas normas

A disponibilidade de ingredientes, rRatiénas, forragens, animais, sementes, plantas, insumos
etc. € decidida pela entidade certificadora segundo os critérios estabelecidas nestas n

A fase final de transformacéo é o ponto no qual a percentagem dos ingredientes tem de ser
Estas normas sdo uma lista positiva. Alguns métodos de transformacéo, ingredientes, auxilii
expressamente proibidos, mas adigi#iya ndo deve ser considerada como exaustiva

Por favor, contatar o coordenador do Comité de Normas para outros esclarecimentos, se ne
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4. Normas de Rotulagem

Versao 2018 Revistas e®etembro de 2020

4.1. Introducao

Estas Normas de Rotulagem aglecamarias marcas registadas em todo ofimuide r 6, f or m
palavra Demeter e 0 novo logo da marca Deonetedefinido na lei, qualquer uso da palavra Demeter
uma, ou mais, das marcas registadas Demeter em qualquer forma que seja, sera visto como us
Adicionalmente, o uso da palavra Biodindmica/o ou a implicacdo no dominio pub$icedque pr
Biodindmicos/as ou Demeter, sera considerado uso da marca.

A propriedade das varias marcas Demeter internacionais recai sobre cada proprietario nacional
objetivo é transferir a propriedade para um 6rgado comum internacional.

O proprieti@rindividual esta obrigado por lei a proteger masguode, através de um contrato, encarreg:
outras organizacfes de o fRpetanto, marca Demeter sé pode ser usada por empresas e negocios
tenham um contracto valido com a organizagaolautori

4.2. Outras Estruturas Legais

Todo o rétulo que use as marcas Demeter tem também de estar conforme a todos os requisitos
rotulagem de alimentos e produtos agricolas, todos os existentes regulamentos de rotulagem de prod
biologcos (ex: regulamento europeu, NOP, etc.) e quaisquer outros regulamentos escolhidos pe
certificadora como base de certificacao.

Como exemplo especifico, no caso de alimentos para bebés baseados em cereais que, legalment:
vitaminasdicionadas (regulamento europeu 1925/2006), a adigao tem de estar especificada na lista de
incluindo a seguinte frase: Acontem vitaminas

Cada empresa deve tomar responsabilidade pelas suas acGerespejieeadestas leis pois fazem parte do
requisitos legais nacionais. Estas restricoes legais ndo estdo nem contidas nem interpretadas nestas |
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4.3. Uso da Marca

As marcas Demeter como descrith$ ethpodem ser usadas para rotular ingrededetess m produtos que
estejam conformes a estas normas, por uma organizagado que seja certificada Demeter e um contra
uma organizacao autorizada.

A Isto inclui o uso de qualquer forma da marca Demeter, Biodinamico/a®, ou a palavrar exédermo
rotulagem de produtos, material de comercializacdo ou informacgao geral (ex: lista de precos ou dt
do produto).

A Adicionalmente, cada produto Demeter deve identificar claramente o produtor ou o portador do cont

A Refer°naladadefnnfi odi n©Omi cao ou fiagricultura
s6 sdo possiveis em combinacdo com a certificacdo Demeter e rotulagem Demeter (marca ou r
ingredientes)

A O uso da palavra Demetedo logo da marcarieeeno nome de uma empyresasua marca no seu
logo s6 é possivel com autorizagcdo escrita da respetiva entidade certificadora ou Demeter Inter
Empresas agricolas podem usar a palavra Demeter em combinacdo com o nome da entpresa, |
Quinta XY Demeter. Unidades de transformacdo combinadas com uma hisidirngmgri@dégas ou
padarias de quinta sdo consideradas como unidades de transformacao. RertaammEp8zaosto no
gue diz respeito a marca da empresazagaitoeiscrita.

Melhor e mais claro reconhecimento de produtos Demeter (pelos consumidores em particular) pode ser c
os produtos de varios produtores forem consistentemente rotulados com a marca Demeter segundo esta:

O texto seguintede ser usado em rétulos e embalagens para por Demeter no contexto:

A fdemete® a marca para alimentos de produ-«o cer
A i d e mé&a nearca para alimentos de prodadabiica

Para mais informac@es sobre o calculo de ingredientes e suas qualidades de origem agricola e ndo agricola,
aprovacao de produtos e disponibilidade de matérias-primas Demeter, por favor, ver sec¢fes 2.6 e 3.1

4.4. Rotulagem de Produtos Demeter

44.1 Produtos com um unico Ingrediente

A S6 podem ser rotulados com as marcas Demeter se tiverem 100% de ingredientes Demeter

A Produtos com um Unico ingrediente em conversdo para Demeter com certificag@ierpleea BIO
rotul ados com a marca, mas tem de ser feite
nota de rodapé num local apropriadodorékilm al t er nati va, o | og da
parao (compar aacapduom.5.8) pdieskrasadobFaca ao oritéeo da respetiva en
certificadora decidir tornar disponiveis ambas as versdes ou tornar obrigatéria apenas uma del:

A Em caso de rotulagem de produtos com um unico ingrediente em que a inseigde dedapa no
nao for possivel (por exemplo, autocolantes em fruta ou vegetais), 0 uso do logo da marca ac
termo fiem convers«o paraoc ® obrigat- -rio.
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4.4.2Produtos com Multiplos Ingredientes

A

SO podem ser rotulados a marcse 90% dos ingretdésestiverem certificados Demeter e todos o
ingredientes Demeter disponiveis forem usados (por favor, ver seccdo 4.1 para a del
disponibilidade e os requisitos adicionais para ingredientes que nao estéo certificados Demete
Produtosontendo 66990% de ingredientes certificados Demeter podem ser rotulados com o |
marca somente se uma derrogacéao for passada pela respetiva entidade certificadora. Para d
favor, ver os estatutos ou normas da entidade certificadorp. Ested ut os t °m t ar
produto contem entre 66% e 90% de ingredie
num local apropriado do rotulo.

Produtos contendo entre 10% e 66% de ingredientes Demeter ndo podemaaradbgadis c
marca Demeter mas ® autorizado, na |l ista de ingr
ingredientes. Por favor, ver abaixo, o tipo e fonte da marca Demeter.

Em todos os produtos (independentemente do uso da marca DeontgeHaguéngredientes com
diversos niveis de certificacdo, o nivel de cada ingrediente tem de ser claramente indicado
ingredientes.

Se um produto contem um ingrediente com varios niveis de certificacdo, esse ingrediente
rotulado ¢o o nivel mais baixo de certificacdo (por exemplo, se um ingrediente teniQoertificac
Demeter, tem de ser etiquetado como BIO).

Peixe do mar pescado segundo os requisitos do Marine Stewardship Council (MSC), pode ser
ingrediente em produiemeter. O produto final tem de conter um minimo de 70% de ingre:
certificados Demeter e a mais baixaoguelpercentagem de ingredientes Demeter tem de s
explicitada numa frase num local apropriado do rétulo, por exemplo, na lisés de ingredie

4.4.3Produtos e Ingredientes em conversao para Demeter

A

Se produtos com um Unico ingrediente e ingredientes estdo em conversado para Demeter, mas
certificados Bl O, as marcas podem ser usad
Demetero numa frase colocada num | ocal aprc
ingredientes Demeter nos calculos desclBds enEm al t ernati va, o | o

convers«o par ao ( c oompoecapdauto 4.6.8) podeasertusadoeFicaao aribéao
respetiva entidade certificadora decidir aceitar mabas as versdes ou tornar uma delas obrigator

Se produtos com um Unico ingrediente e ingredientes estdo em conversdo para Demeter e |
coner s«o para Bl O, a marca n«o pode ser usad
colocada num local apropriado do rétulo.

Produtos com um %nico ingrediente e ingred

estatut s «femac@anwBdrO0 n«o podem ser rotul ac
flem convers«o para Demetero pode ser utili:

RESUMO

Quantidade Deme Raotulo Lista de Ingredientes

100% Produtos com um unico ingrediente ndo precisam ft¢
ingredientes
Se ingredientes est «o f
requerida uma nota de rodapé

90%-100% Os ingredientes tém de ser claramente identificada 4

e estado de certificacao
O estado de certificacdo pode ser indicado com tg
demetey ou cono uso de simbolos (trigafredientes cq
** 580 certificadbsmetey.
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66%- 90% A marca s6 pode ser usada com uma derrogacgao (
deQ'I'QI' entidade certificadora

Os ingredientes tém de estar claramente identificado
% eestado de certificacdo (com simbolos ou texto)
Adicional mente, tem de h
entre 66% e 90% de ingr e
real de ingredientes num local apropriado do rétulo

10%-66% Ndo € permitido o uda marca, contudo, ingredie
~certificados Demeter singulares podem ser etiqueta|
@nete(com simbolos ou texto)

100% Produtos com um unico ingrediente com plena certifi
como alternativa a nota em rodapé.
907 100% Para produte®m mais de um ingrediente. Ingredientes

estar claramente identificados em % e estado de cert
estado de certificacdo tem de estar indicado com tex
. conversdo para Demeter) ou com o uso dos simbel
ingredientes com*«eet cer t i fi cadosg
Demetero.
Fica ao critério da respetiva entidade certificadora af
versdo ou mesmo tdmabrigatoria.

Para produtos com mais de um ingrediente. A marc
ser usada com uma derrogacao passaeapetiaa entida
certificadora.

e Os ingredientes tém de estar claramente identificado
% e estado de certificacdo (simbolo ou texto).

Fica ao critério da respetiva entidade certificadora af
versdo ou mesmo tdenabrigatoria.

Para mais informacdes sobre requisitos para estados de certificacdo e estados gerais de certifice
primas BIO e Demeter, por favor, ver anexo 6 das Normas de Producéo.

4.5. Logo da marca Demeter

O logo da marca Demeter consiste de trés elgnderdesa palavra estilizada da marca, o campo de fu
e a linha acentuada. As proporcdes e os elementos individuais, ou o logo completo, ndo podem se

Quadro: Elementos do logo da marca Demeter

Logo da Marca palavra estilizada | Campo de Fundo | Linha Acentuada
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4.5.1 Colocacao padrao em Produtos

O logo da marca Demeter deve secasgalctamente com a marca da empresa que comercializa o produto
se ter em conta o seguinte:

A

> > >

>\

4.5

> >

O logo da marca Demetive ser colocado no terco superifece frontal da embalagem,
preferencialmente, ao cef@nmargem superior

O tamanho minimdeé20 mm e o maximo € de 50 mm. Em casos razoavelmente justificados, as re
entidades certificadggadem aprovar o uso do logo Demetestesdithites

Em qualquer caso o logo da marca Demeter deve ser claramente reconhecido.

O nome e o endearetp produtor ou transformador devem figurar no rotulo ou embalagem.
Também pode ser colocada no gargalo de produtos engsasatidted modo que o logo da marca
Demeter tenha proeminéncia comparada com qualquer outra informacdo nesse mesmo gargalc
Se houver alguma situagdo pouco clara no uso do logo da marcaeDgedastercertificadora
responsavel Demeter decidird sobre a sua colocacao.

.2Forma e Cor
O seguinte é apenana vista geral sobre o uso do logo da marca Demeter em embalagens exte

material publicitario. Regras e recomendacdes detalhadas para o uso efetivo da marca, formulace

e afirmacgdes sobre a aparéncia da marca podem ser vistada®&tagruaia FBDI que pode ser pedidc

a federacdo ou versdes nacionais na respetiva entidade certificadora. Ficheiros gréaficos oficie
posterior podem ser vistoktgm://www.demeter.netfdoad/logos

A forma e proporc¢des do logo da marca nao podem ser alterados

Se o logo da marca nao estiver claramente diferenciado do fiex sentmcontrado uma solucao
grafica que garanta o contraste adequado. Podem se vistosMatalbedeDesign.

Se o logo da marca for usado em rétulos redondos, a marca ndo pode ser ajustada a curva. A di
a margem superior do logo da marca e a curva limite do rotulo tem de ser do te@mharda letra

Se o rétulo ou embalagemrd produto Demeter for imprimido em mais de uma cor, o0 esquema de cor a seg
ser o0 seguinte:
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TABELA: ESQUEMA DE COR PARA O USO DO LOGO DA MARCA DEMETER

LOGO DA MARCA COR DESCRICAO

Branca Brancdtransparente num fundo claro)

JQmeQl'

Campo de Fund( ESPACO/VERSA CODIGO DE COR
Laranja CMYKcom capa | 0/65/100/0

CMYK sem capa | 0/57/100/0
Pantone com capg 158C

Pantone sem cap| 144U

RAL 2011
RGB 2391 1121 025
HEX #ef7019

Linha Acentuadg ESPACO/VERSA CODIGO DE COR

/ verde CMYKcom capa | 100/0/70/30

CMYK sem capa | 100/0/80/23
Pantone com capi 336C
Pantone sem cap| 3288U

RAL 6016
RGB 000i 1201 087
HEX #007857

TABELA: Esquema de cor para uso normal do logo da marca Demeter
Impressaaenonocréomica

E possivel o uso do logo da marca Demete s
Unica cor for usadbleste caso, tem de se
aprovada pela respetiva entidade certificadore

Se 0 logo da marca Demeter néo estive claral .cnte
diferenciado do fundo, entdo as margens do logs
devem ser acentuados com uma linha adicional.

Rétulo colorido com logo Demeter monocromico

Se, por razGes importantes, o logo da marca Demeter ndo puder ser usado nas suas cores originais se
acima, pode entao ser usado monocromaticaraerdepata ou branco e preto (incluindo escala de cinzen
A deciséo cabe a respetiva entidade certificadora. Contudo, o logo da marca Demeter nas suas cores
de ser usado no rotulo traseiro do produto, de modo a obter alto valinm#mte@mie os consumidores. A
posicdo do logo no rotulo traseiro pode ser escolhido livremente. O tamanho minimo deve ser de 2 cn
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4.5.3Textos adicionais ao logo da marca

N&o sao permitidos textos adicex@tiando reclamacgdes oficiais relacionadampamhas de marketing
nacionais ou internacionais e o logo de conversdo em produtos com um unico ingrediente com rotulos

O uso da marca sem referéncia a produto por organizagcdes ou pessoas singulares ndo envolvidas el
(por exemplorganizacdes nacionais ou internacionais de formacao ou consultoria) ndo estéa regulam
esta seccao de rotulagem. O uso da marca tem de ser regulado por contrato entre o proprietario da ma
partes.

EXEMPLO DE CAMPANHA DE MARKETI EXEMPLO CONVERSAO

TN Y‘M

you will grow

4.5.4Tipo de Fonte do Logo da Marca Demeter

Distinguese doi s m®t odos de escrever fAiDemetero nos

1 demeterse a palavra for usada como parte do texto em vez da marca, ou como descri¢cdo de in
(ex:leitedemetgii com o mesmo tipo de letra do texto, mindsculas, italico, negrito.

1 Demeter: para todas as outras designacdes (ex: qualidade Demeter, padrdes Demeter, Demeter
i com o mesmo tipo de letra do texto, escrita normal, staaiguclal

Qualqguer outra acentuacao da palavra Demeter (seja tipo ou fonte) no texto ndo € permitido.
4.6. Rotulagem com o Selo

Esta seccao esta em desenvolvimento
4.7. Rotulagem com a Flor

Os paises que usam a flor da marca Demeter podem confiovarcauiaz@em de vint
com a flor da marca Demeter esta regulamentada numa seccao abaixo.

4.8. Rotulagem com Biodinamico/Biodinamico/a®

A A palavrBiodinamico/a deve ser usadmpre que o logo da marca seja usado, ou seja feita referér
Demeter. Isto inclui rétulos de todos os produtos Demeter/ transformados e em todo o material

A Alimentos s6 podem fazer referéncia a Demeter/Biodindmico na lista desmgrs@ierftaem
certificados Demeter. Qualquer uma das palavras pode ser usada.

A Produtos com menos de 66% de ingredientes Demeter ndo podem ser referidos damerBiodiné
no rotulo nem em material promocional. Os ingredientes cedivicdsDemetedevem ser
identificados como Dematelitimicosa lista de ingredientB®dindmico/a ndo pode ser mais
proeminente que Demeter nem ser usado em detrimento da marca Demeter.

A A respetiventidade certificadtana de aprovar todo e qualqués Brequerer que material promociona
inapropriado seja mudado. Material promocional inclui web sites, folhetos e brochuras, posters ¢
produtos e outros materiais.
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A Uma vinha e o seu vishpodem sezferdoscomo BiodinaAmico/a sei@producio e a transformacio
estejam certificadas.

A Os rétulos de vinho e de cosméticos-gmdefarir a Biodinamico, odousé rétulo principal sem se
referirem a Demeter.

4.9. Rotulagem de Produtos Apicolas

Os rétulos e a rotulagem de produtos de meoki®apieter usando o logo da marca Demeter tém de cur
0s requisitos gerais das Normas de Rotulagem.

Adi cional mente, o texto seguinte ou formul a- «i
apicola Demeter € a maneira coabelss sao cuidadas. Uma vez que as abelhas buscam alimento num
8§rea, n«o ® poss?2vel esperar gque elas trabal hi

4.10.Rotulagem de Produtos contendo Alcool

4.10.1Rotulagem de bebidas espirituosas

Belidas espirituosas ou produtos Demeter contendo alcool ndo devem ser rotuladas com nenhuma

Demeter. Os ingredientes certificados Demeter podem ser etiquetados na lista de ingredientes n;

condicodes:

A A palavra Demeter s6 podasseta no rétulo traseiro ou lateral da embalagem ou no painel de inform

A Tipo, fonte e tamanho para uso na palavra Demeter tem de ser semelhante ao do texto usado |
informacéao

A Os ingredientes certificados Demeter tém de estar clarsaadesté&omdiz detalhado abaixo)

Cada entidade certificadora tera de decidir um prazo limite para a remocao dos rotulos ja existente

espirituosas, mas que nédo estao conformes a esta nova regra.

4.10.2.Rotulagem de Vinho Demeter e Biodinamico

A Se o vinhfor feito a partir de uvas Demeter/Biodindasiega® as normas de vinificac&@Bapode
ser rotulado com o logo da marca Deomateindicado acimadicionalmentdogo pode seolocado em
gualquessitiono rotulo frontaedtulo traseiro ou no gargple ser também em preto e branco, dourado ¢
pratead¢se preferido em relagcdo ao esquema original de cores).

A Se o vinho for feito com uvas Demeter/Biodin@isecas®as normas de vinificackdBha palavra
Biodindnico pode ser usada. O uso devera estar cosfaquesitos efiv acimaPodera ser usada no
rétulo frontal ou traseiro. S6 podera ser usado depois da marca ter sido registada e ndo podera sel
um logo proeminente. O uso da palavra Bio@ma@mipodera diminuir a marca.

A Se o vinho for feito com uvas Demeter/Biodindseigas@s normas de vinificacRBOhos paises tém
a opcao de usar a flor da marca Demeter no rotulo da frente, rotulo traseiro ou gargalo, de acordo ce
necionais para rotulagem.

A Se o vinho for feito usando uvas Demeter/Biodinamicas® segundo o caderno de encargos de vinif
ou segundo um caderno de encargos equivalent
ou comoi thowvien hparfteir de wuvas Biodin©micasodo na

+ A marca nao for usada e nenhuma implicacédo de qesta eertificadiemeter
+ Mencionar a palavra Demeter ou Biodifiéamniestota o r -t ul o traseir o, L
feitoa partir de uvas Demeterodo ou fAVinho feit:
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texto. S&o permitidas outras referéncias ao método de producado de uvas Biodindmicas no rétulo
0 mesmo tipo e letra do texto.

4.10.3.Rotulagem de Outros Produtos com Ingredientes Alcodlicos

Produtos Demeter com ingredientes alcodlicosoDdsi@ies quais os ingredientes alcodlicos ndo fazem pa
do nome comercial, ttm de ter rotulagem d@dieionald ut o0 ¢ o nt e Rotulagerf ddcional como
parte da lista de ingredientes ndo é suficiente. Rotulagem adicional € especialmente requerida ¢
normalmente ndo associados com ingredientes alcodlicos tais como docespasiaiadiatos de

4.11 Rotulagem de Cosmeticos Demeter

A Produtos contendo pelo menos 90% de ingredientes certificados Demeter (ou entre 66% e 90
derrogacdo passada pela entidade certificadora) podem ser rotulados conforme os requisitos g
normasse os produtos estiverem conformes as normas para cosméticos e produtos de higiene pes:
os ingredientes de origem néo agricola estiverem ligthds em

A Produtos contendo menos de 66% de ingredientes Demeter, estes podem seynieBfroatkysoc
Biodindmico somente com referéncia as #patgasae se nao for implicado que o produto como um t
tenha a qualidade Demeter/Biodindmico ou esteja conforme as normas de=&i3méticos da

A As palavras Demeter ou Biodindmico/a s6 paderdasenos rlits traseiro ou lateral quando:

o O produto seja certificado bi oHBDisejarotuladaiconion :
tal,ou

o O produto siga estas hormas com a excecado de um ou mais ingredientes de origtssificeag€cola
como Anatural o eonforme a al2nea aci ma

o O'tipo, tamanho e forma da letra usada na palavra Demeter ou Biodinamico seja a mesma do te
informativo (ndo uso do logo Demeter)

0 Os ingredientes Demeter estejam indicados ou na embalagaigueta do produto e na internet vi
link relacionado com o produto

A Referéncia a agricultura Demeter/Biodinamica epniaigsiasn relacdo com o produto(s) contendo mer
de 66% de ingredientes Demeter/Biodinamicos na formulacao teafeitapmiecsespecificado acima.
Informacao especifica dos produtos na Internet e noutros sitios que ndo sejam de venda direta, tel
ser clara no que diz respeito a que os produtos referenciados ndo sdo Demeter/Biodinamicos.

Ver as Normas de Césoos e Produtos de Cuidado Pessoal

4.12 Rotulagem de Téxteis Demeter

A Arotulagem de I ou fibras que tenham sido produzidas segundo as Normas de Transformacéo De
ser rotulada®m o logo das marcas Demeter se 0s requisitos gerais estiverem cumpridos. A indica
de matérigsrimas Demeter tem de estaoaformidade com a secgéo respetiva das Normas de Rotula

A rotulagem de ingredientes Demeter ou Biodinamico s6 pode ser feita nos painéis lateral ou traseiro

A O produto tenha um n2vel Abi ol - g,por@exempouGOiSie t
seja assim rotulado ou

A O produto esteja conforme as Normas de Fibras Demeter com a exce¢&o de um ou mais ingredient
permitidos num n2vel Anatural 0O mencionado ac
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A Tipo e tamanho de letra em Demeter e BiodinAmiemstjamtas ao texto usados no painel de informag
(n&o uso do logo Demeter)

A Os ingredientes certifisdd@meter no produto estejam indicados na embalagem ou na etiqueta int
produto ou na Internet via link do produto.

A Referéncias a agriculturadbentBiodinamica e matgniasas em relacdo ao produto s6 podem ser feit
como especificado acima. Informacéo especifica do produto na Internet e em outros sitios que n
direta tem também de ser clara no que diz respeito a que o peuter@Biedinamico.

*Aprovagao requer que a norma em questéo tenha:

A 50% de contetido minimo de ingredientes biologicos dos ingredientes agricolas
A Nenhum ingrediente em certificacéio paralela (Demeter com BlO/convencional)
A Nenhum OGM

A Nenhumaanoparticula

O operador deve pedir a aprovacao enviando provas de que 0s critérios anteriores sao cumpridos pela nor
e que estao certificados por essa norma.

Os logos da marca Demeter/Biodinamico ndo podem ser usados em nenhuetdumaddadtidp.

4.13 Rotulagem de Produtos de Propagacao Vegetativa e Criacao Demeter

Produtos de Propagacao Vegetativa Biodinamica que cumpram com 0s requisitos da sec¢ao 7.1 de
podem ser rotulados com a marca Demeter nas segdicies

A Com as marcas Demeter alinhadas com os requisitos gerais destas normas de rotulagem

A Com uma refer°ncia textual a Biodi n@miifcvaa r ipe
~propagadas biodinami camend® 0] wut di DEo mr® ptagrat-
A Com uma combina-«o0o do |l ogo ABlI OVERI TAO0O e uma
Para rotular s- com uma refer°ncia a propaga-

S80 necessariossEgyuintes requisitos minimos:

Sementes rotuladagm de estar 100% conformes as Normas de Propagacdo Demeter

Ingredientes singulares, soltos e ndo transfetémadizsestar 100% conformes as Normas de Propaga
Demeter

Ingredientes singulares gjarseendidos empacotados e/ou transfdrpeldasenos 66% das matérias
primas tém de estar conformes as Normas de Propagagdo Demeter (as propor¢des sdo calculad
meédia anual, ndo por pacote)

Produtos mditigredienteispelo menos 50% dasémasprimas tém de estar 100% conformes as Norm
de Propagacdo Demeter (as proporc¢des séo calculadas usando a média anual, ndo por pacote)

A
A

p>N

p>N

Os requisitos acima expostos também se aplicam a produtopramatégasementes em quintas Demeter qu
terham sido multiplicadas em quintas BIO com o proposito de producéo de sementes
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TABELA: Exempl o do usd

®» O O

bioverita  bioverita ~ bioverita

Gemise aus biodynamischer Zichtung Getreide aus biodynamischer Zuchtung

4.14 Rotulagem de Ovos de Galinha

Os rotulos e rotulagem dos produtos e das embalagens de pgadintoss dgoedeiras maneadas
biodinamicamente que usem o logo da marca Demeter juntamente com uma descricdo como, por exen
da galinha foram criadoso ou refer°ncias si mi/|
numaguinta Demeter

Resumindo:

1 Estas normas apliecseras marcas Biodindmicas mundiais incluindo a marca Demeter, a pal:
Demeter e a flor Demeter. Também incluem o uso da palavra Demeter e da palavra B
rotulagem de produtos mgdeedientes assim como material de comercializagéo e informacéac
(ex: lista de precos, documentacao das mercadorias).

1 O uso da marca requaticenciamento e um contrato de certificagdo com a respetiva entida

certificadora.

Cada produto tem de ter a indicacédo clara do produtor, incluindo nome e morada.

1 H&indicacbes precisas para o tamanho, propor¢ao, cor e localizacdo das mancgsargstas \
certos grupos de produtos.

1 Informacdo ao consumidor em cada embalagem tem de ser clara e compreensivel incluin
gualidade de todos os ingredientes Demeter

=a
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5. Controlo de Pestes Lampeza de Instalacoes
Armazéns

Versao Junho de 2018 Revistas em Junho de 2019

5.1. Introducao

Tanto o controle de pestes como 0 uso de agentes de limpeza em equipamento de transformacéao €
producdo estao largamente talmtente ndo regulados pelas entidades de controle biolégicas na maio
paises. Por esta razdo e contrariamente a outras areas destas normas, ndo ha uma base para a certific
como um dado. Uma diretiva que possa ir ao encontro daspegitdesssobre higiene e seguranca aliments
assim como as muitas areas de uso e grupos de produtos, minimizando o impacto sobre a vida e 0 al
de momento, além do que é praticavel nestas normas e subsequentes inspec¢des.

Por conseguinte,ragras seguintes sdo apenas uma exclusao aos métodos e meios mais invasivos nes
otimizacao operacional de limpeza e o descartar de produtos, assim como o controle de pestes de um
ecoldgico com efeitos minimizados em produtes éemainbiente, é da responsabilidade de cada opere
certificado Demeter.

5.2. Abrangéncia

Esta diretiva ndo se aplica somente a transformadores, -seas i@feas de armazenagem interiores e
exteriores em transformacéo, comercializacdo e protngdmmadgsstalacdes produtivas e instalagdes e
transformacao e transformacgéo agricola como transformacao de queijos e locais de ordenha.

5.3. Medidas Preventivas

Tanto no controlo de pestes como no uso de detergentes, medidas profilaticas e bad tégiesenipdest
de ter prioridade de modo a evitar a emergéncia de pestes e de mico organismos patogénicos e redt
consequente com medidas de supressao.

Ambas as areas devem ser tratadas com sistemas de gestéo internos e constantesieRexqnigiiosra
estruturais, higiene dos meios de producao retisiedespessoal dos trabalhadores requerem treinc
otimizacao constante.
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Os conceitos HACCP devem ser dirigidos a ambas as areas e requerem pessoal especializado e treil
quepossivel, os conceitos HACCP devem ser desenhados de modo que a reducdo seja basead:
obstaculos baixos e complementares e ndo em apenas alguns mais invasivos.

5.47 Controle de Pestes

5.4.11 Protocolo de Tratamento

Muitos operadormesntratam empresas exteriores especializadas em controle de pestes. Estas empres
manter um registo das suas atividades e descobertas o qual tem de estar disponivel em cada inspeca
tem de ter um contrato com a empresa especiafimadadomue a empresa segue estas normas.

Se nédo for contratada uma empresa exterior, todas as medidas usando agentes de controlestarpeste:
registdasnum protocolo elaborado pelo operador (data, material, dosagem, localizacao tlesmamaadilhe
Seu uso).

5.4.21 Medidas autorizadaamazéns

As medidas seguintes podem ser usadas em armazéns sem contacto com o produto:

>

Armadilhas (gerais, armadilhas com isco, armadilhas com venenos anticoagulantes para roedores
UV, armatids com alcool, papéis colantes, atmosferas inertes)

Oleos naturais com efeito repelente (citrinos, 6leos de linhaga e 6leos animais)

Geradores ultrassonicos

Insetos parasitas ou predadores

Terra de Diatoméaceas

Piretros (sem piperonylbutoxide). A respiatiadeertificadora pode emitir uma derrogacédo se PBO est
presente em materiais cujo uso é legalmente (Eq(Rerideapitulo 7.18)

A Bacillus thurigiensis

v v > > >

5.4.3i Medidas autorizaddagredientes
As medidas seguintes podem ser usadasrarmazéens e em contacto direto com ingredientes e produto

Lavagem com &gua ou vapor

Coar ou bater

Aspiracao

Ar comprimidalesinfecao

Medidas térmicas (arrefecimento, calor, ar gelado)

Tratamento de gas inerte com nitrogénio ou diéxido de carbono

54.47 Outras medidas

Se as medidas de controle de pestes mencionadas anteriormente ndo forem suficientes e o uso de outr
guimicas ou biotécnicas for requerido tais como o uso de plantas téxicas, neurotoxinas ou compostc
estas sO podem ser aplicadam&aiacOes vazias e sob condi¢cdes subsequentes. Estas medidas dev
pedidas antecipadamente a respetidadeertificado&XP 8: capitulo 7.48)s razbes apresentadas devem
incluir, pelo menos:

v v > > > D

A Aconselhamento e substanciacdo por um giofission

A Descricdo e especificidades de meios e materiais

A Descricdo de medidas para evitar contaminacg&o de produtos apés reutilizacdo do armazém
A Medidas para melhorar a prevencédo de nodo a evitar repeticéo
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5.57 Agentes de limpeza

5.5.11 Agentes de limpédzgeneralidades

Produtos autorizados em limpeza e desinfecéo de edificios e instala¢des (ex. equipamento e utensilio

O uso de agentes de limpeza ndo pode ser adequadamente refletido em controle e certificacdo devido
de produtos, dos diferemm®ipos de aplicacdo e a prioridade de seguranca do produto. Linhas ge
aconselhamento no sentido de uma listagem positiva ndo é possivel nestas normas. Adicionalmen
agentes de limpeza com o menor efeito ambiental possivel em plindgé®o @éewe ser observado um
manuseamento responsavel do agente de limpeza.

O uso mais significativo possivel s6 pode ser descrito num sistema de maneio detalhado tomando
circunstancias especificas e os riscos de cada operacao. Astonealiddésvam ser adaptadas ao risco
respetivo. Quando for necesséario usar substancias perigosas em areas sensiveis, o foco deve ser
seguranca do utilizador, num descartar de efluentes adequado e no evitar de contaminacéo de produt

IMPORTANTRA requisitos adicionais na producao de vinho. Estéo listados na respetiva seccéo.

5.5.2i Agentes de limpeza recomendados:

A Saio de sbdio e de potassio A Acidos citrico, pera cético, formico, oxalicc
A Cal hidraulica lactico e acético

A cal A Alcool

A Calviva A Acido nitrico (equipamento de ordenha)

A Soda caustica A Acido fosférico (equipamentoddgha)

A Agua ionizada A Carbonato de sédio

A Potassa caustica A 0Ozono

A Peroxido de hidrogénio (lixivia) A Enxofre

A Esséncias naturais de plantas

5.5.3i Agentes de limpeza permitidos

Em principio, sdo permitidos todos os produtos de limpeza com excec¢éo 8dsdistagoarémnado houver
nenhuma diretiva legal superior que os exclua. Isto aplica.se na condi¢cdo de quebds3nethdsejam
detetadas no produto. A contaidnde produtos, mesmo com agentes autorizados, pode levar a pel
certificacdo do produto pela entidade certificadora.

5.5.4i Agentes de limpeza nao autorizados
Agentes com ingredientes ativos descritos abaixo ndo sao permitidos

A QAC (catides de amdapiaternarios)

A Cloro ativo (a e@ert pode passar uma derrogacéo no processamento EXRrBesppitulo 7.18)
A Agente complexo EDTA (acido ethylenediaminetetraacético)

A Formaldeido
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6. Producao

Versao de Junho2{#8 Revistas e®etembro 2020

6.1 Producao Agraria e Vegetal

AFertilizar signi fi ca -nooparaant mémdo sleonelnoria de Yedillade dties tenz
as suas origens nas ligacdes entre as esferas vitais de plani@sis.aém qualquer programa de fertilizacao,
0 uso apropriado dos preparados BiodinAmicos é de extrema importancia.

6.1.1 Abrangéncia

Producéo agraria e vegetal cobre todas as culturas agricolas e plantas incluindo culturasqueegnestaiplant:
normalmente cultivada em exploracdes bioldgicas.

Novas culturas ou técnicas produtivas ndo cobertas por estas normas e que nao sdo normalmente c
exploracfes bioldgicas, s6 podem ser tentadas com a autorizacdo da Demétau petrmaspativa entidade
certificadora (APP 3, ver anexo 7).

6.1.2Sementes e Material de Propagacéo

6.1.2.1. T Principios Gerais

Sementegnaterial de propagacao e plantas de variedades geneticamente modificadas (OGMSs) incluir
de fusao de citoplasma e de protoplasma ndo podem ser multiplicadas ou semeadas em exploracoes

O uso de sementes, plantas e material de poopaghugzidos por novas técnicas (NPBTS) é proibido na prod
numa exploracdo Demeter. Isto compreende todas as NPBTs consideradaFdladrFOA&tnicas de
modificacdo que levam a OGMs segundo a defini¢éo legal da EU. Estas sao:

Mutagenese dirigmta oligonucledtidos

Tecnologia das nucleases de dedo de zinco (de | a lll)
CRISPR/cas

Meganucleases

Cisgénese

T > T
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Enxertias em porta enxertos transgénicos
Agrainfiltracao

Metilzacdo de ADN dependente de RNA (RdDM)
Reverse breeding

Genoma sintético

T I I I D

Sementegplantas e material de propagacéo devem ter origem, preferencialmente, em agricultura bioc
entdo, se nao disponiveis, em agricultura BIO.

O uso de sementes de plantas tratadas com eletrdes de baixa energia esta proibido se estiver di
tratamento alternativo conforme estas.normas

6.1.2.2.Sementes e Batata Semente

Sementes e batata de semente devem ter origem, preferencialmente em agricultura biodindmica ou
disponiveis, em agricultura BIO.

As sementes e batata de semente de agricultura biodinAmica ou de agricultura BIO ndo podem ser trat
com agentes de tratamento de sementes quimicos sintéticos, inclusive no armazenamento. Irradiacao
ionizante esta proibida.

No caso de ndo haver material de propagacao biodinamico ou bioldgico, a respetiva entidade certif
autorizao uso de material convencional (sem OGMSs). Esta derrogacdo ndo pode ser dada para vege
jovens e mudas que tenham um ciclo de producéao curto, por exelf#i® alfacasexo 7)

Hibridos de cereais, com a excec¢do de milho, estdé® paogyoducdo de alimentos e racdes para anime
Sementes produzidas com técnicas de fusdo de citoplasma e de protoplasma sao proibidas.

6.1.2.3.Material de Propagacao para Culturas Perenes e Fruteiras

Se nao houver material de propagacao para arvoessgeceltas de qualidade biodinamica ou bioldgica e i
possa ser documentado, material de origem convencional pode sétRitifeadmexo 7). Tratamentos pos
colheita com pesticidas quimicos de sintese (por exemplo, desinfetanteg)jpndo é permiti

Importagdo de duas ou menos arvores por ano estao excluidas deste artigo.

6.1.3Estrumes

Todos os estrumes devem ser manuseados com cuidado. A capacidade de armazenamento e C
espalhamento devem ser apropriados. As perdas de nutrientemthzransan@ato e uso por volatilizagc&o e
lixiviagdo devem ser minimizadas.

6.1.3.1.Quantidade de Estrume

A quantidade maxima de azoto que pode ser aplicada pela utilizacdo de estrumes em toalaldaghplorac
em médisobre toda a area da exploraé@opodexceder a quantidade que seria produzida por aqueles ani
gue a exploracdo poderia sustentar a partir da sua propria producao de fdri2gensl/fel#@seada na
area total da explorag@&o Anexo 1.
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Hortas comerciai€ulturas perenes em zomgscais e subtropigasiem importar até um maximo de 170 K
N/ha se a exportacdo de azoto for superior a 112 Kg N/ha. O déficit tera que ser compensado por um ¢
a ser aprovado pela respetiva entidade certificadora.

Se os estrumesdiintosproduzidos pela exploracéo, junto com outros métodos de cultivo ndo forem st
para os requisitos do smitros fertilizantes e condicionadores de solo podem ser usados se listados no .

A quantidade de azoto imporaddertilizantes bioldgicos comé&rtiad® pode exceder aguela que poderia
ser fornecida por composto, estrume do estdbulo e/ou adubos verdes e, em qualquer caso terd que s
KgN/hacomo uma média calculsolare toda a area da exploracdo (excecdo: culturas perenes tropi
subtropicais* e hortas de mercado/producao vegetal**)

Os fertilizantes autorizados estdo listados no Anexo 4.

*culturas perenes tropicais e subtropicais, ver@dn#am
**hortas de mercado/producao vegetal, ver@drBl2ém
*** para uma definicdo, ver Anexo 4

6.1.3.2.Quantidade de Estruniortas de Mercado

A quantidade maxima de azoto que pode ser aplicddag@tada estrumes em toda a exploracao, calcule
em média sobre toda a area da exploracéo, ndo pode exceder a quantidade que seria produzida por ac
gue a exploracdo poderia sustentar a partir da sua propria producdo de forrajeyN/(dMbasebta na
area total da exploracao: ver Anexo 1.

Hortasle mercadmodem importar até um maximo de 170 Kg N/ha se a exportagédo de azoto for superio
N/ha. O déficit tera que ser compensado por um saldo de azoto a ser aprovado pela respetiva entidade
A quantidade de fertilizantes comerciaisdsialégi pode exceder 80 Kg N/ha/ano, calculado como méd
rotacdo de culturas e ndo em toda a quinta.

Se os estrumes biolégicos produzidos pela exploracédo, junto com outros métodos de cultivo néo fore
para os requisitos do solo, ferabzhini6gicos comerciais podem ser usados. No entanto, crescimento |
deve ser evitado.

As guantidades de estrumes autorizadas estao listadas.no Anexo 4

6.1.3.3.Estrumes e Maneio do 5&lomares
O total de fertilizantes a usar ndo pode exceder aequdédgriN/ha de area do pomar.

Na producao de uvas para vinho, a quantidade total de fertilizantes utilizada em 3 anos consecutiv:
exceder 150 Kg de N/ha.

Em culturas perenes em climas tropicais e subtropicais, é permitido imporntao ate 1Lnd igxN/ha se a
exportacdo de azoto for superior a 96 KgONiBfice tem de ser substanciado por um saldo de azoto &
aprovado pela respetiva entidade certificadora. Neste caso, a quantidade de fertilizantes biol6gicos co
atingios 60 Kg N/ha/ano.
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TABELA 1: Quantidade méaxima de fertilizantes e estrumes em culturas diferentes

Tipo de Exploragéo Max. de N/ha/ano Especificidades Max. de fertilizante
biol6gicos comerciais
Agricultura 112 Kg N/ha 40 Kg N/ha em média
toda a&xploracao
Horticultura 112 Kg N/ha como norn Até 170 Kg se necessid 80 Kg N/ha em média
for provada area em rotacdo
Estufas Sem limites Saldo de Azoto 80 Kg N/ha em média
area em rotacao
Pomares 96 Kg N/ha como normi Até 170 Kg eraulturas 40 Kg N/ha em média

tropicais e subtropicais todo o pomar.
60 K@l7haem cultura
tropicais
Vinhas 150 Kg N/ha/3 anos 40 Kg N/ha em média
toda a vinha

6.1.4Protecédo e Cuidado das Plantas

Todo o material para um produto de protecéo das plantas tem de estar listado no Anexo 5. Novos matel
s6 podem ser usados com a autorizacdo do Comité de NeSderach® a respetiva entidade certificadora
(APP 3, ver Anexo 7). Se prefesacomerciais forem importadassedtarecuidado de verificar se estao livres
de constituintes proibidos nestas normas e gomedampte métodos transgénicos.

Qualquer uso de materiais ndo permitidos por estas normas, leva a perda die exquidread@o ou pelo
menos das areas e culturas tratadas.

6.1.5Hortas de Mercado e Vegetais de Campo

A Empresas com mais de 40 ha com horticolas como cultura principal, ndo sdo consideradas con
mercade, portanto, apksa o requisito de ter ruminantes na exploragao.

O solo nédo pode ficar descoberto o ano inteiro. Mulching é auotizatjo (ver

Cerca de 1/3 da rotagéo de culturas tem de ser ocupado com adubos verdes e/ou producéo de fol
requisito ndo se aplica a areas inferiores(ti@reahem producéo vegetal). Dado a falta de uma defini
uniforme de adubo verde no emgupedio destas normas, essa classificacdo é da responsabilidac
respetiva entidade certificadora que dependendo das condicdes climaticas e praticas regionais.

>

> >

6.1.5.1.Estrumes, Solos e Misturas de Envasamento

Aplicanse os requisitos @é.311 Estrumes. Reigitos adicionais séo:

A Solos e Misturas de Envasamento sao produzidas a partir de materiais da propria exploracao se p
menos 25% do volume desses materiais devem ser constituidos por compostos feitos de materia
animais. O uso aesturas comerciais requer a aprovacgéo da respetiva entidade certificadora.

A Material vegetal para compostar e composto feito de casca de arvores, folhas, aparas de mad
proveniéncia municipal ou de areas comunitarias pode ser usaddeeasiotest@rovar que esta limpo
de contaminantes.

A Fertilizantes, rotacdes de culturas e técnicas de crescimento devem ser planeadas de modo que a

azoto para as aguas subterraneas ou a nitrificacdo de vegetais seja minima.
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A Turfa sé é autada como constituinte para camas de propagacao e substratos para envasamento. A
de turfa deve ser mantida o mais baixo possivel e ndo pode exceder 75%. O uso de agente
melhoradores de solos ndo é permitido. Todos os fertiligaatesgémestas normas (ver Anexo 4).

A Substratos de envasamento e substratos de crescimento podem ser esterilizados por vapor. Apos a
deven ser imediatamendplicado®s preparados do composto ou extratos liquidos do composto
prepardo 500 ou o preparado Maria Thun para encorajar a recoloniza¢cdo microbiana do solo

6.1.5.2.Técnicas de Cultivo

Técnicas de crescimento sem solo (hidroponia, camada de terra fina, etc.), culturas em substrato:s
escoria) e culturas easos/contentores, ndo sao permitidas. Técnicas de camada fina (com excec¢éo de
germinados numa base que é vendida com os gérmenes) ndo sao permitidas.

As raizes de chicéria devem ser forcadas no solo. Se for feito com agua, esta @cadigiar e sho
proibidos. Se forem utilizadas técnicas de forcar com agua, a chicéria deve ser vendida identificada pc

6.1.5.3.Protecéo e Cuidado de Plantas
Aplicanse os requisitos da se®&:dali Protecdo e Cuidado de Plantas.

A produca&comcobertura (rede ou plastico) deve ser reduzida ao minimo. Sao preferidos materiais perfi
possam ser reutilizados.

6.1.5.4.Controlo de Infestantes

A rotacao das culturas, a maneira como o solo é trabalhado e técnicas de cultiitn@aadeismppara o
controlo de infestantes. Técnicas mecanicas sao preferidas as térmicas. Esterilizacdo do solo com vaj
aberto, ndo € permitido.

O solo néo pode ficar descoberto o ano inteiro. Empalhamento (Mulching) é autorizado.

O usade mulching indudtcamo papel ou tapetes de supressao de infestantes fica restrito a solos for
infestados, devido aos pesafdites ecoldgicos que a total supresséo de ervas acarreta e a dificuldade d
os preparados. O uso dessesiamsfieza sujeito ao acordo da respetiva entidade certificadora.

6.1.5.5.Producéao sob Vidro ou Plastico

As estufas estdo autorizadas a ter um alto nivel de azoto se conseguirem provar com um saldo de az
inspecaajue o input total de azoto igualdpat total de azoto com uma margem de 5%. A energia usade
aquecer estufas deve ser mantida ao minimo.

Producdo em sistemas fechados sob pléstico ou vidro tem de cumprir 0s requisitos minimos seguintes

1 Técnicas de poupanca de energia, taisistema gspeciais de aquecimento (ex. aguecimento do cha
das plantas) devem ser introduzidas sempre que possivel.

1 Em estufas, ndo é autorizada a esterilizagdo superficial por vapor nem tratamento por calor. Uma
pode ser passada pelgpetiva organizacédo, somente em casos de enf{AEridaAnexo 7).
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1 Logo apoba esterilizacadeve ser aplicado o preparado 500 ou os preparados de composto ou exit
composto ou o preparado Maria Thun, para recolonizacdo microbiana do solo. A primeira cc
esterilizacdo ndo podera ser comercializada como Demeter.

1 Sobre fertilizac@ompostos e estrumes, por favor ver o capitulo 6.1.3.1 e 0 Anexo 4.

1 Producédo em sistemas fechados sob plastico ou vidro onde os sistemas fechados cobrem mais de
total da quinta em producédo tém também de cumprir 0s seguintes requisitos*:

- A reserva de biodiversidade na quinta tem de ser pelo menos 20% da area total da quinta.
- A biodiversidade tem de ser integrada nas estufas com faixas de flores e adubos verdes.

*Paraumprieste requisitas entidades certificadoras nacionais podesogderadores certificados, um periodo

transitorio de 5 anos até a campanha de certificaca®@dm208p@resas em conversao, esta regrsegglica
em 2021.

6.1.5.6.Germinados e Rebentos

A producéo de germinados e rebentos deve utilizar sementéspmaazegue tenham sido multiplicados en
Biodinamica. N&o é autorizado material convencional.

A agua utilizada na producdo de germinados e rebentos deve ser potavel. Se utilizada, todos os

contentores devem estar conformes a estas norasss Bendtividasabcomitpara as normas de producao
daFederacadeve ser consultado.

6.1.6Culturas Peren@omares, Olivais e Vinhas)

O solo néo deve ficar sem vegetacao ou cobertura natural durante todo o ano. O primeiro ano, de plz
ser umaxeecao a esta regra. (ARRI2Anexo 7).

DerrogacBes para pomares em climas semiaridos requerem aprovacdo passada pela respeti
certificadora.

6.1.6.1.Estacas

Nos climas temperados, ndo sdo autorizadas, por razdes de degradacdo ambiental, madeiras
subtropicais. As gramineas tropicais, bambu e tonkin podem ser usadas.

6.1.7Cogumelos

6.1.7.1. Origem dos Esporos

Ovas podem ser importadas de doigidgicas ou silvestres. Quando elas séo produzidas em quintas De
os ingredientes de origem florestal/agricola devem ser certificados Demeter, se possivel.

6.1.7.2. Origem do Substrato

9 O substrato para a cultura de cogumelos deve consistir de agteutiisabiodinamica ou daqueles
permitidos em agricultura biodinamica, tal como produtos minerais.
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1 Palha colhida no segundo ano de converséo pode ser usada como substrato.
1 No caso de se usar madeira, por exemplo, troncos de carvalho padagbstales ndeira ou
serradura, ndo pode ter havido tratamentos desde o abate das arvores.

1 Turfa como material de cobertura pode ser usada. Outros produtos permitidos estao listados nc

6.1.7.3.Medidas Biodinamicas

Os preparados de composto devemahrzitlos no substrato num momento adequado antes da inoculag
houver lugar a esterilizacéo, os preparados de composto biodinamicos devem ser aplicados depois d:
e antes da inoculacdo. Cogumelos cultivados em substratos de hatkraleseen levar os preparados de
composto na serradura durante o envelhecimento antes do tratamento de calor se ndo forem usados

O preparado de bosta de vaca (500) deve se aplicado pelo menos uma vez por ciclo de cufaita. Isto
apos a inoculacdo do substrato. O preparado de silica (501) deve ser aplicado pelo menos uma ve:
cultura.

6.1.7.4.l1luminacéao
Cogumelos que reajam a luz, por exemfa&e Stievem ser cultivados com luz. Uma derrogacdo pode

passada pel@spetiva entidade certificadora se as condicfes climatéricas indicarem a necessidade
instalacdes com isolamento té(@iRiB.1D; ver Anexo 7)

6.1.7.5.Saude da Cultura

A prevencao € o principio primordial para a manutencdo da salude dassultaragiatiay controle da
temperatura, repelentes mecéanicos de pestes e preparados biodinamicos.

Sal pode ser utilizado para controlo de fungos. Outros produtos autorizados estéo listados no Anexo £

6.1.7.6.Limpeza e Desinfecao de Instalacbes de Crescduaefti&rato para
Crescimento

Na limpeza de instalacfes, s6 se podem utilizar procedimentos fisicos juntamente com agua ou vaj
permitidos estdo listado®.8mestas normas. Nenhum deles pode conter DDAC/BAC.

O equipamento pode ser esterilizado com alcool a 70¥%s@ul@eel dte acido per acético. Formaldeido nac
permitido.

Apbs limpeza do interior das instalagfes, estas devem ser lavadas abundantemente com agua potas
requerido somente quando o substrato de composto é introduzido apds couigiéia diodeaato de
esterilizagao/ limpeza.

A respetiva entidade certificadora pode passar uma derrogacéo para desinfecdo do substrato para cre
cogumelos em casos razoaveis e devidamente juffitcantzs;do 1C, ver Anexo 7)
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6.1.7.7.Reciclagem de Composto de Cogumelos Usado

Deve existir um plano para reciclar todo o substrato usado quando esta operacao é feita repetsgaments
o produtor a encontrar solugcdes biodinamicas para esse produto

6.1.8Biodiversidade e Ambiente
6.1.81 Abate de Floresta Tropical

E proibido o abate de floresta tropical péngenso agricol@utras areas de valor ecoldgico destinadas
conservacao, também devem ser protegidas e s6 podem ser desbastadas apds aprovacado da respe
certificadof@PP 4, ver Anexo 7)

6.1.8.2 Agua de Irrigacéo

A agua néo deve estar contaminada com residuos de pesticidas, bactérias causadoras de doencas ot
contaminar o produto final de qualquer forma. Em casos de duvidas, sduiliequaleldgaa. Deee
programar a irrigacdo de tal modo que a quantidade de agua a aplicar e/ou a frequéncia de aplicac:
degradacéao dos solos (ex: salinizacdo, erosdo). Toda a captacdo de aguas de superficie ou de rios
respetiviicenca oficial e o uso de aguas fosseis s6 € permitida quando um plano detalhando o impactc
for aprovado pela respetiva entidade certifi@Bdsaver Anexo 7)

6.1.8.3 Reservas de Biodiversidade

A exploracdo tem de ter um compromiss@rietado da biodiversidade. Se a reserva (area) de biodivers
na propria exploracao ou areas adjacentes ndo atingir os 10% da area totalvéa eequshgsespecificos
para estufas em 6.1,50%) programa de manutencdo de uma res@ueeesidade que demonstre como tal
vai ser conseguido, incluindo um programa e horario, tem de ser apresentado e aprovaalidigathe respe
certificador&ste programa pode incluir outros elementos culturais tais como a manutencao dis espécie:
vegetais res, ircentivo a instalacao de insetos/aves, utilizagagadmodinamaxde animais ou plantas, etc.

Areas que contam como reserva de biodiversidade

I > > > >

I I D I D D D D

Campos pouco pastados em que plantas séo deixadas florir e formar semente

Areas florestais

Floresta virgem

Cabos, pontas e terras terminais nao cultivaveis

Terras semeadas com plantas anuais/vivazes que sao deixadas florir e ganhar semente. Estas plant:
constituir a cultura agricola principal (intensivo, colinlet®s@omerciais) a ndo ser que sejam adubos ver:
ou pasto e a sua polinizacdo tem de ser feita por insetos.

Terras improdutivas como parte da rotagao ou outro esquema

Pastagens néo cultivadas nem tratadas (ex: sem cortes num ano)

Vedacoes (larguratelea nao trabalhada pode ser contada)

Arvores nativas, arvores isoladas apropriadas ao |dgar(&00one) e avenidas de arvores

Sebes e margens de cursos de agua

Lagos, pantanos e zonas humidas

Zonas de terras estragadas (ex. deslizaments)dmteras de pedras e de cascalho

Muros de pedra

Caminhos naturais e percursos pedestres publicos

Outras contribuicBes para a reserva de biodiversidade incluindo maneio de plantas e animais em peric
Outros elementos aprovados no prograodiaedidade
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A Areserva de biodiversidade deve ser 10% da area total da exploracéo. Se isto n&o for conseguido corr
listados, a respetiva entidade certificadora pode aprovar um plano de biodiversidade.

Os paises membros que ndo tenhanoinakiglias normas, a questémd&ersidade, devem incluir nas suas
formacdes, gerais ou nas quintas dos membros, este assunto, realcando o desenvolvimento e melhorame
e a motivacao das pessoas.

6.1.9Propagacéao Vegetal Biodinamica

6.1.9.1. Campo dAplicabilidade e Fundamentos

As normas de propagacdo vegetal foram desenvolvidas, primariamente, pela associacdo biod
propagadores vegetais (ABDP, Assoziation Bijogisibcher Pflanzenzichter). Estas normas lancan
fundacado para um acordo entre os utilizadored dafiedades de plantas propagadas biodinamicamente
a respetiva entidade certificadora responsavel por estabelecer contratos com os propagadores biodina
0 uso da frase acima descrita na rotulagem dos seus produtos. Para niaie detatlilagem de variedades
de plantas propagadas biodinamicamente, ver a sec¢éo correspondente das Normas de Rotulagem.

A intencdo destas normas é providenciar um conjunto de critérios padronizados para identificar e rotu
de plantas proatas biodinamicamente. Isto possibilita distinguir as variedades propagadas biodinamic
outras que ndo cumprem estes critérios. Enquanto o logo Demeter indica que plantas ou produtos v
produzidos numa quinta certificada Demetemtiféoa id origem da semente usada. As Normas Demete
Propagacéo Vegetal tém como objetivo chamar especial atencéo para os antecedentes da propagac
rotulandas como tal.

6.1.9.2.Requisitos Gerais para Propagacao de Novas Variedades

A propagacaontede acontecer em terrenos de uma exploracéo certificada Demeter ou entdo em ir
apropriadas a propagacao de Plantas. Se isto ndo for possivel, entdo a propagacédo pode ter lugar 1
condicgdes:

A Se a propagacao acontecer em terrenesdestilO, os preparados biodinamicos tém de ser aplicadc
seguinte maneiraima aplicacéo, pelo menos, de preparado 500 e de 501 assim como aplicacdo de
biodinamico ou, em caso de nao disponibilidade, preparado MT, em todos osetpnsjtos. tEstakerconstar
num acordo escrito com o responsavel pela exploragéo certificada BIO.

A A exploracdo onde é feita a propagacdo assim como toda a documentacéo relevante de todas as
propagacéao tém de estar sempre acessiveis e dspoimgpistores.

A O desenvolvimento de uma variedade nova é feito intencionalmente ou acidentalmente por meio de ur
cruzada ou mutagao de tragos hereditarios e subsequente selecéo. E essencial um minimo de 4 anos (
selecionada sobndi¢des biodinamicas, como descrito nos paragrafos 1 e 2.

A Os meétodos de propagacéo seguintes, ndo sao permitidos:
0 Todos os métodos proibidos pela IFOAM
o Propagacao hibrida seja qual for o método usado
o0 O uso de variedades duplo haploide ou poliploidizacéo

o0 Plantas produzidas com fusao de citoplasma ou de protoplasma
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E permitido o uso de hibridos e de variedades duplo haploide como lirdsgsapeogelEsanvolvimento de
novas variedades propagadas biodinamicamente.

Para serem reconhecidas como plegtatdas, € essencial que todas as novas variedades propagc
biodinamicamente estejam registadas no registo oficial de patentes. SO depois poderd essa va
comercializada.

No caso de sistema de producao fechado, o registo da patenta denedad® pode ndo ser relevante par:
0 propagador. A respetiva entidade certificadora pode, no entanto, passar um documento onde
oficialmente essa variedade como sendo propagada biodinamicamente. Para receber esse reconl
necessarienviar um requerimento demonstrando que essa variedade apresenta um grau de diferenciac
de outras variedades da mesma espécie segundo as regras relevantes do registo de patentes de
propagacgéao vegeialregulamento de patentes

6.1.9.3 Requisitos para a Conservacao da Propagacao

Conservacdo da Propagacao € inerente em exploracdes certificadas Demeter ou como um requisit
exploracOesertificadas BfOm requisitos adicionais descritos em 6.1.9.2.

6.1.9.4 Requisitos de DocumedtaEspecial

A

A

A primeira entrega de sementes a exploracdo tem de estar documentada (taldo de entrega, fatura, recit
guantidade, tratamentos, analise de riscos de modificacdo genética)

Um plano de producdo que mostre quais as ysadaekapara a cultura e selecdo da variedade em questa
necessario ser possivel rastrear as linhas progenitoras da variedade selecionada.

A venda de sementes tem de estar documentada com uma Guia de Entrega ou fatura como reque
inspecOes bdmicas. Estas faturas tém de mencionar o nome da variedade, lote, quantidade, tratar
semente, comprador.

A documentacao requerida torna possivel seguir a variedade na rotacao de cléta@soagasieaarias
geracoes.

6.1.9.5 Transparéncia Baopagacao de Plantas

A historia do desenvolvimento de uma variedade inclui a informacao seguinte:

A
A

p>N

Variedade, cultivar, denominacédo da variedade, nome do propagador, data, objetivos da propagacgéao

Origem do material genético (progenitores) para a proesgeacao, fornecedor, primeira data de cultiv
indicacdo de se o material genético é resultado de propagacao cruzada.

Em que condigdes é ou foi a variedade cultivada e selecionada. Declarar localizagéo e métodos de cu

Que métodos de selecado sdoram usados? Selecdo em massa (positiva ou negativa): quantos individuc
total de quantos foram selecionados? No caso ddesetegd® planta, foram as plantas separadas e cultiva
segundo tracos individuais ou é uma misuitevalela semente preparada (método pedigree versus metoc
populacdo em massa)? O procedimento mudou em determinado momento ao longo das geracbes? Hol
durante o periodo de selecdo em que se aplicou o critério de selecdo Unica?dstearaqmaudidsos para
apoiar a selecdo? Em que condi¢fes tiveram lugar testes adicionais? Existem requisitos especificos q
ser cumpridos quando a variedade foi introduzida para uso geral?

Quando foi feito o registo oficial da variedade?
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A Desdcao do processo de propagacdo da semente usado para venda e distribuicio

A Uma descricdo da variedade: caracteristicas tipicas, métodos de cultivo reconsegdiasqs éticas para
trabalhar com essa variedade, resultados de analises de qualidade.

6.2 Preparados Biodinamicos

Um método efetivo de dinamizacdo dos preparados ou um contracto com uma empresa especializada
exploracéo e inspecionado na inspec¢éo anual.

Um pré&equisito para a certificagdo de umatjua ¢ 0 mo i elemetedo, n vaepr- ss« 0l 2p ammeas e ¢
destas normas é, peco menos, uma pulverizagdo do preparado de bosta de vaca e do preparado de silic
o ter sido espalhado estrume preparados (composto) ou o preparado MT como substittdoeas) dadas
exploragdo. O mesmo se aplica nas areas novas a converter.

Os preparados de campo deveréo ser usados de acordo com a cultura:

A O preparado de bosta de vaca (500) ou o preparado 500P no inicio da fase vegetativa ou apds a colh
certificada e pelo menos uma vez parraadaxa de, pelo menos 50 g/ha

A O preparado de silica (501) deve ser aplicado de acordo com a fase de desenvolyimaspe barpéards

uma vez no ar@uma taxa minima de 2,5 g/ha

Estes preparados deveer aplicados com equipamento limpo.

Todos os estrumes organicos (estrume do estdbulo, composto, etc.) devem ser tratados com os pi

composto. Recomesdaaplicar um preparado como o Maria Thun ou 500P como substituto naquelas ¢

nao s@m compostadas no curso do ano.

A Todas as areas produtivas da exploracédo tém de ser completamente cobertas com a aplicacdo do
biodinamicos todos os anos. Este requisitapia seareas ndo usadas ou permanentemente ndo produti

A Podeseatribuir uma derrogacéo para encostas muito inclinadas em regiées montanhosas (desde que
cultivadas intensivamente ou ceifadas) e a areas onde ndo possa entrar uma maquina. A respet
certificadora pode atribuir esta derrogacacoqeapdasavel pela exploracdo apresente um plano de gesta
preparados descrevendo a sua aplicacéo (areas incompletas ou nao cobertas e com que frequéncia,
de dinamizacdo e pulverizacdo disponivel, melhoramentos para o futurosretgagabstendeim limite
temporal, mas pode ser renovsdR. A, ver anexo 7).

> >

6.3 Maneio Animal
6.3.1 Abrangéncia

Esta seccab fornece todas as regras para o maneio de animais mantidos numa exploracdo Demetel
comerciais. Animais para autocorgaem ser retirados da certificagdo sem prejudicar a conversao de
exploragcéo, mas nédo podem ser comercializados sob a marca Demeter.

6.3.2 Requisitos para o Stock
A certificacdo Demeter de empreendimentos agricolas sem a incarponagdesdsu equideos ndo é possivel.
Devese dar preferéncia a incorporagédo de ruminantes do proprio stock ou cooperacédo com outras explorag

aja trocas de estrume e pasto.
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Sempre que isto ndo seja possivel, animais de outras explatacgasitéorporados (para taxas de provisa
minimas ver proximo capitulo).

Em hortas e em empreendimentos tendo s culturas perenes, o requisito para ter animais préprios nao é
estrumes, compostos, adubos verdes e o0 uso de preparaciadsifiorepde intengiver também 6.1.5)

Hortas de mercadpalquer que seja a area em producdo de campo ou eserestufaisiantes ou equideos
préprios devem importar estrume de outras exploracdes. A quantidade deve sepelpuivaieofly
N/ha/ano. Quando esta importacdo nao for possivel ou praticavel, os 10KgN/ha/ano tém de provir de out
animais ou vegetais. Todos 0s materiais de composto importados tém de cumprir com 0s requisitos da
anexo 4.

Empresas maiompse 40 ha, independentemente da proporcéo de vegetais produzidos, ndo séo considere
de mercado, portanto, apgkca requisito de terem animais pr@araguintas atualmente certificadts regra
aplicase a partir da campanha de 4. as quintas em conversédo, a partir da implementacao nacional
normas).

6.3.3 Taxa de Provisao

1 A taxa de proviséo € determinada pelas possibilidades de producdo de forragens ditadas pelo clime
locais. Terse de ter em contmanutencéo e desenvolvimento da fertilidade do solo.

1 A taxa de provisdo mimpara exploracéesrmdenos de 10 haseado na &rea total em prodegdale ser
definida pela respetiva entidade certificadora em.cada pais

1 A taxa de provisdo minima para exploracdes centraré@s 40 l{haseado na area total em producéo), na
pode ser inferior a 0,1 unidades de efetivo/ha.

1 A taxa de provisao mdnpara exploracoes coais de 40 h@aseado na area total em producao), ndo pode ¢
inferior a 0,2 unidades de efetivo/ha.

Pra um calculo das unidades de efetivo, ver Anexo 1.

O ICO estabelece uma provisdo minima de 0,2 uledatkis/ba para a brangéncia da sua aplicacao
independentemente do tamanho da exploracéo

Medidas compensatérias para a taxa de provisdo minima estao 8&sdrijaaisquer medidas ou conceitos
compensatérios adicionais nacionais tém de ser aprovados pelmaasitdadeBDI.

A taxa de provisdo maxima ndo pode exceder 2.0 unidades de efetivo/ha que correspondem a um m
unidades de estrume/ha se houver importagdo de fenos.

6.3.4 Cooperacao entre Exploracdes Biodinamicas

E possivel a cooperacéo entre expldoaghedmicasertificadas (trocas de forragens ou estrumes), no sentids
formarem uma unidade biologica. As regrasidestaplicanse entdaesta nova unidade como um todo.

No caso de ndo haver uma egglmbiodindmica nas proximidadesepesiabelecer uma cooperacdo entre um:
exploracéo biodinamica certificada e uma outra biolégica. Em qualquer dos casos, contudo, tera que exist
legd assinadajue devera ser depositado na regpéitiaale certificadora

Antes de ser autorizada uma cooperagdo com uma exploragao bioldgica, tém de ser cumpridas as seguir
a) O parceiro bioldgico tem de alimentar o seu gado somente com forragens biolégicas.

b) O parceiro tem de estdmietde convertido ao MPB.
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c¢) Qualquer derrogacédo tem de ser pedida a respetiva entidade(A&RfleAdves Anexo 7)

d) O estrume tem de ser preparado no local de origem, (idealmente no estabulo) ou pelo menos 6 seman:
aplicado.

e)Oestrume correspondente ao total das exploracdes nédo podera exceder 1,4 UE/ha/ano.

A cooperacdo com um parceiro biolégico sé € possivel no caso de este ter cultivo de forragens permanent
3 anos). A aplicacdo dos preparados tem de commegaopalon ano antes e tem de ser executada pela qu
biodinamica absorvente da forragem. Se a rotacdo de culturas permitir outras culturas na area de cooperag
dos preparados tem de ser continuada se a producdo de forragens cordisaguimbssais outras culturas
nessa area de cooperacao nao podem ser comercializadas como Demeter.

A producéo de forragens em cooperacao descrita na alinea anterior pode ser tratada com produgéo na p
conta como Demeter para os propést8sdilimentacao

6.3.5 Maneio

O tipo de estabulo e 0 maneio em geral deve ser organizado de modo que 0s animais possam expressar (
e movimento naturais, isto €, possansel@tievantae sem restricbes e terem um lodalsdanso seco. Os
estabulos nos quais, os animais tenham liberdade de movimentos, séo, portanto, preferidos.

A Se os servigcos de consultadoria de construcdo dos estabulos exigirem uma extens&o do periodo de c«
serd alargado.

A O maneio devera pbaisar aos animais livre contacto com o seu ambiente natural (sol, chusa,derra, e
todo possivel. Isto deve ser assegurado em particular no acesso as pastagens ou pelo menos ao ar liv
tomadas precaucdes para que tenham luzesWimdsncondicdes de estahodaprotecao do vento.

A Atar animais debaixo de teto é proibido. Por razées de segurastarpurbamerrogacio para certos animai
podera sqrassadaelaentidad@nspetoraapds aprovacao da respetiva entigltiibadora

A Em estabulos construidos antes de 24 de Agosto de 2000, o atar de animais s6 pode ser permitido
animais tenham boas camas, que seja garantido maneio individual e que tenham possibilidades de ex
(APP 6, ver Anexo 7).

A As pequenas exploracbes devem também respeitar as necessidades inatas dos seus animais. I
providenciar livre acesso as pastagens e exercicio tdo frequentemente quanto possivel, diario n
preferéncia, e um minimo de duas vezes parrseinaarno. Preddg deve ser restrito a um minimo.

DerrogacgOes limitadas aos requisitos que regem a estabulacdo e acesso exterior podem ser dados f
entidade certificadora se as condi¢cdes seguintes(AKiBti8ewer Anexo 7)

Estabulpequeno demais

Falta de acesso a 4gua no caso de patos e outras aves aquaticas
Aviarios que ndo cumpram todos 0s requisitos

Areas exteriores para galinhas que ndo estejam relvadas

Falta de abrigos ou de plantas para abrigo nas areas d@E¥eg;igs\nexo 7)

I v D >

6.3.5.1 Maneio do Gado Bovino

Vacas leiteiras e vitelos lactantes devem ter livre acesso as pastagens durante os seis meses de Verao. (
for possivel, tem de haver acesso ao ar livre durante todo o ano. Os efetivosiijies)stésulustiinesmos
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requisitos de liberdade de movimentos pelas mesmas razdes. Atar efetivos jovens (substituicdo) ou gac
debaixo de teto durante todo o ano nédo é permitido. As vacas tém que ter liberdade de movimentos antes,
apos o parto. Uma zona de parto deve ser providenciada se decorrerem renovagdes no estabulo.

A exploracdes onde 0 acesso as pastagens ao ar livre ndo for possivel por causa da sua localizacéo n.
distancia ou tamanho dos campos ou por ad#aspade ser dada uma derrogacéo pela respdada
certificadora (ARPver Anexo.7)

Gado bovino sem acesso ao exterior e ao pasto, ndo é possivel.
O tipo de estabulo, as suas condi¢des interiores e 0 seu equipamento tém que segsp@sEERIintes d

1 As baias para as vacas tém que ter camas apropriadas.

1 Ch&o completamente coberto por pedra ou laje (mais de 50%) ndo é permitido e a area coberta r

considerada como zona de descanso.

N&o € penitido equipamento que dificulte o movitog animais.

Devese providenciar espaco suficiente e 0 maneio da manada deve permitir a livre expresséo do cor

dos animais e a sua livre refeicéo.

1 Devem existir tantas baias para dormir ou comer quantos os animais no estabulo. Em estabulos com a
lib, podem haver menos comedores.

1 Devese permitir contacto dos vitelos uns com os outros o mais cedo possivel. Eles devem ser educad
desde a segunda semana se houver um namero suficiente de animais da mesma idade. Baias para
permitidas na primeira semana.

1 Animais descornadosdescorna de animais ou a compra de animais descornados néo € permitido. Em ¢
justifiados, uma derrogacédo podera ser passada pelaaetspatieaertificadonas terd que ser revista todos
0S anos.

1 Espécies de ruminantes gerados por qualquer tipo de engenharia genética, ndo podem ser usados
leite, carne ou fibra Demeter. Racas autdctones, historicas e hereditarias geradas naturalmente e ragze
por razdes genéticas, que j@xitem com cornos (Aberdeen Angus e Gploavaeyais detalhes pedir a lista
ao Comité de Normas), sao permitidas somente para carne. Essas racas podem ser usadas em cruza

1 Racas sem cornos por razées genéticas em qualquer forma e cruzamestaseg@neticamente sem cornos
seja com racgas cruzadas sdo proibidas na producéo de leite Demeter.

1 Se uma exploracdo que queira converter a biodinamica, tenha racas de gado sem cornos paerazdes
de iniciar imediatamente, ap06s o inpEcaio de conversdo, com o cruzar dessas racas. Durante o peric
transicdo, essas racas sao toleradas na exploracéo se o progresso para ragas com cornos puder ser
nas inspec¢des. Com gado de engorda, racas historicas, autoctones arfeeraiditddas acima podem ser
usadas no cruzamento do gado sem cornos.

f E permitido castrar vitelos para melhoriaegidresalde ou higiene dos animais. Esta operacéo deve ser
na idade apropriada, por pessoal competeniseeredueir ao mho qualquer sofrimento dos animais.

= =

6.3.5.2 Maneio de Cabras, Ovelhas e Cavalos

As condi¢des para o gado bovino aggidcambém para os gados ovino, caprino e cavalar.

A Em acréscimo, opera¢des como castracédo, prender as caudas com elasticosiercaudas © n « o d
sistematicamente em agricultura Biodinamica.

A Algumas destas operacdes poderdo ser autorizadas se forem para melhoraestaadde)igieme dos
animais. Tais operacdes devem ser executadas na idade apropssaia eqopptente. Qualquer sofrimentc
infligido aos animais deve ser reduzido ao minimo.
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6.3.5.3 Maneio de Porcos

As camas devem sebertas copalha ou outro material organico. Chaos totalmente cimentados (mais de
maneio em que 0s animais sdo atados, nao sao permitidos. Acesso ao ar livre para procura de raizes
sempre que possifAPP10, ver Anexo 7)

A

A

A
A

As porcas podem s&ntidas em espacos fechados, para parir e criar as suas crias, mas 0 menor temp
(14 dias maximo). Nao devem ser atadas e devem ter acesso ao ar livre sempre que as condi¢des loca
Porcas lactantes e porcas jovens devem ser erargridass.

Baias pequenas com lajes estreitas ou gaiolas ndo sdo autorizadas para os bacoros apos o desmam
dentes, ou o seu lixar preventivo ndo € permitido nem o encurtar orelhas ou caudas.

Anéis nasais ou de outro tipo que impecam atepescasarem o solo, hdo sdo permitidos.

E permitido castrar bacoros por razdes de sa@dtmmualidade da carne. Esta operacédo deve ser feit
idade apropriada, por pessoal competente e qualquer sofrimento infligido aos animais deversemeduzi

6.3.5.4 Maneio de Aves de Capémgras Basicas

Todas as aves de capoeira requerem maneio que seja apropriado a livre expressao dos seus habitos n:
melhoramento da estrutura social em bandos de galinhas, devegamsdgiordmsia 100 galinhas.

A

>\

>\

A

Para aves com habitos de poleiro, estes, com altura suficidinés, skzveravidenciados. Também devem se
providenciados areas de areia para se espojarem e areas para apanharem banhos de sol. Aves aquéti
agla suficiente. Patos devem ter &reas para poderem nadar e gansos devem ter uma altura de agua qu
mergulhar na totalidade as suas cabecas e pescocos.

Devem ser providenciados espacos exteriores para aves jovens e galinhas poedeinaitid D éseoserase
aves acesso ao ar livre. Aves aquaticas também tém de ter acesso a agua.

Capoeiras e outras construcdes devem ser construidas e mantidas de uma forma que lhes permita m
habitos naturafistemas de gaiola sdo proibidasmBer providenciados ninhos para postura de ovos.
Luz do sol suficiente, boas condi¢cBes climatéricas e baixos niveis de poeira sdo condi¢cdes indispen
salude e besstar das aves. Quaisquer mutilacdes como cortar bicos, aparar pelfes cAcaiiidas.
Capdes sao igualmentéjatos.

Na sua fase atjydurante o dia, podem existir numa capoeirg, ypormmaximo de 4,4 galinhas poedeiras
progenitores ou 7,1 poedeiras jovens ou um maximo de 16 Kg de peso vivo (méx. ded 8rKgajmpeass v
moveis). A idade minima de abate para qualquer tipo de avanéxi@da no

A iluminacéo pode ser ampliada até um maximo de 16 horas/dia por iluminacgéao artificial. Nas areas d¢
nas areas de alimentacdo e bebedouros seawdevieiz do dia suficiente. Para iluminacgdo artificial s6
permitidas lampadas sem efeitos estroboscoépicos.

Os requisitos supramencionados sdo obrigatérios para todas as operagfes independentemente do na
A capoeira pode conter um maxiB@dfegalinhas poedeiras (de preferéncia em grupos de 1000 galinh:
progenitores de poedeiras ou aves de engordad&B@ pavens e progenitoras jovens separadas em gru
até 4800 aves cada, 10 x 200 codornizes poedeiras, um maxieosd@300galispos ou galinhas da Guiné,
1000 gansos, 1000 patos e 10 x 500 codornizes de engorda. Derrogacdes podem ser passadas p
entidade certificado@ caso de instalacfes ja existentes. Instalagfes novas, a construir, téragle seg
normas(APP12, ver Anexo 7)

Dependendo das condicdes climatéricas locas, ptevalenciar areas com climas diferentes (area que
interior ou area exterior quejaielim de Inverno) com espaco exterior. Esse espaco exterior deve estar
mas nao telhado, com aberturas para a area de pastagem, com o chao coberto de material absorvent
elas possam esgravatar, o que protege a entrada da acumulacédo de fezes.

Pargpasto pargansos e patos um abrigo € suficiente.

Os requisitos anbeeis sao obrigatorios para todas as operacdes, independentemente do nimero de aves €
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6.3.5.5 Maneio de Aves de CapddRagras Especificas

As condicOes seguintes ndo sao obrigatérias em quintas com um total de animais inferior a 100 gal
poedeiras, 100 galinhas de engorda, 20 perus, gansos ou patos.

A Em capoeiras com diferentes &reas climatéricas é possivel manter um maior numero de galinhas poec
a noite, na area aquecida.

A No jardim de Inverno o numero maximo de aves @epoitith 10 poedeiras ativas ou de reproducao, ou 1
poedeiras jovens ou 48 Kg em peso de aves de engorda.

A Na parte interior da area aquecida, quando as portinholas para a estrutura exterior (jardim de Inverno)

€ permitido pofom maxrno de 8 poedeiras ou 13 poedeiras jovens ou 24 Kg de aves de engorda. Neste

portinholas devem abrir automaticamente. Sé nestas condi¢cfes pode o jardim de Inverno ser conside
estabulo.

Taxa de provisao, numero e largura das pothebetkses e comedores, poleiros altos e ninhos forrados

palha ou outro material suave devem ser ajustados ao peso das aves.

Durante a fase ativa ndo pode ser vedado o acesso as diferentes areas da capoeira. Tanto a capoeira

de Invernon&de estar iluminados.

A largura das portinholas entre as diferentes areas deve ser, no minimo, de 1m por 150 poedeiras, -

jovens e 500 Kg em peso de aves de engorda. A altura das portinholas deve ser tal que as aves poss;

las sem seurvarem. Chaos elevados cimentados ou com lajes devem ter pocos para o estrume. Nao
mais que trés andares de chdo com laje ou cimentado. Pelo menos um terco do chao deve ser cobe
ou material natural.

A O parque exterior deve aterwerequisitos dos habitos naturais das espécies. Para galinhas, pelo menos
area deve ser coberta com culturas perenes para protecdo, por exemplo, arbustos e arvores. Cultur
protecao artificial podem ser usadas até a cultura e atinarea. As capoeiras moveis estdo exempt
A area minima requerida é depémpoedeira ou ave de reproduc@@ot Kg em peso de aves de engorda,
mas pelo menos 4puar ave, 104por peru, 5apor pato. Os gansos necessitam de um raifidedarea
de pasto por kilo de peso vivo e um minima gerl@nimal. A area de pasto ndo deve distar mais que 15
da capoeira para o caso das poedeiras, aves de engorda e perus e 80 m para patos. Para gansos néac
nestas distancias.

A Para minimizar o risco de infecbes por patogénicos como, psaleerafspcampyobacter det@nte a
educacéo de jovens poedeiras, um parque aberto pode ser uma alternativa ao acesso a pastagem.

A O chocar dos ovos e a educacdo dos pintodeplm de estar incluido na inspecao.

> >

>

6.3.6 Alimentacéao

Cada exploragao deve tentar ser autossuficiente. Concentrados devem conter principalmente gréo e legu
com subprodutos de extracdo industrial ndo € permitido. Produtos animaisithéd® sampetoaitdo de ovos,
leite e produtos lacteos.

Antibioticos, drogas sulfonamidas, cocidiostaticos, compostos sintéticos da quimica organica e farme
permitidos como aditivos alimentares. Aminoacidos isolados, promotores de cragamenide gsbducio
(alimentos antibidticos e estimulantes) e aditivos sintéticos (excetuando vitaminas) ndo sao permitidos.

Forragem convencional ndo é permitida. Em caso de emergém@dgpoueforragens convencionais com
aprovacao da respatentidade certificaddkBR 24yer Anexo 7)
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Cada compra de alimentos, preparados de alimentos, aditivos minerais e misturas de vitaminas assim ¢
de processamento de silagens, tém que ser registadas segundo as indica¢des dasbenmeteto Deyarmgue
ser verificado a auséncia de OGMs ou seus derivados nos produtos. Prova de falta de duedstaanalosento
faz parte do processo de certificacdo. Documentacdo mostrando a origem, designacao, quantidade e co
foi usaddeve ser fornecida para cada importacao.

6.3.6.1 Producao na Exploracao/ Porcao Demeter para Todos os Animais

A forragem produzida na exploracdo constitui a base da nutricdo animal. Pelo menos 50% (60% par:
equideos e camelideos) dos alimentos (MS), deve ter origem na exploracdo ou vir de oltemsetxplorac
Forragens produzidas na propraaanpdm sao o ponto de partida para um regime alimentar apropriado aos an
exploracéo.

Se for necessario importar alimentosedmreespecial cuidado em escolher qualidade que se coadune ¢
producdo Demeter.

Espécie Animal Minimo de por¢i Maximo de por¢c Minimo d¢ Aprovacao o
Deneter na racd BIO na racéc Producédo menor porcé
propria*** Demeter em ca
de necessidade
Ruminantes, 70% 30% 60% NAQ**+*
Equideos,
Camelideos
Porcos 70% 30% 50% SIM; até 50%
Aves d€apoeira | 70% 30% 50% SIM, até 50%
*Pode conter alimentos fiem convers«o para Demet

ser 20% de modo que 50% seja plenamente certificado Demeter.
**Pode conter alamBh©os fiem convers«o par

***Pode ser uma média calculada para todos os animais da quinta desde que esteja de acordo com ¢
nacional.

****Exceto para casos de emergéncia, aprovados pela entidade AeffadorAr(exo 7).

6.3.6.2 Alimentos @onversao

A Alimentos de produc&o propria que estejam no 1° ano de conversio para Demeter e BIO s6 podem ¢
propria exploracdo. No 1° ano de conversao, esses alimentos podem atingir 100% da ra¢do. Nos anot
se a exploracdo adquiriososrrenos, até 20% desses alimentos podem entrar na ragao.

A Alimentos de producéo prépria que estejam no 2° ano de conversio para Demeter e BIO podem se usa
exploragdo sem limites. Somente 30% (méax.) pode ser importado.

A Alimentos de produpé@pria que estejam no 2° ano de conversio para Demeter e ja sejam certificados B
ser usados na propria exploracdo sem limites. Alimentos importados somente até 50% de modo que
seja plenamente certificada Demeter.
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6.3.6.3 Alimentagd® Vacas Leiteiras, Ovelhas, Cabras e Cavalos

A A alimentacdo deve ser apropriada e conter um alto teor de matéria verde (pasto, feno, silagem) e pel
de MS durante todo o ano. A maioria da alimentagdo de Verdo deve ser matéfex&ecie pesto.

A No Inverno, os animais devem comer tanto feno quanto for possivel (vacas, 3kg /animal /dia e c

ruminantes uma quantidiggd@amente inferigreporcional ao seu tamanho). Se as condi¢cdes atmosfeérica:

permitirem a colidedle feno de boa qualidade, a respetiva entidade certificadora podem passar uma d

para ser possivel4tas como substituto, silagem de erva (trevo) colhida apog\&® Rotdgder Anexo 7)

A racao basica ndo pode consistir somentededilante todo o ano.

Alimentos de origem animal ndo sdo permitidos. Esta restricdo nao se aplica a leite nem a lacticinios.

Em qualquer caso, os efeitos correspondentes no estado de certificacdo dos produtos finais tém de se

conta.

6.3.6.4 Amentacao de Gado Bovino de Engorda

> >

A Aracao diaria deve ser apropriada para o ruminante com uma proporcéo de pelo menos 75% de feno
palha ou outro material verde em todas as esta¢des. Silagem pode formar a maioria da racao, aeas a a
Verdo deve incluir matéria verde fresca.

A No Inverno, os animais devem comer tanto feno quanto for possivel (vacas, 3kg /animal /dia). Se
atmosféricas ndo permitirem a colheita de feno de boa qualidade, a respetiva entidaaiteoe pdissalora
uma derrogacédo para ser possivbkedaromo substituto, silagem de erva (trevo) colhida apdsAPracao
14Aver Anexo 7)

6.3.6.5Alimentacao de vitelos de substituicao, de engorda, potros, borregos e c:

Os alimentos seguintegassivel da prépria exploracdo, podem ser usados: leite, se possivel da propria mé
verdes, grdo moido. Vitelos e potros devem beber leite pelo menos trés meses. As ovelhas e as cabras, 45
a leite somente sem a inclusdo de ulonzeqyanta verde, ndo € permitido.

E possivel alimentar com substitutegelesde que se siga o regime geral e nas condi¢des seguintes:

A O substituto do leite deve consistir de pelo menos 80% (MS) de leite em p6 ou leite em p6 desnatado.

A O substituto do leite pode conter soro em p6, amido de cereais, acucar, 6leos vegetais, vitaminas a
minerais.

A O substituto do leite ndo pode conter fontes de proteina vegetal ou 6leo de coco ou de palma.

Dependendo da qualidade dos ingredigatdsracdo do periodo de alimentacéo, haverdo consequéncias no
de certificacdo dos vitelos vendidos de acordo comG3ca@tséguintes.

7.3.6.65ado ndmada e pastagem de Verdo em areas nao cultivadas

Produtos de gado ndmada pode ser comercializada como Dedsetdmsentdd for de Ppria prodio e
metade da forragem vierem de areas cultivadas biodinamicamente. O restante pode vir de area extens
reservas naturais, que nao tentibwado fertilizantes sintéticos ou fitossanitarios quimicos, onde 0s pref
biodinamicos ndo possam ser aplicados devido ao declive ou ing@d3RBildilAlackr anexo 7)

A Animais criados desta maneira s6 podem ser comercializados copeldOsm@etsr,seis meses apds o
desmame, se foram alimentados e maneados segundo estas normas durante esse periodo.
A Deve ser feito um diario de pastagens.
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6.3.6.7Animais externos

Animais convencionais ou bioldgicos ndo pertencentes a espificag@doDemeter podem ser mantidos er
pastagens Demeter ou em estdbulos Demeter nas seguintes condic¢des:

Tem de existir um acordo escrito entre o dono dos animais e o gerente da exploragao

Todos os animais tém de estar claramente identificadosscoaslmialhas ou equivalente

No que diz respeito a maneio, tratamentos veterinarios e alimentacéo, todos os animais tém de cumy
normas

Se todos 0s animais externos cumprirem estes requisitos, podem ser integrados nd satdorferaagem
exploracéo certificada.

> v
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Se 0s animais externos nao cumprirem com estes requisitos e forem alimentados com alimentos BIO ou
as seguintes condi¢des sao requeridas:

Tem de existir um acordo escrito entre 0 dono dos animais e o gleragé&oda exp

Os animais tém de estar claramente separados nos estabulos e nas pastagens

A alimentag&o dos animais tem de ser claramente separada

Se todos os animais externos forem mantidos em condi¢des separadas, podem ser integrado$ no sal
estrumaa base de uma cooperacéao forragensie segundo o aigat se forem mantidos pelo menos BIO

v v > D

Em ambos os casos, ser necessaria uma derrogacao passada pela respetiva entidade certificadora (APP
7). O pedido desta derrogacao tenudwtelara descricdo das circunstancias, especialmente, no que diz resj
medidas de separacao.

6.3.6.8 Pastagens Comunitarias

Animais de exploracdes Demeter podem pastar em pastagens comunitarias se estas nao tiverem sido
convencional por um periodo minimo de trés anos e se 0s animais convencionais forem de exploracao ¢
podem ser alimentados com suplesraimentares convencionais.

Leite destes animais s6 podem ser comercializados Demeter, quando retornarem a alimentacdo Demi
Carne destes animsdspode ser comercializada Demeter quando esses animais forem mantidos pel
metade da sua viggygndo estas normas.

A
A

Derrogacdes ao uso de pastagens comunitarias devem ser pedidas a respetiva entidade certificadora (APF
7).

6.3.6.9 Alimentacao de Porcos

O objetivo € produzir toda a alimentacao para os porcos na propria expleacao.dadeeuma racao diaria de
plantas ou alimentos com alto teor de agua, por exemplo, ervas ou beterrabas.

Para saber da racdo média, ver capitulo 5.5.1.

A A guantidade total de alimentos importados n&o pode exceder 50% (MS)
A A respetiva entidade caatibra pode autorizar a compra de alimentos certificados BIO para porcos até
ragao, se nao houverem alimentos Demeter. A indisponibilidade tem de estaAB&cliByentadaxQ 7).

6.3.6.10Alimentacao de Aves de Capoeira

Uma parte da dietve ser tal que as aves possam procurar, por si ss, a sua alimentacéo. As galinh:
semelhantes dese dar, na sua racao diaria, 20% de gréo integral. Pelo menos 5% da racéo total deve se
no chao da capoeira seja no exterior de naxlav@sgpossam encontrar a sua propria comida. Para aves de en
a sua racao deve conter alimentos crus estruturados assim como grao integral.
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1 Todas as aves devem comer areia ou pequenas pedras. As aves devem poder beber em fontes di®agua ¢
menos bebedores abertos. Perus e gansos necessitam pasto verde durante a (Gaesesgeétapieatagens
Demeter precisam de pelo menos 35% da MS da racdo como fastpdiesdém de poder molhar a sua
alimentacdo quandcerterior.

1 A respetivantidade certificadpale autorizar a compra de racfes certificadas bio, até um total de 50%, s
Demeter ndo estiverem disponiveis. A ndo disponibilidade tem de ser provada.

6.3.7Criacao e ldentificacao

6.3.7.1 Criacao

Umprincipio do método Biodinamico é a manutencdo na exploracédo de estirpes masculinas e é, portan
recomendado. Inseminacéo artificial ndo pode substituir plenamente o efeito da influéncia do macho na
recomendada. Nao é permitathupir animais por manipulacdo genética ou pelo uso de biotecnologia (tran:
de embrides, separacao de esperma para determinagéo do sexo).

6.3.7.2 Identificacédo do Efetivo e Registos

Todo o gado, o préprio e o importado, deve ser identifigada é@xpgtmanentemente com uma marca na orel
ou outro tipo de marca. Para aves e outros pequenos animais, basta identificagdo do grupo. Animais imp
vir acompanhados de um certificado de origem. Tem de ser possivel rastrear aatéda expbmagdb onde
nasceu e aos seusgenitores.

E necessario ter um diario do maneio dos animais (ver també&ril6dcatmento veterinario de animais) que
permita rastrear a vida do animal desde o nascimento até a venda. Outros documentos que tenham a mes
podem substituir este diario.

6.3.80rigem dos Animais, Animais Importados e Comercializacao

6.3.8.JAnima Importados para Criamédumento da Manada

Animais importag@sa criagcdo ou aumento da mdeaden, de preferéncia, provir de expldradiesnicas. Se
nao houver, entdo podem vir de expldialfiigsas. Caso ndo hajam animais nestas condicdes, a respetiva er
certificadora pode autorizar a importagdo de animais convencionais (gado bovino até 40% da manad:
(APP18yer Aexo 7).

Todos os animais convencionais adquiridos tém de trazer consigo uma confirmagao de que n&o foram ali
farinhas de origem animal ou de 0sso, se nao for ja previsto na lei nacional.

Para requisitos minimos de comercializacdo com enmedéecapdr favor, ver as tabel&3e8. e seguintes.

6.3.8.2Animais Importados para Engorda

Animais importados para engmda venda de carne com o0 selo Demeter tém que provir obrigatoriame
exploracbes Demeter e somente ndo havendo, poderdo sehiddgicgSobre os periodos minimos para
certificar Demeter (carne e outros produtos), por favor, ver tateslas segui
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6.3.8.3 eite, Vacas Leiteiras e Vitelos, Bovinos de Engorda

O leite s- pode ser cdemeted cs$ @l agadacasmlebnheer
assim certificadas.

Se vacas leiteiras individuais de origem convencional forem importadas, o leite podersetaxertificadce n
conversdo patlemeted , dependendo do estado de certifica
estas normas.

Animais bioldgicosportados para criacdo, podem ser certifieaddsrapds terem sido maneados e
alimentados segundo estas normas 12 meses pelo menos.

Gado Bovino de engorda importado, certificado BIO, s6 pode sdecwtémador alimentado e maneado
pelo meos 2/3 da sua vida.

Vitelos importados para serem amamentados pelas vacas da exploracdo, devem provir de pre
exploracbes Demeter. Se tal ndo for possivel, devem €. dfigdos Bara criacdo de origem convencional
podem ser importadp®s aprovacao da respetitidade certificadora (APP 18, ver Anexo 7).

Rotulagem de produtos de animais importados do Biolégico ou do convencional

Produto para vende Estado de certificacd Alimentado e maneado Rotulagem do produt

Gado bovino a chegada segundo asiormas para venda
Leite Bioldgico - Demeter
Leite Convencional 6 meses Demeter
Carne de gado de Bioldgico Pelo mends da sua vid{ Demeter
engorda
Carne de gado de Convencional | Pelo menos % da sua v Demeter
engorda/criacdo
Carne de gado de Bioldgico Pelo menos 12 mese Demeter
criacao
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6.3.8.4 Ovelhas e Cabras

A ordem descrita na se€;28.1 regula o gado importado.

Leite importado de animais convencionais pode ser certificado Demeter ap0s 6 meses.

TABELA: Rotulagem de produtos de animais importados de origem BIO ou cvellesxieaisras

Produto para  Estado de certificacd Alimentado e mane:¢ Rotulagem do produt

venda

a chegada segundo as norma para venda
Ovelhas e Cabir;
Leite Biologico Demeter
Leite Convencional 6 meses Demeter
Carne Biologica Pelo menos 6 mesg¢ Demeter
Carne Convencional Mais de 12 meses Demeter
La Convencional ou biol6¢ Mais de 12 meses Demeter

6.3.8.5 Porcos

A ordem seguida na se&&®8. restringe a compra de fémeas jovens e outros requisitos basicos.

-

A Bacoros importadma engordievem ser de preferéncia de origem Demeter. Se ndo houver, entdo po
origenbiologica.

A Bacoros convencionais s6 podemdsjuiridos se ndo houverem Biol6gicos e s6 com aprovacio da re
entidade certificad@f®P 19ver Anexo 7)

A Leitbes desmamados convencionais pesando menos de 25 kg podem ser importados para comeg
manada. Porcos que foram adquindodeitbes convencionais s6 podem ser comercializados dem o rotu
conversdopaslemeted na carca-a se tiverem sido ali ment e
pelo menos 6 meses. Os bacoros tém que pesar menos de 25 kquésthégaira exploracdo logo apos a
desmama.

A S6 podem ser importados bacoros de exploragdes que utilizem camas para 0s animais e que nao pral
de caudas.

A Imunecastragdo ndo é permitida
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TABELA: Rotulagem de Produtos de anpoaiados de origem BIO ou Convené&lonais

Alimentados e

Produto para Estado de certifica¢ Idade a chegac

Rotulagem do

venda a chegada maneados segundo produto
normas
Porcos para venda
Carne Biologico Pelo menosl1/2 da v Demeter
Carne Convencional | Menos de 25 k| Pelo menos 6 mes¢ Em converséo p4g
diretos do
demeter
desmame
Carne Convencional Pelo menos 2 anos Demeter
(de criacao)

6.3.8.6 Aves de Capoeira

A Galos e outras aves para carne tém que ser importados como pintos do dia, isto €, tém de ter saido
no maximd dias apos nascimento.

A Aves importadas devem ser, de preferéncia de quintas biodinAmicasQastfidadagjam, podem ser
importadas de quintas bioldgicas certificadas.

A Caso ndo hajam em certificacdo BIO, a respetiva entidade certificadora pode autorizar a compra de
para carne de origem conven{idPal20, ver Anexo 7)

A Frangos de carne convencionais muantesido alimentados e maneados segundo estas normas pode
comercializados como Demeter. Devera ser respeitada a idade minima para abate. (ver Anexo 8)

A Sao preferidas racas de crescimento lento.
TABELA: Rotulagem de Produtos de anpoaiados de origem BIO ou Convenéivealde Capoeira

ldade a
chegada

Estado de
certificacao

Produto pare
venda

Alimentados e maneadc Rotulagem do prody

segundo as normas para venda

Aves a chegada

Ovos Biologicos | 18 semana| Omesmo estado de | Demetdem conversa
méaximo | certificacdo da alimentaq parademeter
Ovos Pintos do dia 3 dias O mesmo estado de | Demetgem conversg
convencionais| maximo | certificacdo da alimentaq parademeter
Frangos e Pinto do dia 3 dias Desde a chegada até 4 Demeter
poedeiras pal convencional maximo abatd ver Anexo 8
carne
Frangos e Bioldgico Metade da sua vida Demeter
poedeiras pa
carne
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6.3.8.7 Produtos Apicolas

A producdo e condi¢cBes de certificacdo de mel e outros produtos apicolas estdo regulamentados nas
Produtos Apicolas e Maneio das Abelhas para o uso das marcas Demeter, Biodinamico® e marcas rel

6.3.9 Tratamentos Veterinarios de Animais

A saulde dos animais sera prioritariamente assegurada por um maneio adequado, técnicas de criagao ¢
escolha de ragas adequadas assim como pelo uso de medidas profilaticas, tais como um maneio apropt
animal. Se ainda assim surgireblemas de saude, deve ser ministrado imediatamente tratamento para
das condi¢des da enfermidade. Se o tratamento estiver sob a dire¢cdo de um veterinario e documentac
remédio escolhido pode se desviar destas normas de modo a eredbar solucao para a saude do anime
gestao da resisténcia e aspetos ambientais.

6.3.9.1 Requisitos Gerais para Todos os Animais

Os tratamentos profilaticos e de rotina com materiais que ndo sao denominados remédios naturais (r
alopatios de sintese quimica, antibioticdselarititicos, tcndo sado permitidos a menos que seja exigido [
lei. Consides® uma excecao a esta regra, o usotelmimiticos permitidos nos casos em que o parasitisi
endémico na area da exploracéao.

Qualqguer tratamento, seja ele qual for, que dado a um animal individualmente ou ao efetivo tem que se
pormenor nos cadernos de campo. Neste registo deve constar, para cada animal, o tratamento,
medicamento usado, o intervalegigasica e a data de tratamento. Estes registos tém que ser guard:
apresentados quando solicitados.

A Quando forem usados medicamentos alopatiesesptisgevar o dobro do intervalo de seguranca indic:
e nunca inferior a 48 horas se nao for admecienhum intervalo de seguranca. Eecetaaso de um
teste negativo de bactérias inibidoras a seguir ao uso de antibidticos.

Animais com um ciclo de vida inferior a um ano sé podem receber um tratacwntoeptEdirm
alopéticoutros tratamtes tém de ser limitados a um maximo de trés por ano.

Se um animal receber um nimero maior de tratamentos que o permitido ou se for tratado com um
permitido, ndo pode ser comercializado como Demeter.

Remédios contendo organofosfatos eritataome hormonas para sincronizacaoaleaunsento da taxa
de crescimento ou producdo dos animais nao é permitido.

> >

>\

6.3.9.2 Uso de Remédios em Grandes e Pequenos Bovideos. Equideos, Cs
Veados e Porcas

Uso de antibiotico® objetivo € estargamente livre de antibidticos, ocorrendo a sua utilizacdo somente en
de emergéncia. Os animais, de forma individual podem receber um maximo de trés conjuntos de tratam
N&o podem se usados profilaticamente e sempre sob as cziemagdiesmhario. Antibidticos de importancia cruc
para a medicina humana s6 podem ser utilizados como ultimo recurso. No caso de problemas persistente
altamente recomendado consular um especialista de modo a fortalecer a manatpragesés die criacéo e
maneio.

Ectoparasitas i Os animais, de forma individual, podem receber somente uma apl
delvermectina/doramegiaea o tratamento ou prevencéo de @iasimmento de toda a manada s6 € permitic
juntamente com outrogdin@mentos contra quaoasitas.
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Piretréides o seu usodse permitido em aplicacéo local contra caroacas, nomeadamente dermatibiblao
€ permitido o uso de banhos de imersdo (mergulhar todo o animal). Outras solu¢des devers seditkagrade
de controlo. Spinosad para controlastteenpiolnos em ovelhas e cabras é permitido.

Parasitas interndsOs anthelminticos s6 podem ser ministrados depois de um adequado diagndstico de pre
parasitas e aplicacdo de um regime alimentar apropriado e uso de pastagem livre de parasitas em qualqt
ciclo. O tratamento de toda a manadaitédperas o uso davermectinas e dorarmecéist@sgeralmente excluido
como remédios para parasitas internos com a excecéo de liver fluke e oestrus ovis se ndo houver dispon
alternativos. A administracao oral é preferida. Deitamgebiesé é permitido como um ultimo recurso e sen
sob a direcdo de um veterinario.

6.3.9.3Requisitos adicionais para aves, porcos de engorda, coelhos e outros
pequenos

Os requisitos anteriores também se aplicam a Aves de CapoekraEmRgprotes, €Coelhos e outros Animais
Peguenos a menos que nao estejam exclusivamente mencionados para uma espé@ctasspecdaaréncia
de doengas em aves, animais pequenos e porcos de engorda, toda a manada pode ser tratada. Porcos
coelhos s6 podem receber uma aplicacédo pdnesrondetinas e dorarmegtiaestratamento de miasis.

6.3.10Transporte e Abate de Animais

O abate de animais requer particular cuidado e aterg@deDavesciéncia que topllmoessamento de carne
comeca com a morte de um ser vivo com alma. Consideracdes éticas e morais requerem que 0 animal s
todo o percurso, desde o transporte até ao matadouro de tal modo que stress, medo, sede e dor sejam
quantgossivel. As distancias de transporte devem ser 0 mais curtgsqutzsgivede animais devem ser abatidos
na regido onde foram cria@oabate de animais ndo esta coberto em detalhe nestas normas. Os esfor
individuos envolvidos, os qea&nd agir com visdo e o0s principios mencionados anteriorment@osubstituem

A E proibido conduzir os animais com bastdesaséincosmo o uso de sedativos ou outros produtos sinté
ou quimicos antes, durante ou ap0s o transporte

O tempo de espera no matadouro deve ser reduzido passii@m8e for preciso esperar, 0s animais deve
ficar alojados em espacos cobertos suficientemente grandes

Durante a espera, 0s animais devem receber comida e bebida suficiente

Os animais deveer rapidamente abatidos e apds o abate, devem ser completamente exangues
Regras para corte de gargantas, que sao requeridas em certos grupos religiosos sao permitidas pat
especifico, desde que as normas acima mencionadas sejam respaitedagicodo abate.

>\

> > >

6.4 Conversao

6.4.1 Plano de Conversao

A conversdo de uma exploracéo a Biodindmica deve comecar pela definicdo dos objetivos de desen
exploracdo. Com esta definicdo, deve entdo ser tragado um plano de conversdo que contenha os
exploragdo e como podem ser adaptadbgtessoda Biodindmica e suas Normas.

Requisitos minimos e recomendacgfes para as entidades certificadoras em relagédo aos planos de
cooperagao com consultores no contexto de conversédo podem ser vistos no Manual de Gestao de Quali
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6.4.2 Conversao de Toda a Exploracéao

A exploracdo tem detedaconvertida a Biodindmica de uma $étoemlicae a toda a exploracao, incluindo
animais mesmo que nao seja obrigatorio sob estas normas para o tipo de quinta (cultusadeoereresle hort
com menos de 40 ha) em questdo, mas que esta, ainda assim considerado

No caso de estruturas maiores como cooperativas ou fusdo de quintas, é possivel definir areas p
organismos agricolas. E responsabilidade da entidaderaeitficBidessas areas segundo especificidade
regionais, como:

1 Distincdo por requisitos legais
1 Classificagdo segundo certificagdo BIO
1 Separacao fisica I6gica incluindo armazéns e unidades de embalamento

Contudo, tem de seguir regpagolaveis, transparentes e totais e a subdivisdo ndo pode servir 0s intere
contornar estas normas.

O responsavel pela producao ndo pode trabalhar simultaneamente, como tal, numa exploracdo Demete
convencionsimultaneamente

Sempregue justificado, o periodo de conversdo de certas areas/maneio animal pode ser prolongado n;
circunstancias:

A Periodos prolongados de 5 anos a partir do 1° ano de converséo, s6 sdo possiveis para culturas pere
ornamentais

A As plantasrnamentais e culturas perenes que ainda ndo estejam certificadas Demeter, tém de set

biologicamente

Existindo um protocolo completo de separacao total, a entidade certificadora pode autorizar produc:

perenes e ornamentais dutaat®s.

Documentacdo precisa tem de ser apresentada em todas as etapas do processo

Os animais podem ser maneados convencionalmente durante 3 anos dentro do periodo de con

somente se esta parte dos animais for subsequentemente abandonatziscat@&itdeel reconstruir os

estabulos ou construir uma norma de partilha de forragem da exploracéo

Os animais podem ser maneados biologicamente durante 5 anos durante o periodo de conversac

essenciais de construcdo dos estabulos forenda nézécumprimento destas normas

A Por favor, veondicdes especificas para a recriacido de gado geneticamente escrutinado na fase de
em 6.3.5.1.

A Toda a exploracdo tem de atingir a plena certificacdo Demeter ao fim de 5 anos.

>\
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Converséao prolongagieoducéo paralela em perenes e maneio animal ndo BIO durante a converséao, todos
de uma derrogacao passada pela respetiva entidade certificadora e as derrogacdes precisam de ter uma
escrito (APP 21, ver Anexo 7).

6.4.3 Conversé@le Nova Areas Agricolas

A conversdo de novas areas devido a expansao de cultrosaldiiesaspetis fase de conversao de novas
exploracoes.

Em contraste com a restricdo de producéo patdelarentonversdo de toda a propriedade, ocacaléimge
BIO, Demeter e Converséao para Demeter € permitido para o0 mesmo tipo de forragens. Em qualquer cas
uma descricdo do protocolo de separacao no que diz respeito a colheitas e armazenamento.

As provisdes eé.4 que dizem respeitergoos de conversdo dependendo da cultura e cultivos preliminar
novas areas adquiridas apiseasem restricoes.
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6.4.4 Certificacao em periodos de conversao

No geral, os calendarios e periodos seguintes representam o respetivo casoiddalampersdd. Em casos
de desvios ou n&o conformidades, a respetiva entidade certificadora pode, em qualquer altura, prolonga
conversao.

O prérequisito para a certificagdo em conversdo € a conducao de toda a exploracdo segumdmeEstas ne
definido na sec-«0 Aiconvers«oo6. O uso da marca

>\

A comercializagdo de produtos do primeiro ano de conversdo, com rétulos que impliquem que é ur
agriculturbiolégica ou de agriculbimdinamica ou fraseado similar, é proibida.

Produtos colhidos 12 meses ap0s o inicio da conversdo, podem, se a certificacdo for concedida, ser cc
como fAem cademetedr s«o par a

Culturas colhidas mais de 36 meses (culturas perenes), ou semeadas mais de 24 meses ap8do, inicio
podem ser comercializadas Bemeteuma vez concedida a certificagao.

>\

>

Estes periodos podem, em circunstancias excserenaiprolongad@ uma exploracdo, ou parte de uma
exploracgdo tiver sido intensamente cultivada em convencioapwmahara pode preceder os periodos listad
acima.

TABELA: Conversao normal se antes houve agricultura convencional

12 meses 12 meses 12 meses Certificacdo completa
As Normas foram Colheita = Colheita = demeter Colheita =
cumpridas ifem conver g (culturassemeadas 24 meses demeter
demetero depois do inicio da conversao) (culturas perenes*)
ou
Colheita =
fiem conver s «
demetero

(culturas perenes*)

0 (ponto de partida)** 1 2 3 anos

Ponto no tempo: 12 meses apos o inicio do reldgio; os produtos colhidos a partir deste tempo podem ley
fem convdemees.o par a

Ponto no tempo: 24 meses apds o inicio do retigyjorodutos semeados 24 meses apos o inicio da conve
podem ser rotulados Demeter se a certificacéo foi dada. Culturas perenes colhidas a partir deste momen
O r-tul o Aedemeted.Nnver s«o par a

Ponto no tempo: 36 meses apds o inidaaldgio; produtos colhidos de culturas perenes podem levar o
Demeter.
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*Excluse prados e adubos verdes perenes

**Q ponto de partida de um periodo de conversdo pode ser diferentemente definido pelas respetiv
certificadoras, por exemplo, assinatura de um contrato ou aprovacao de um plano de conversao.

Estes periodos podem ser encurtados em casos excecionais:

A Se uma exploracdo ou a sua maior parte tenha certificacao bioldgica ha pelo(pesitatude amysao
excluidg) os produtos do pri meir o anrsdophmeneteddegde que « O
o total cumprimento destas Normas (incluindo completo uso dos preparad62)ventaardidmverificado
na inspecao.

A Se umaxploracdo ou a sua maior parte tenha certificagdo biolégica (periodo de conversédo excluid

periodo de converséo ha pelo menos 3 anos, pode obter plena certificacdo Demeter na primeira colhe

o total cumprimento destas Normasdmchnmpleto uso dos preparados) tenha sido verificado na inspeca

A Converséao parcial e areas novas seguem as normas acima com a respetiva documentacao.

Para produtos animais, a certificacdo corresponde a certificacdo da forragem. V8I13a8 tabelas em

TABELA: Conversao encurtada se antes tenha havido agricultura BIO por pelo menos 1 ano.

12 meses 12 meses Plena Certificacao
Normas BIO cumpridpsriodo d| Colheita = Colheita = Demeter
conversao excluido) Aiem ¢ on vdemess o

Cul turas per e
conversao pate@meted

0 1 (ponto de partida)* 2

* O ponto de partida de um periodomrdersao pode ser diferentemente definido pelas respetivas enti
certificadoras, por exemplo, assinatura de um contrato ou aprovagéo de um plano de conversao.

TABELA: Conversao rapida se antes tenha havido agricultura BIO por pelo menos 3 anos

36meses Plena Certificaca
Normas BIO cumpri{ Colheita = Demetj
(periodo de converg
excluido)

0 3 anos (ponto de partida)*

* O ponto de partida de um periodo de conversao gifdeersemente definido pelas respetivas entidad
certificadoras, por exemplo, assinatura de um contrato ou aprovagédo de um plano de conversao.

Uma vez que culturas perenes em climas tropicais e subtropicais sao colhidas continuamente em
cicunstancias, a orientacéo para a primeira colheita ndo é importante. Por essaseaafoj apligantos de
referéncia.

Se uma exploracdo ou a maior parte dela for certificada BIO (periodo de conversdo excluido) por um mit
podeserpastea a certi f i c ademeated i € Mo d amdiches £ depesia® cumpridas):

A Nunca antes de 12 meses do inicio do periodo de conversio (contrato de conversio ou de marca ass
67



A Nunca antes de 6 meses ap0s a 12 aplicacdo dospreparado

A Nunca antes de 3 meses ap0s a 12 inspegdo com evidéncia positiva de cumprimentos das Norm

conformidades de relevo.

Se uma exploragdo ou a sua maior parte for certificada BIO (periodo de conversdo excluido) por um peri

3 anos, poder atribuida a plena certificacdo Demeter (todas@sdicpes tém de estar cumpridas):

A Nunca antes de 12 meses apds o inicio do periodo de convers&o (contrato de converséo ou de marca

A Nunca antes de 6 meses ap0s a 12 aplicacdo dosgreparad

A Nunca antes de 3 meses apds a 12 inspecdo com evidéncia positiva de cumprimento das Norm

conformidades de relevo.

TABELA: Condicdes especiais para culturas perenes em climas tropicais e subtropicais

Plena Certificacao

12 meses

9 meses

6 meses

Uso completo dos prepatrs:

Primeira inspeca

Colheita = Demeter

(culturas perenes)

0 (ponto de partida)

0,5

0,75

1 ano
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A unidade de estrume determina a taxa de proviséao

Uma unidade de estrume corresponde a 80kg@ley de=#®s. Uma unidade viva (ex: uma vaca com um pe:
nominal, em vivo, de 500 Kg) excreta 0,7 unidades de estrume (UE) num ano.

Tipo de animal Unidade viva/Animal N° animais Méax./ha
Bois reprodutores 1,2 0,8
Vacas 1 2
Gado bovino com mais de 2 anos de idade 1 2
Gado bovino com idade entre 1 e 2 anos 0,7 14
Vitelos 0,3 3,3
Ovelhas e cabras até 1 ano de idade 0,02 50
Ovelhas e cabras com mais de 1 ano 0,1 20
Cavalos < 3 anos, ponies e ragas pequenas 0,7 1,4
Cavalos > 3 anos 11 0,9
Porcos para abate (207 50 KQ) 0,06 16,7
Porcos para abate com mais de 50kg 0,16 6,25
Varrascos 0,3 3,3
Porcas de reproducdo (incluindo bécoros até 0,55 1,8
20kQ)

Porcas de reproducédo sem béacoros 0,3 3,3
Leitdes 0,02 50
Galinhas poedeiras (sem substituicdo do bando) 0,0071 140,8
Frangos 0,0036 277,8
Galos e galinhas de carne 0,0036 277,8
Patos para abate 0,005 200
Perus para abate 0,0071 140,8
Gansos para abate 0,0036 277,8

Para aqueles animais que produzem difguantetades de estrume, devido & sua racga, ou nivel des@ooducéo
necessarias corregoes.

A unidade de estrume deve ser calculada com base no nimero médio de animais da quinta durante o an
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Alimentos produzidos na propria exploracado formam a base da alimentagdo animal; o objetivo a atingir
autssuficiéncia. Se, contudo, for necessario importar alimes¢oserdeneatencdo que a escolha deve se
apropriada a producéo de wedom qualidade Demeter. Alimentos importados devem respeitar a seguinte
prioridades:1) alimentos certificados Demeter, 2) de explora¢cdes biolégicas certificadas que sejam mer
organizacao de certificacao bioldgica, 3) de explepapi@sadas segundo o regulamento CE 834/2007 e 889/
(ou exploracdes controladas de forma comparavel), 4) de areas de exploracdo extensiva incluindo reserva
nao tenham sido aplicados fertilizantes sintéticos ou produtos fijoSsariErios

Até 50% de MS de um alimento, numa racdo média, pode provir de areas ainda nao certificadas comple
cultivadas Biodinamicamente e de 8reas biol - -gi
alimentos bioldgicoscemunto, ndo podem exceder 50% da rac&oidipaetacao de alimentos convencionais
nao é permitidaA respetiva entidade certificadora pode aprovar a importacdo até um maximo de 50% d
bioloégicos para porcos e aves de capoeira, sear@mbalimentos Demeter. Esta falta deve ser comprovada.

Deve existir documentacéo dos alimentos importados e devem ser declarados como parte das receitas
estas regras foram seguidas.

a) Dieta para ruminantes:

Alimentos principais basiooso feno, palha, silagem, milho e raizes
Grao, farelo, refugo de gréo

Leguminosas

Feno feito a partir de folhagens

Ervas

Melagos

Pastos e produtos de culturas araveis ndo mencionados antes
Misturas de alimentos contendo os ingredientes acima mencionados
Restos de frutas e horticolas

Subprodutos de transformaghaste leite e produtos laceemdlense produtos animais)

FEFEFEEEEF

O
N

Porcos
Para além dos acima mencionados, podem ser usados:

+ Produtos lacteos e leite em p6 desnatado, sem aditivos

+ Oleos de plantasatggem natural (desde que ndo hajam dividas quanto aos niveis de residuos)
+ Desperdicios vegetais limpos

+ Soro de leite e ovos

c) Aves de capoeira
Para além do mencionado em a) e b), podem ser usados:

+ Ervas secas moidas
+ P6 de Paprika

d) Os seguintes alimentos principais basicos de origem convencional podem ser importados para ¢
exigéncias estruturais e energéticas, se necessanaéegias imprevistas como catastrofes naturais, foc
etc.) com a aprovacao da respetiva entidade cergffado@MSs:
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+ Alimentos basicos como fenos, silagens de pastos, tanto quanto possivel de exploracdes de frace
produtiva

+ Grao, soprodutos do processamento de gréos e residuos de moagem dos mesmos
+ Legumes; (sem bolo de extracao)

+ Oleos de sementes, azeite

+ Raizes forrageiras

O procedimento em d) esta sujeito a aprovacdo como derrogacacedtidadpeatersificadora (APP 24, ver
Anexo 7).

Alimentggomponentes alimentares e misturas de alimentos podem ser suplementados com ingredient:
BIO ou convencional se ndo existsa® ingredientes em qualidade biodinamica tal como definido no An
em 3.1.3. No entanto, eles n&o podem ter sido submetidos a transformac¢éo nem conter aditivos n&o «
estas normas (formulado para a transformacéo de alimentos BpitudbeB.Badestas normas).

Quando alimentos ou seus componentes com referéncias a Demeter ou Biodinadmico sao fornecidos :
consumidores em geral, apbeass regras gerais para a aprovacao de produtos e Normas de Rotulagern

Misturas pf@bicadas ndo podem conter nenhumas substéncias geneticamente modificadas nem t
produzidas com recurso a tecnologia genética. Deve ser providenciada informacéo escrita sobre est
inspetor da entidade certificadora.

Séaoplenamentegermitidogu permitidos coestricoes:

4 Sal

4 Algas calcificadas, cal alimentar, calcario de conchas

2 Algas marinhas

4 Misturas de minerais e preparados de vitaminas (= Premix: ndo aminoacidopiatbvihaasdde
origem natural)

4 P¢ de rocha, oleo de figado de bacalhau (soreerigiviégros), alfarroba

1 Oleos vegetais, farelo, levedura de cerveja, melagcos como transportador em concentrados mine
auxiliar para reduzir poeiras, ou corar aaxiirensagem (maximo 2% da racdo de produc¢ao)

4 Na apicultura: acucar (ver as Normas para a Producdo de Produtos Apicolas e Maneio das Abe

As misturas prontas ndo podem conter organismos geneticamente modificados nem ser produzidas ct
tecnologia genética. Prova escrita, para este efeito, deve ser apresentada a entidade inspetora.
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As substancias seguintes sao autorizadas como auxiliares no processo de silagem:

4 AcuUcar alimentar

4 Farinhade gréo de gréaos produzidos segundo estas regras

Agentes promotores da producao de acido lactico

Soro de leite

Melagos, sal, aparas secas e humidas

§ci dos or gOoOmparxassegurare gualddsdidasforragens em anos de mau tempo

L=l

L
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Em principio, cada exploracdo deve procurarssdficirite nos seus estrumiestiizantes. A importacao de
fertilizantes listados abaixo s6 deve acontecer conforme as necessidades. O uso de materiais importados r
especiais no que diz respeito aos efeitos na qualidade de produtos Demeter. Os preparadesBisdmamic
usados tanto quanto possivel. Materiais importados tém que ser declarados no processo de certificacdo ar
casos, sera necessario apresentar um teste sobre eventuais residuos (ex. compostagem de materiais v
fertilizantes gubdem ser testados com o acorBediaacdo Biodinanemeter Internacionalaaespetiva
entidade certificadoh&®P 7derrogacgéo 3).

Devem ser implementados sistemas apropriados para evitar contaminacdo de solos certificados por
medicementos veterinarios, aditivos alimentares como antibioticos por exemplo, contaminantes em alimel
tais como mercurio em farinhas de peixe e outros residuos tais como herbicidas nas camas dos animais.

Qualqguer uso de materiais ndo permitidegaparormas leva a descertificacdo da exploracédo ou, pelo meno
culturas e areas afetadas. Ver também capitulo 3.7.

1. Fertilizantes e Condicionadores de Solo importados de fontes certifica
biologicas e Demeter

PERMITIDO
DESCRICAO | REQUISITOS ADICIONAIS
A Composto Notar que o uso de inputs segue o0 regime geirg
A Estrume de estabulo, chorumes de es Origem de Ingredientes) e o principio de dispot
animais (4.1.3 Disponibilidade de Ingredientes Demete
A Chorumes de plantas Em principio, pode ser usado euafqpuut de un
A Residuos bioldgicos (ex. residuos de colhe| quinta certificada Demeter. Inputs BIO seg
A Palha principio mencionado acima e podem sofrs
A Composto de cogumelos usado restricbes a seguir.
A Residuos de Extracdo de Biogas soments
substratosstiverem listados nesta seccéo (¢
Demeter ou BIO)

NAO PERMITIDO

Em geral, estas normas sdo esmitasuma lista positiva, 0 que ndo esta autorizado € proibido.
Contudo, alguns materiais e meios proibidos sdo mencionados aqui para clarificagcdo. Em cq
favor, contactar a sua entidade certificadora.

Em principigualquer input progate de uma quinta certificada Demeter, pode ser usado. Inputs
BIO, provenientesutra quinta tém de seguir o regime geral e o de disponibilidade mencionadoy
Fertilizantes e condicionadores dé soloor i gem Bl O adoparasgni cdbt de
inputs comerciais estdo descritos abaixo e, quando apropriado, restritos.




2 Fertilizantes e Condicionadores de Solo iImportados de fontes né&o certifica

ou que caiam fora do ambito dos regulamentos bioldgicos

PERMITIDO

DESCRICAO | REQUISITOS ADICIONAIS

Estrumes animais em regime extensivo

A Tanto quanto possivel preparados no Iq
origem ou na prépria quinta

A Extensivo: efetivo menor queudifades d
gado/ha e acesso permanente ao exterior

Estrumes de animais ndmadas

Tanto quanto possivel preparados no local de ¢
na propria quinta

Palha e materiais vegetais

Notar que o uso de inputs segue o0 regime geirs
Origem dmgredientes) e o principio de disponik
(4.1.3 Disponibilidade de Ingredientes Demeteg

Extratos e Preparacdes de Plantas

Peixe

A Compostdoou fermentado com os preparad
A Testes sobre teores de metais pesados po
pedidos

Algas e seugdvados

Devem ser usados com prudéncia devido ao
das fontes

Extratos de algas solGveis em agua

Carvao vegetal

Cascas de ovo

Produtos frescos de corte de arvores e cir
madeira ndo tratada

Serradura, casca e outmdssperdicios se n
estiverem contaminados com fungicidas
inseticidas

Turfa

sem aditivos sintéticos

para germinagcao de sementes,
se nao houver alternativas
devem ser usados com prudéncia por raz
esgotamento das fontes

> > >

Sementes de&inio

Compostos de limpeza urbana

Niveis de residuos assumidos, orientacéo reg
(CE) 889/2008 para residuos domésticos comy

Ativadores de composto microbianos ou veget

Inoculadores de solo

Por exemplo:

A fermentos de sementes

bactérias fixadoras de azoto

micorrizas

Rizobium

Fertilizantes comerciais azotados* (ver restricdes em 6.1.3.2): Fertilizantes com uma fonte de

que sdo processados com métodos que nao sejam somente secagem ou compostagem.

(ou puros) de:
A Estrumes destabulo como estrume de ga
seco

Subprodutos de transform&g8@como:

- fertilizantefeitos de corno puro

A

vendidos ensacados e podem ser enviados mais amplamente que estrumes de estabulo. Co

Se cumprirem o0 regulamento EC 1069 /2(
categoria 3.
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-farinha de 0sso

-farinha de carne

- sangue seco

- pelo e penas e outros similares
A Residuos de plantas ou de fungeabprodutg

do seu processamento
A Outras substancias listadas neste anexo | Capitulo/Seccéo 1./2./3.
Fertilizantes biolégicos cometémisle ser compostados com o0s preparados de composto ante
aplicados nos campos sempre gue a legislacdo nacional o permita.
*fertlizantes comerciais organicos de origem convencional sdo permitidos somente até a campi

esta data, estes fertilizantes terdo de ser feitos somente com ingredientes biolégicos certificad

NAO PERMITIDO

Em geral, estas norre@e escritasomo uma lista positiva, 0 que nao esta autorizado é proibido. Contudo,
materiais e meios proibidos sdo mencionados aqui para clarificagdo. Em caso de duvida, por favor, cc
entidade certificadora.

DESCRICAO REQUISITOS ABDGIAIS

Chorumes liquidos ou semiliquidos
Farinha de peixe proveniente de fabrica ou desp
peixes de quintas de peixes

Guano De morcegos e aves marinhas

Estrumes de animais alimentados com al Se n&do houver prova de estarem livres de OGH

geneticamente modificados estrume livre de OGMs nao estiver disponivel, a
entidade certificadora pode passar uma derroga

Compostos de limpeza urbana Residuos néo frescos ou residuos domésticos,

s6lidos dgastronomia ou de processamento

Lamas de esgoto

3.Ferti|izante9 Condicionadores de Solmi&tais

PERMITIDO
DESCRICAO | REQUISITOS ADICIONAIS
Pés de rocha A Incluindo agueles com fosfatos e solos
A Acomposicdo deve ser conhecida
Argilas pulverizadas (ex. Bentonite) CadCl; contra o caroco amargo nas rapgaser sid

detetado deficiéncia em calcio.

Cloreto de calcio

Calcério fertilizante A De libertacéo lenta

A Dolomite, carbonato de célcio, conch
animais marinhos
Algas marinhas calcificadlasomente d
depdsitos marinhos mortos ou formas

terrestres
Rochas de fosfato natural com baixos teores e| Somentese testes de solo, analises de tecido
pesados folha ou outros sintomas de deficiéncia demon:s

necessidade
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Escorias Somentse testes de solo, analises de tecido
folha ou outros sintomas de deficiéncia demon;
necessidade

Sais déPotassio A Somente se testes de solo, andlises de teci
folha ou outros sintomas de defig
Sulfato de Potassio e Magnésio demonstrarem a necessidade
A contetido de clorétmax. 3%)
Sulfato d€otassio A somente minerais de fontes naturais
A s6 separacio fisica de sais
Sulfato de magnésio Somentese testes de solo, analises de tecido

folha ou outros sintomas de deficiéncia demon;
necessidade

Enxofre Somentese testes de solo, analises de tecido
folha ou outros sintomas dei@efia demonstrare
necessidade

Oligoelementos Somentese testes de solo, andlises de tecido
folha ou outros sintomas de deficiéncia demon;
necessidade

NAO PERMITIDO

Em geral, estas normas sdo esmitas uma lista positiva, 0 que nao esta autorizado é proibido. Contudo,
materiais meios proibidos sdo mencionados aqui para clarificacdo. Em caso de duavida, por favor, cont
entidade certificadora.

DESCRICAO
Fontes de Azoto Sintético
Salpetre do Chile
Fertilizantes fosforados solUveis em dgua
Sais de Potéassio Crus Com teor de cloreto maior que 3%
Cal Viva De libertacdo rapida s6 é permitida para desin|

REQUISITOS ADICIONAIS

4.Substratos, solos, vasos e materiais técnicos auxiliares

PERMITIDO
Auxiliares de sementeira Porexemplo:
A Farinha de rocha
A Polimeros naturais
Aditivos de substratos A Vermiculite
A Lava
A Perlite




Anexo 9 Materiais e Métodos de Protecao Permitidos

Os materiais aqui listados, em especial sob 3. e 4., s6 podem ser usados em caso de necessidade comp
0s métoddsodinamicos (uso regular de preparado 501 para controlo de insetos, uso de cinzas) ndo ponhar
sob controle. Dese senpre ter em mente que o uso de certos materiais (ex: enxofre microfino, pyrethrum) |
em perigo populacdes de insetos auilev@s materiais e métodos s6 podem ser testadasocdomComité

de Normas déederacdo Biodinanilemeter IntetionalSe produtos comerciais forem importadese tlave
cuidado que estejam livres de constituintes proibidos nestas normas ou que nao tenham sido produzido
transgénicos.

1.

DD B> W o > > D> D> > > D> >

»

> >

Tecnologias e Agentes Bioldgicos

Encorajamento e usoadentes naturais de controlo de plstgdanta@predadores de tragas, vespas
parasitas, @}

Insetos machos esterilizados

Armadilhas para insetos (placas coloridas, aderentes, com atrativos)

Feromonas (atrativos sexuais, atrativos em armadiimsadalisg)

Repelentes mecanicos (armadilhas mecéanicas, cercas para lesmas e caracois e outros métodos)
Repelentes (agentes ndo sintéticos para desencorajar e repdplipasiessomente em partes das
plantas ndo consumidas por pessoas ou animais.

Pntura (ex: cal contra insetos)

Auxiliares adesivos, materiais para promover a saude das plantas

Preparacdes que promovem a resisténcia a doenca e inibem pestes e doencgzeparapdase:
plantas (chorume ou maceracéo de urtigacatalidba, cha de bicho da madeira, poljspleite e
produtos lacteos, preparados homeopaticos

Silicato de Sdédio e Silicato de Potassio

Areia de quartzo, silicato de aluminio

Chitosan

Aditivos: agentes de adeséo, agentes de irrigacédo, emufdeamantes

Outros produtos aprovados e publicados pelo Comité de Nauesacda Biodinamizemeter
International

Agentes antifungicos

Enxofre molhavel e Enxofre flor

Silicato de Saodio e Silicato de Potassio

Bicarbonato de Potassio

Oles essenciais de plantas

Extratos de plantas, se 0 método de extracdo estiver contemplado nestas normas e o produto
nenhum outro aditivo como agente de transporte ou conservantes.

Microrganismos, preparacdes bacterianas

Bicarbonato de Soédio

Clor¢o de sodio

Cerevisane

Agentes para controlo de pestes

Micorganismos: Virus, preparacdes fungicas e bacterioldgicas (ex: Rasit)yihdagranulose)
Spinosad somente com a aprovacgao da respdade certificadpA®P 7, Anexo 7)
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A
A

Extatos e p6 de Pyrethrum, exceto na producdo de cogumelos (ndo pyrethréides sintéticos). C
protecdo na armazenagem é permitido somente se ndo houverem sinergias quimicas incluidas ne
A mesma regra aphkesa producédo agricola se estivdisponiveis materiais com igual sinergia natural
Cha de Quéssia

Emulsdes de 6leos a base de plantas (sem inseticidas quimicos de sintese) (todas as culturas)
Emulsdes de oOleos (sem inseticidas quimicos de sintese) baseados em 6leos mingrareress cultt
somente antes da floracdo (exskipiantas que florescem todo o ano) e somente se 6leefozmpstais
nao estiverem disponiveis.

Sabao de Potéssio*, acidos gordos

Gelatina*, proteina hidrolisada

Orto fosfato de Ferro (lll) (moluscicida)*

Azadiractina (Neanseticida)*

Veneno anticoagulante para roedores para uso em estabulos e outras habitacbes (somente er
similares para nao prejudicar os predadores)

P6 de rocha*, cafée*

Agentes para uso em estabulos e animais: Terra de@iafasjeara apanhar moscas, 6leos essencia
Malto dextrina

Terpina (eugenol, geraniol e thymol)

Auxiliares permitidos em culturas especializadas, perenes e plaaiagntais

Terra de diatoméaceas*

Hidroxido de Calcio

Em caso de necessidade-pedesar cobre em quantidades que ndo excedam ad doogqakamédia

de 3 Kg/ha/ano, de preferéncia com um maximo de 500g/ha/aplicacdo. Em vinhas e culturas de
crescam em regides onde a pressao de atagqueEsdimgito elevada, a respetitidade certificadora
pode passar uma derrogacdo para aumentar o uso até um maximo de 4 Kg/ha/ano ao longo de
norma esta restringida a vinhas e culturas ¢aRpa., ver Anexo 7)

Preparacdes de enxofmra@ Hepar Sulphuris*, cal de enxofre (fungicida, inseticida, acaricida)*
Etileno para a inducéo floral em ananases

*) se de acordo com o Apéndice lluttmnegt€EE 834/2007 e 889/2008
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Anexo © Aprovacéao de Derrogacoes

Asderrogacdes seguintes estao previstas nas Normas da Demeter International e podem ser aprovadas
entidade certificadora. Todas as derrogacdes aprovadas tém de ser listadas e reportadas anualmente
Acreditacao.

Descricao Reéréncia- Outros critérios/restricoes

capitulo

1 Importacdo de sementes de 0]6.1.2.2
convencional, ndo tratadas ou mater 6.1.2.3
propagacao de origem convencional
1A Importacao de estrumes de animais alim{ 6.1.3.2 1 O estrume deve ssmpostad
com forragens com OGMs pelo menos 1 amu usa um
método rapido, intensivo
compostagem
1 O composto deve skntificado
processado numa pilha a part
1 A origem, quantidade de todq
fertilizantes importados (qual
qual cultura) e de se
documentada adequadamentg
1B Tratamentos de calor de solos em estufg 6.1.5.5 Uso imediato de preparados
esterilizacdo por vapor
1C Esterilizacdo de substratos de crescimer 6.1.7.7 Uso imediato dos preparados
cogumelos composto apos esterilizacao e an
inoculacao
1D Espécies de cogumelos que reagem a | 6.1.7.4
exemplo, Shii take, cultivados com luz
clima requerer instalacdes isoladas
2 Solo mantido nu 6.1.6 Primeiro ano de plantagcéao
permanente ettimas semiaridos
3 Novas culturas e métodos produtivos (ey 6.1.1/6.1.4
fertilizantes, protecdo de plantas e age| Anexos 4 e !
cuidar de plantas)
4 Limpeza de &reas de conservacéo de al] 6.1.8.1
4A N&o uso de preparadosieatives acentuad 6.2 /6.3.6.6
ou terrenos inacessiveis
5 Uso de agua féssil para irrigacao 6.1.8.2 Tem de incluir um plano deta
mostrando o impacto do seu uso
5A Cooperacéo entre exploracdes 6.3.4 Restricles, ver 7.3.4
6 Atar animais 6.3.5 Animais individuais por razoes
seguranca, manadas completas
estabulos construidos antes de
nao em porcos, vitelos ou potros
7 Uso de Spinosad em controlo de pestes| Anexo 5
8 Derrogacbes aos requisitos que gov 6.3.5 Mais restricoes, ver 7.3.5
instalacdes e areategores
9 Falta de acesso a pastagens ou exterior| 6.3.5/6.3.5.1
10 Falta de espaco exterior para porcos de ¢ 6.3.5.3
11 Descorna e gado descornado 6.3.5.1 Revisdo anual
12 Capoeiras existentes antes de Junho de| 6.3.5.4 Limitacdo de stock
13 Limites a importacao de forragens 6.3.6.2
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6.3.6.9
6.3.6.10
14A Menos de 3 Kg de feno/animal em alim¢ 6.3.6.3 Silagem ou palha como substitutg
de Inverno 6.3.6.4
15 Animais convidados 6.3.6.7
16 Pastagens comunitarias 6.3.6.8
17 Alimentos convencionais para perus jov¢ 6.3.6/ Maximo 10% até a 10® semana
6.3.6.10
18 Animais importados 6.3.8.1 Até 40% da manada. Mais restr
ver 7.3.8.1
19 Importacdo de bacoros convencionais | 6.3.8.5 Podem ser vV end(
convers«o para
20 Importacdo de galos convencionais 6.3.8.6
21 Periodos de conversao prolongados 6.3.11 Até 5 anos para perenes e ornamg
6.3.11.2 Maisyer 7.3.11.2
6.3.11.4 Maneio animal convencional até 3
(se subsequentemente abandong
Maneio animal BIO até 5 anos
24 Importacao de forragens convencionais ¢ 6.3.6 Ver Anexo 2 para restricoes
de necessidade Anexo 2
25 Uso de média deKg/ha/ano de cobre el Anexo 5
anos
Um pedido de derroga-«0 gque n«o esteja previst
derroga-«0 nacional 06 contido nas dire-»es

Anexo & ldade minima de Abate de Aves de capoeira

Espécie Idade Minima (dias)
Galinhas 81
Patos 49
Patos de Muscovy fémeas 70
Patos de Muscowyachos 84
Patos Mallard 92
Galinhas de Angola 94
Perus e Gansos 140
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Anexo 1@ Preparados Biodinamicos

Garantia de qualidade para a producéo dos preparados Biodin&ste@nexo da linhas de orientacéo para
producdo e uso dos preparados biodindmicos. E somente uma recomendacdo. As medidas biodinam
requeridas para a certificacdo Demeter estado contidas na seccéo 4.

1.

A

Aspetos Gerais

Os preparados de camps preparados do composto, criados a partir de substancias naturais e bioldg
usados em doses diminutas para incrementar os processos de Vida do solo, o crescimento das p
gualidade e a saude dos animais. Atuam como reguladoresfdripddgioos, autorregulacdo de sistemas
biologicos, por exemplo, todo o ciclo biolégico da quinta (1).

Eles séo essenciais para a Agricultura BiodinAmica e o seu uso € um requisito reconhecido pelas norr
A producédo dos preparados toma lygapna exploracdo. O método de producdo requer que se tomem
materiais vegetais (por ex. flores de Camomila, Casca de Carvalho moida e flores de Dente de Le&o
vaca ou quartzo moido e que se coloquem em 06rgdos animais e quersendgixemsfdo por um certo
periodo de tempo, normalmente meio ano. Depois de retirados do solo, os residuos animais deven
segundo a lei vigente.

As taxas de aplicacdo para os preparados de cafgpdaEg/hdpreparado de bosta de v@2da 5 g/ha
(preparado de silica) e 1 a 2 cm3 de cada preparado de composto por 10 m3 de composto ou 0 eq
liquido/chorume.

O preparado de bosta de vaca (500) ou o preparado 500P deve ser aplicado no inicio da fase veget:
colheita da cultura certificada, mas em qualquer caso a razdo dépelhaneaogez por ano. O preparado
de silica deve ser aplicadodquarestado de desenvolvimento da planta o requer, pelo menos uma vez |
a razédo de pelo mefdgsg/ha

Principios béasicos para o fabrico dos preparados

Os preparados biodinamicos séo produzidos por processos naturais (por ex. repookoaratérinddo s
vital do Verao no spi@ferencialmemig propria exploracéo onde irdo ser usados. Os materiais utilizados
producdo devem ter origem, tanto quanto possivel, na prépria exploracao.

Durante a producao é essencial utilizar pretaissb®oldgicos. Os 6rgados usados sao escolhidos pelas
propriedades resultantes da sua fung¢édo Unica no organismo animal. A sua funcdo é concentrar as
construtivas e formativas na substancia dos preparados.

Os 6rgaos animais utiliza&tasde ter qualidade alimentar. Utilizar desinfetantes destréi o processo em vi
Assim produzidos, os preparados desenvolvem um podes $oitigtujo efeito pode ser comparado aos
remédios homeopaticos.

81



3. Materiais para a producéo dos pragas

Os materiais e a quantidade estimadas por hectare para a producéo dos preparados sao as seguintes

Preparado Material ~ Org&do Animal Quantidade/an

Preparados de Campo

Bosta de vaca (5( Estrume de va( Corno de vaca 1 corno/ha (*1)

Silica Quartzo moido Corno de vaca 1 corno/25 ha

Preparados do Composto

Camomila Flores Intestinos (2*%) 30 cm/100ha
Casca de Carvall] Casca Cranio (3%) 1 créanio/300ha
Dente de Ledo | Flores Mesentério (4*) 30x30 cm/100

N&o afetados pedgulamento (EC) 1774/2002

Milfolhas Flores Bexiga de Veado (| 1 bexiga/250 h
Urtiga Toda a planta - -
Valeriana Extrato de flor - -

Anotacfes: (1*) se usado 5 vezes;
(2*) intestino de vaca de paises livres de BSE
(3*) s6 osswacas (<1 ano), porcos ou cavalos
(4*) mesentério de vaca

(5*) bexiga de veado, ndo da América do Norte

4. Origem e tratamento dos 6rgéos animais

A Os o6rgédos animais requeridos devem provir de animais completamente certificados {mopygicos e
exploragdo, se possivel. No caso de cornos para o preparado 500, € possivel provirem de outras expl

A Os intestinos de vaca s6 podem provir de paises livres de BSE.

A Todos os 6rgdos animais, com exce¢do da bexiga de veado, devenisarategeriaialimentar 3 de acordo
com o regulamento (EC) 1774/2002.

A Os 6rgéos podem ser usados frescos ou secos.

A O cranio antes de ser cheio com casca de carvalho, deve ser colocado num comigeinioféersetvadura
e ai deixado por um certiogerde tempo durante o qual é limpo de residuos organicos por um proc
maceracao microbiana. Apés remocao do cranio, o restante material deve ser tratado de acordo con
vigente.
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A Durante o processo de producéo, o 6rgéo deve secpidéegisamente dos animais selvagens ou doméstic
com potes de barro ndo vidrado ou redes ou outros processos.
A Ap6és producgéo do preparado, todos os residuos organicos devem ser tratados de acordo com a legisl

5. Avaliacéo de riscos

A aplicagiidos preparados biodinamicos nao apresenta riscos porque:

O 6rgao utilizado é de qualidade alimentar ou fertilizante permitido (cornos).

Os residuos organicos sao removidos e tratados segundo a lei quando termina a producao.

A estabilizac®#ioldgica e a neutralizacdo de patogénicos, toma lugar durante a fermentacéo semiar
As quantidades de preparados utilizadas sao extremamente baixas.

Os preparados do composto sdo aplicados ao composto e ao estrume e nao diretamente as plante

T

Considendo as quantidades extremamente baixas usadas e 0S processos haturais de decc
microbiolégicos, a producéo de preparados Biodinamicos € virtualmente livre de perigos.
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7 Normas de Produpasa Categorias de Produtos
Demeter

7.1 Embalagens

Versao Junho de 2018 Revistas em Junho de 2019

7.1.1 Abrangéncia

Estas normas apliecsenas embalagens de produtos que séo introduzidos na cadeia de distribuicdo com
comercializacao a retalho, particularmente, embalagens para o consumidor. Embalagens relacionadas co
embalagens secundarias (agrupamentos, exposicdo) e embalagens terciarias (transporte) ndo estao a
estas normas. Contudo, tandeéem ser tomadas em conta tanto quanto possivel.

NOTAEsta seccamntenmormas gerais para embalagens de produtos. Produtos especificos podem conter
especificas, gue dependem da categoria de produtos e que ndo estdo aqui abrangidas.

7.1.2Principios Gerais

Esta seccdo estd, atualmente, em desenvolvimento. Se j& usa embalagens que nao estdo aqui listados ¢
continuar a usar materiais ndo listados, por favor, contacte a respetiva entidade certificadora ou o Comité
Deneter International.

As embalagens e produtos Demeter devem seguir praticas amigas do ambiente que significam, em qualg

1 Minimizem a quantidade de material usado. Embalagens que deem a impressao de um volume maior
conteudo, devem egritidas.

1 Sempre que possivel, devem ser usados materiais reutilizaveis ou, pelo menos, reciclaveis

1 Embalagens exageradas, por exemplo, pequenas embalagens individuais dentro de uma embalag
extensdes decorativas devem ser omitidas.
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7.1.3 Matgais de embalagens explicitamente proibidos

A

v v > >

A

em embalagens ou coberturas de embalagens ndo devem ser usados. Atualmente, a
sobre 0 uso de nano materiais em embalagens, ndo é suficiente. Se tiver quaisquer preocupacoe
esclaregge junto do seu fornecedor ou pega uma declaracdo de ndo objecdo no que diz respeito
substancias numa nano escala. Nano particulas podem ser encontradas em embalagens, por exemplc

com coberturas antibacterianas, progsiedpdciais quanto a migracdo de gases e supenficesiedades
aderentesspeciais
Os materiais de embalagem n&o podem@onites

N&o sdo permitidas coberturas, tintas ou tintos que contenham ftalatos e estejam emmonjacidudoeto ¢

PVC e embalagens cloradas, ndo sdo permitidas.

Os materiais de embalagens ndo podem ser feitos de substateieEss que contenlgae provenham de,

ou que tenham sido fabricadas usando

geneticamente manipuladas. Isto-spliem particular, a bioplasticos produzidos a partir derimeatgrias

geneticamente modificadas reutilizaveis.
Coberturas sintéticas para queijo, se coritivgreinias ndo sdo permitidas.

(©GMs) owenzimas

7.1.4Materiais de embalagem aprovados ou restritamente aprovados

TABELA: Grupos de Produtos com suas abreviacfes

L Leite e Produtos lacteos ACG | Adocante§hocolate €elados

CS | Carne e Salsichas OL | Oleos gorduras

FV | Frutas e Vegetais LM | Leite Infantil

EE | Ervas e Especiarias C Cerveja

COS| Cosméticos PP | Pao e Pastelaria

PC | Produtos cerealiferos, spaghe] V Vinho

produtos de soja
A Alcook Bebidas alcodlicas CVV | Cidra, Vinhos de FrutaSmagre
Papel Todos Papel ou cartéo lixiviado tem de estar completam
de cloro ou cloro elementar. Papel reciclado te
fabricado sem cloro ou lixivia; do papEereciclad
compostos de 6leos minerais podem migrar das
impressdo da matgmiama para o produto. D
consultar o seu fornecedor, especialmente, com
contendo 6leos ou produtos com uma longa
prateleira, sobre a buscaagleelvas ou outros meio
o impedir.
Este comentério apfieaa todas as embalagens
papel.
Papel encerado Todos
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Papel com podberturg

Todos

Cartdo /carté
canelado/cartao

Todos

prensado

Embalagens e Todos Coberta copolietileno num ou em ambos os ladg
cartolina/PE

Pergaminho Todos

Folha de aluminio

Todos exceto vinh(

Se tecnhicamente evitavel (a definicdo de tecn
evitavel € da responsabilidade da respetiva
certificadora)

Aluminio composto ¢
cartdo ou PE

FV.L

Para bebidas e leite fresco, produtos fluidos

Tubos de aluminio

FV, Ol

Somente para mostarda, maionaise -eduisbe

Polietileno (PE)

Todos exceto vinhg

Cada um individualmen Ver possiveis restric

Polipropileno (PP) Todos exceto vinh¢ combinados nas Normas de Produtg
Poliamida (PA) FV, PC, CS

Poliacrilico PC Ver possiveis restricdes nas Normas de Produtg
Polisterol/Polistireno | L Somente vasos &@nbinados com mangas em cé
(PS)

Polietileno FV. L Somente para bebidas em sistemas de retorno
Tetraftalatos (PET) | CS, L, PC Somente em folhas termicamente formatadas
Hidrato d{ ACG. PC Individualmente, em combinacéo ocaoentura
celulose/celofane

Polietileno (PE) Todos De um modo geral, os bioplasticos ndo ol

Acetato de celulose (!

Todos exceto vinhg

vantagens ambientais relevantes. Em qualquel
material ndo pode conter mat#iaas geneticame
modificadas renovaveis otfes® delas

ami
amig

Plasticos de
(misturas de
matériaprimas
polimerizadas,
alcool, PVAL,
termoplastico)

poliv
ami

Acido polilatico (PLA)

Produtos de celulose

Acidos gordc
Polihidroxy

Todos exceto vinh(

Em conformidade com o regulamento europe€
embalagens compostaveis (EN 13432). Em

caso, 0 material ndo pode conter mpténas
geneticamente modificadas renovaveis ou ser fe

Barro

Todos

Folha metalica e esta

Todos exceto vinh(

Soldado e ndo ponteado

Vidro

Todos
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Frutas e Vegetais

Versao Junho 2018 Revistas e®etembro 2020

7.2.1 Abrangéncia

Esta secc¢ao cobre a transformacao de frutas e vegetais incluindo cogumelos, batatas e produto de batata
funcionam como uma lista positiva, todos os métodosaaditares @do mencionados, sdo proibidos. Em caso
duvida, contactar a respetiva entidade certificadora ou o coordenador do Comité de Normas.

7.2.2Aditivos, Auxiliares, Materiais de Filtragem e Métodos de Transformacao |

Aditivos e auxiliagessim como os materiais de filtragem, enzimas e métodos de transformacao estao reg
seccdo geral destas normas (ver 4.2 e 4.3). Requisitos especificos para fruta e vegetais estéo listados na s
das normas.

7.2.3Fruta

Principios Geraifuta

A

Tratamentos de calor com@ieurizacgesterilizacae autoclavesao justificados no que diz respeito a
estabilidade microbiana e vida de prateleira do proehgqrBfevie o método mais gentil para consegt
esse resultado. Em casos de davidspetiva entidade certificadora decide da necessidade da tecnol
usar.
Enchimento asséptico é possivel e desejavel. A vaporizacédo deve ser feita em corrente de ar com
e/ou filme evaporador, se possivel, em vacuo, isto é, numadapouador
Lavagem preliminar pode ser com agua da torneira. A limpeza final da fruta tem de ser feita com
pura.
Adocar de conserégpermitido, o liquido a engarrafar pode ser preparado usando mel, aglicar de car
ou rapadura. Por@as nutricionais, estes aditivos devem ser usados na menor concentragao possiv
E permitido a producdo@eentrados de sumos dedrpartir de sumos de fruta ou extratos nao refinac
sem adocante adiciofalmnos reconstituidopartide concdradosndosao permitidoA producao de
néctares a partir de fruta com caroco ou de fruta silvestre e bagas € permitido.
E permitido a producéo de xaropes de fruta
Adocar de pasta de ameixa ndo é permitido. A polpa de frutos acidos pode seredancadaczom
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Aditivos, auxiliares e métodos espédcifitas

Etilengpode ser usado na maturacdo de bananas

Em pastas baseadas em fruta, € permitido BaisomdE 440, sem amida)arAgail(E 406, sem fosfatos
ou sulfato de calcio, ndo ceadercom dioxido de enxofyejren de alfarro(E410).

Amidmativee amido pré gelatinado, como ingrediente, € permitido.

Enzimapodem ser usadas, mas devem estar em conformidade com os requisitos em 4.3

Oleos e gorduras veg{n@e hidrogenadas) oagentes ndo aderentes para fruta seca

Alumena producédo de banana BIO para parar o latex de fluir da superficie de corte, € permitido.
Proteinas vegetper razbes cosméticas, clareamento e afinamento, € permitido (necessita de au
escrita da spetiva entidade certificadora).

JuntafSacarosem forma seca ou como xarope, nao é permitido.

E permitido o uso@era de Diatomacgaentonite Gelatinpara afinamento, clareamento e filtragem d
fruta.

Sao permitidos todos os tratamentesicom naturagemo sumo de limédo concentrado ou acido lactico.
Corte mecaniouhomogeneizacégermitido.

7.2.4Vegetais (incluindo Batatas e Cogumelos)

Principio&eraig vegetais

A

Tratamentos como pasteurizagao, esterilizacdo e autoclave séo justificadc
a estabilidade microbiana e vida na prateleira do prodetes@akler o proce:
mais suave para alcancar este efeito. Em cd8uslalea respetiva organiz
decidird qual o método tecnoldgico a usar.

A Engarrafamento asséptico é possivel e desejavel. Vaporizacdo deve

evaporador a ar em estados mdultiplos e/ou evaporacao de filme em \

vaporizagdo em Vacuo.

A lavagem preliminar pode ser feita com agua danasreeil@/agem final ten

ser feita com agua potavel pura

Métodos de descascar mecanicos so sao permitidos para aqueles vegetai

€ comestivel.

A Sao permitidos todos os tratamentegelais com acidos naturais como st
liméo concentrado, vinagre ou acido lactico.

>

>

Aditivos, auxiliares e métodos espéciegetais

E permitido Terra de Diatomaceas

Congelamento com liquidos adicionados, ndo é permitido

Pasta de tomatepeoduzida a partir da polpa por reducdo da agua com
ajustar o teor de matéria seca;Sgoaeicionar polpa fresca.

Sao permitidas culturas de arranque na conservacao de vegetais com
Adicéo de agucar, sé é permitido até 1%.

> I >

>\

7.2.5Emlalagen$ Fruta e Vegetais

Aplicase a regra geral descrit& dmRestricoes adicionais séo:
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1 N&o é permitido o embalar de fruta ou vegetais frescos em plastico BIO n
feito a partir de 6leos minerais. Tambglcaa embalagdagas erparte com a
substancias acima descritas

1 Plastico biodegradayhstico reciclado ou plastico recpéleeker usagmra
frutas e vegetais sensiveis (ervas frescas, alfaces, bagas, cenouras e tor
umperiodo transitwaté 1/1/2024

89



FEDERACAQ
BIODINAI\/II

7.3Pao, Bolos e Pastelaria

Versadunho2018 Revistas em Juntailg

7.3.1 Abrangéncia

Esta seccéo cobre o processamento de pao, bolos e pastelanialaiadados, como produtos cerealiferos d
confecdo, sdo regulados noutras secc¢ao.

Estas normas funcionam como uma lista positiva, todos os métodos, aditivos e auxiliares ndo menc
proibidos. Em caso de davida, contactar a respetiva etifickdtaaeu o coordenador do Comité de Normas.

7.3.2Aditivos, Auxiliares, Material de Filtragem e Métodos de Transformacédo G

Auxiliares, aditivos assim como material de filtragem, enzimas e métodos de transformacao estéo regul
seccao geragstas normas (ver 4.2 e 4.3). Requisitos especiais para pao, bolos e pastelaria estéo listados

7.3.3. Principios Geial0, Bolos e Pastelaria

Principio basico: cada pais tera que decidir, com base na qualidade de pegifia#s;aseE&# necessarios
melhoradores de panificacéo e se podem ser usados. Todos os aditivos e ingredientes nos melhoradores
tém de estar incluidos na declaragcdo completa como requerido na rotulagem de produtos de panifica
enbrulhados ou soltos. Melhoradores de panificacdo convencionais s6 podem conter ingredientes e aditivc
contidos na lista da seccdo 8.3.4. Todos os melhoradores de panificagdo usados em panificagdo Deme
aprovacao pela respetivaaaiei certificadora, isto é, tém de estar conformes as normas.

O uso de moinhos de martelos esta proibido devido ao perigo da alta rotacdo que causam alteracdes da t
guais reduzem a qualidade. Se o moinho tem tecnologia de martelasynrsetguasnierno eficiente de reducac
da temperatura, entdo o seu uso é permitido. Moinhos com maés de pedra natural ou artificial ou rolos de
usados. Ao comprar um moinho deve dar preferéncia a més de pedra.

O padeiro tera que decidissefarinha acabada de moer ou farinha guardada ha ja algum tempo.

Por razbes de técnica de trabalho, a interrup¢do ou prolongamento do periodo de levedar, por arre
congelamento, é permitido. Mas deve ser declarado.

Ao adquirir um forno noeprgezdes ambientais, deve dar preferéncia a fornos a gas em vez de elétricos ou

Tabuleiros e bacias de aco, aco inox ou vidro, podem ser usadosa@ebiacers e tabuleiros com revestimento,
devese cumprir, com cuidado, @aguéciment@comendado pelo fabricante na primeira vez que se usa. M
pequenas imperfeicbes na superficie podem inutilizar um tabuleiro para sempre.
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Produtos de padaria e pastelaria Demeter, sejam embrulhados ou soltos, devem vir acompanhados de
devea estar sempre disponivel aos consumidores, retalhistas e distribuidores.

7.3.4Ingredientes, Aditivos e Auxilidtés, Bolos e Pastelaria

> > D

> D> >

>\

Oleos de palma e de amerdeiqualidade biolégica pelo menos podem ser usados em frituras de me
L eite secndo pode ser usado, como regra base

Fermentoguimicos autorizados B&arbonato de Sodio e de Pogmsgualquer combinagéo &onn
Tartarico, Tartarato de Sodio e de P(E334¢335/336 e E500/501). Amido de cereais € 0 Unico \
auorizado.

Lecitineomo um aditivo para cobertura de chocolate, é permitida

Conservantes autorizados/s&@x/Agar(E406) e ectina sem ami(B440a). Gelatina pode ser usada
somente em iogurtes e Acottage cheesed e em
Na producao &eezel e produtos salgados € permitido uma solucao a 4% de hidroxido de sodio, E &
Aromatizanteem decoracfes e confecbes especiais devem ser somente 6leos essenciais ou
semelhantes as plantas mae.

Gloten de trigpode ser usado como melhodepanificacdo, mas somente em produtos que conten|
trigo e somente em produtos pequenos como baguete, roscas e tostas.

Fermentos obtidos de microrgarpedem ser usados, fermentos de panificagdo, massa azeda e leve
Acido de cultura s6 podeusado como agente de arranque na primeira fase na massa azeda. O ol
desenvolver um processo de fases multiplas sem leveduras. Nas leveduras, o regime de dispo
leveduras BIO, leveduras multiplicadas em substrato BIO, levedorassconvenc

Sumos de frutas, malte e farinha de soja assim como pé de acerola sdo permitidos como :
melhoramento da panificacdo na producéo de todos os produtos de panificagéo.

Agentes nao aderenagequados séo farinha (de cereais), @eodueas vegetais, manteiga e outras
gorduras animais. Farinha de madeira, 6xido de magnésio e emulsGes ndo aderentes, ndo sao |
permitido o uso de cera até se encontrar um material de substituicdo mais adequado.

7.3.5Métodos deransformacao Especificos

A E proibido cozer em folha de aluminio. Papel de cozer ou folha de aluminio s6 sdo autorizados
agarrar de pequenos produtos Ex: pretzel, biscoitos, etc.)

A Pao e produtos de panificacdo acabados ndo podem ses epngeldidos posteriormente como
produtos descongelados

A Cozer emmicreonda< proibido.

A Formas singulares de alurs@oproibidas.
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/.4 Cereals, Produtos de Soja, Massas

Versao Junho 2018 Revistas em Junho de8201

7.4.1 Abrangéncia

Esta seccao colaeeais inteiros e moidos, flocos de cereais, incluindo pseudo cereais como trigo sarraceno, quinoa
e amaranto, produtos feitos dos mencionados acima como, por exemplo: muesli, misturas para panificagcdo, misturas
secas com uma percentagem de cereais significativa (rissois, risotto, etc.), cafés de cereais, amido nativo e amido pré-
gelatinado, malte de gluten.

7.4.2Aditivos, Auxiliares, Materiais de Filtragem, Mé&icalosfalenacédo Gerais

Auxiliares, aditivos assim como material de filtragem, enzimas e métodos de transformacao estéo regul
seccao geral destas normas (ver 4.2 e 4.3). Requisitos especiais estao listados a seguir.

7.4.Lereais, Produtos deaSkiassas

O tofu é feito de graos de soja que tém origem em exploracdes certificadas Demete3opeenExceEeas
duras (como madeira, aparas ou serradura) sdo permitidas no fumar de prddatisrds SojzEcais estdo
excluidas. Em pramiirecheados como massas recheadas, o recheio tem de estar conforme as respetivas r
exemplo, Normas de Frutas e Vegetais ou Normas de Carne e Salsichas.

7.4.4Ingredientes, Auxiliares e Adit@eseais?rodutos de Soja, Massas

A

p>N

> D>

Paramisturas prontas a usarpanificacdo, se disponiveis, as culturas de microrganismos seguinte
OGMs) ou substratos certificados Bio sao permitidos: massa azeda, granulos secos de massa azec
produtos de leveduras.

Fermentcguimicos pemidios para misturas prontas a usar sdo Bicarbonato de Sodio e de Potassio, c«
Tartarico, tartarato de sédio ou de potassio (E334/335/336 e E500/501) em qualquer combinaca
cereais é o unico vetor permitido.

Aromatizanteevem ser extratis producéo pelo menos certificados BIO, por exemplo, Oleos etéricos
Auxiliarepermitidos sdo Azote),(IWioxido de CarbonojGOtodos os outros auxiliares ser restricbe
especiais para grupos de produtos listados em 4.3 sob Requisitos Fundamentais.

Hidroxido de So(NaOHg permitidpara ajustar o pH na producéo de amido

Nigari(cloreto de magnésio) e sulfato de calcio sédo coagulantes permitidos (para conservacao c
producéo de tofu e seus derivados. Bicarbonato de sédio é peaukiliar@uhitioo.

7.4.5 Métodos Especifie@ereais, Produtos de Soja. Massas

A E permitida a transformac&orde Demeter mrézido
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A producéo de usando produtos quimicos ou enzimas nao é permitida.

si«wo defini das c¢ omumlquérdipotde pressam a fliopsuave
sobre subst®©ncias atr av ®3$podneeiodemaltattempetatira @ preSséo
guando néo s6 a forma do produto € modiasatzanbém as especificacdes e qualidade dos matel
de origem. Extrusdo formadora é permitida. Extrusdo de modificacdo ndo € permitida. C

tecnologias nem sempre estao claramente separadas com respeito ao material em transformaca
formadora fica definida como tendo um limite superior de 75°C e 90 bar.
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7.5Plantas Aromaticas e Especiarias

Versao Junho 2018 Revistas em Junho 2018

7.5.1Auxiliares, Aditivos, Materiais de Filtragem e Métodos de Transformacéo C

Auxiliares, aditivos assim como material de filtragem, enzimas e métodos de transformacao estédo regul
seccao geral destas normas (ver 4.2 e 4.3). Requisiteestmelisiados a seguir.

7.5.2Principios Gerdi&rvas e Especiarias

Na colheita é imperativo uma limpeza impecavel. Isto significa que os produtos colhidos devem estar tot:
de doencas, tecidos mortos, manchas ou marcas de terem sofrido pancadas, material em decomposi¢cao
a prevenir contaminaca@wahiana, é importante garantir gu@assnao entrem em contacto com o solo durante
colheita. Se for necessaria lavagem, deve ser usada agua potavel, sem aditivos. Esta agua de limp
totalmente removida das ervas antes de postesionditsf

A secagem deve ser tdo lenta e suave quanto possivel, mantendo a maxima qualidade e usando as cor
para cada produto. As temperaturas de secagem serdo determinadas pelo produto. Todo o processo deve
de modo que seja n@mtima higiene impec&vekpecialmente recomendado o uso de energia solar e de mé
de poupanca de energia.

O seccionamento de ervas aromaticas e especiarias implica sempre perda de 6leos essenciais. Portant
possivel, as ervas e egp&s devem ser vendidas inteiras ou grosseiramente cortadas. A maquinaria e

normais de moagem e seccionamento podem se usados para reducéo do tamanho. Se, no processo, ho
de po, este deve ser removido e 0 ar usado no efeitdtdede aptes de lancado na atmosfera.

7.5.3Ingredientes, Auxiliares e AditRlasmtas Aromaticas e Especiarias

A Carbonato de Calcio(E170) é permitido como um agente de desprendimento
A Dioxido de Carbono e Azoto para esterilizacdo e moagem a frio
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7.5.4Métodos Especifitdlantas Aromaticas e Especiarias

A Secagem direta pelo, éomo forma de encurtar o tempo de colheita, através de morte natural das folt
permitida para frutos e sementes de ervas medicinais. (ex: funcho).

A Metodos artificials de secamrprateleiras ou correias de convecgdo, usando vacuo, secagem por conge
ou por condensacgao, séo permitidos.

A Ultra congelamento e secagem com eldextragdo quimica por agua) é permitido, masetetiidiitco
permitido é sal.

A E permitideonservacéo por mergefleos vegetais ou vinagre (pickles) de qualidade Demeter ou em p
biologicos certificados

A Métodos de desinfeqermitidos sdo somente o uso de calor seco ou himido. Desitbegaponsan
sobreaquecido, onde isto seja tecnicamente possivel, é preferivel a outros métodos de desinfecao por c

tratamentos usando fortes fontes de calor por um periodo de tempo curto sdo os mais eficientes (por
T 115°C duranga 5 minutos).
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7.6 Carne e Produtos de Carne

Versao Junho 2018 Revistas em Junho de 2018

7.6.1 Auxiliares, Aditivos, Materiais de Filtragem e Métodos de Transformacéo

Auxiliares, aditivos assim como material de filtragem, enzimas e métodos de transformacéo estao regul
seccao geral destas normas (ver 4.2 e 4.3). Requisitos especiais estao listados a seguir.

7.6.2Principios Gerdi€arne e Produtos de Carne

Oabate dos animais requer atencéo especial. Por favor, ver 7.10

7.6.3Ingredientes, Auxiliares e Adit@asne e Produtos de Carne

>> > > D> >

>

Preparados e extratos de espemaaosao permitidos.

Extratos de carne, levederaslhoradores de samé@o sdo permitidos.

O transformador tem de obter prova escrita a confirmangae ou brometo de nm@odoram usados

na desinfec@o das ervas e especiarias.

Involucros artificis&o permitidos desde que sejam declaradtaknmvolucros naturais e intestinos dever
ser totalmente limpos éomo laticou vinagre e sal de cozinha.

Oscitratosao permitidos na producgéo de salsichas escaldadas se néo for possivel processar a carn
Citratoem geral, plasmaigaineo seco, plasma sanguineo ou soro de sangue nao sao permitidos.

E permitidod de aspde qualidade BIO

S&o permitidas|iuras de arrancem salsichas para comer cruas. E permitido oulisosdebolorentas
embora ndo obtidagmereorganismos geneticamente modificados.

S&o permitidasliuras de arrancem salsichas para comer cruas. E permitido oulisosdebolorentas
embora ndo obtidas de roigzanismos geneticamente modificados.

A producéo de carne curada salgagadincluir o uscdes de nitrato E252itsaE300 acido ascorbico,
E575 (Glucomltalactose: GdL) e acidos de grau alimentar

O uso deroteinas de lgipeodutos de leite secoutros auxiliares de corte sdo proibidos.
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7.6.4Método&specificasCarne e Produtos de Carne

A

> >

>

> >

Sao permitidasbstancias de imerqaie cumpram o regulamento geral destas normas. Cura seca e |
em salmoura sao ambas permitidas com o banho de salmoura contendo todos os tipos de sal mer
4.3 com osem especiarias.

N&o € permitido o usordecriais que amolecam a memetratamentos elétricos para o mesmo efeito.
Sao permitidos tanto o arrefecimento gradual em etapas como o arrefecimento rapido usando ar fric
nao podem ser pulverizadasseomuransem comcidos alimentares

Para evitar coagulacdo, se o sangue nao puder ser processado dicHaseeriiatiggm com barras
metalicas

A producgéo deirne prensausando desperdicios de carne, ndo é permitida.

E permitidoimeiroA madeira deve ser queimada diretamente no quarto ou fora em instalagées proy
permitidos métodos de fumeiro drierge (< 70°C). O tipo de salsicha determina o método a ser u
Agentes permitidos s&o tipos de madeiras nativas apropriadas (em madeira ou serradura, preferer
Faia, Carvalho e platano), pinhas, plantas arométicas e outro tipasdegptendamier, urze, pinhas de
coniferas e especiarias

E permitidoonservacéo totEl permitido conservacéo total em latas lacadas interiormente e exterio
Podem ser usadas latas de metal hrawasag preferivel o vidro. As latas podem ser soldadas, mas r
permitido o uso de solda. Contentores em laminados de plastico, alumirjolasticalurdmisdo
permitidos.
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7.7 Leite e Produtbacteos

Versao Junho de 2018 Revistas em Junho de 2018

7.7.1 Abrangéncia

Esta seccéo trata da transformacéo de leite fresco e produtos lacteos como iogurte, curd, queijo e m
pormenores sobre gelados (também sorvetes g@gdoss por favor, ver 8.10.4 e 8.10.5

7.7.2 Auxiliares, Aditivos, Materiais de Filtragem e Métodos de Transformacao |

Auxiliares, aditivos assim como material de filtragem, enzimas e métodos de transformacao estédo regul
seccao geragstas normas (ver 4.2 e 4.3). Requisitos especiais estao listados a seguir.

7.7.3 Principios Geiiaieite e Produtos Lacteos

O leite deve ser cdgdhém meios de transporte préprios que sdo usados somente para leite DEMETER ou g
tanquestiquetados especialmente para Leite DEMETER. O transporte também € possivel em vasilhas
DEMETER ou pode ser entregue diretamente a fabrica pelveguréogimioém seccdo 3.6.6 separacdo de
mercadorias.

De modo a manter a qualidade ineoeei2chté ao seu consumo, ele deve ser transformado integral tanto
possivel e também fresco.

7.7.4 Ingredientes, Aditivos e Auxillaedée e Produtos Lacteos

Culturas de Arranqtaambém arranque direto) podem ser usadas. A Iévedicagamdiyem acontecer em leite
DEMETER. Culturas de Arranque que nao cres¢cam em leite (ex. bolores), podem ser usadas para receit

Coalhde vitelos, coalho microbiano, misturas depegalina (coalho de vitelos), arranques acittatos de

plantas podem ser usados para coalhar leite. O coalho ndo pode ter conservantes. No entanto, ndo pod
com &cido puro.
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Carbonato de Cal@a Cg@) eCloreto de Cal(Ca CG) sao permitidos. Bicarbonato de sddio ndo psaécser
Cloreto de Cal¢E509) pode ser usado como auxiliar em produc¢ao de queijos.

Colorir manteiga ou outros produtos lactéescamicraulacio flaviméo é permitido.

Como espessantes, sao permitidose agar agar

N&o € permitido arasuperficies camrbato de potassiorbato de calounatamicina

A salmoura pode ser reaquecida e enriquecida com sal segundo o caso. Esterilizagéodortgieroxido
de hidrogénietc. ndo € permitida.

7.7.5 Métodos de Transhgén Especificbfeite e Produtos Lacteos

A As seguintesberturapodem ser usadas em queijos duros, queijos de cortar e queijosesa médabedha,
cera natural dura de parateras microcristalinas. Estas trés substancias poskstassimplesmisturadas
umas com as outras. Cera natural dura de parafina e ceras microcristalinas ndo podem conter outros
por exemplo, polietileno, poliolefine de cadeidyisotaideno, butilo ou borracha ciclica. Adicionalmente, €
ceras nao podem ser coloridas.

A Filme plastico é permitido provisoriamente para cobrir a superficie de queijos de cortar e queijos semiduros desde
que esteja livre de sorbato de potassio, sorbato de calcio e natamicina. (Isto é permitido somente até um material
substituto adequado seja encontrado).

A O 0 desasilhas de alumindio é permitido nem para armazenamento nem para processamento.

A Os métodos de pasteurizpesmitidos legalmente, até um maximo de 80° C, podem ser usados na paste
do leite. Apés tratamento, o leite tem de ter uthe ipelioridada positivo. O mesmo se aplica, em principi
todos os produtos transformados de leite. Outros processos de calor como lesterilizag@n sao
permitidos e o leite ndo podecsengeneizado

A Para ser rotulado Demeter, o leite tenudgrau maximo de homogeneizacao (medido com uma pipeta
de homogeneizacéo, segundo o método NIZO). Para ser classificado @omo g e na:leite inteiro o ,
gordo tem de ter um grau maximo de homogeneizac¢éo de 10%.

A Manteiga acidificadaretdmentsegundo o método NIZO, néo é per8atdpermitidos os outros métodos
tradicionais de fabrico de manteiga.

A Queljo fresco e Qupodem ser produzidos com adi¢éo de culturas de arranque, cloreto de calcio e de
utilizagéo de proteinas de soro usando métodos como o térmico de coalhada e filtragem ultrafina sé
N&o é permitido o uso de métodepdecao centgéude soto

A Queijo de leite azedo s6 pode ser produzido a partir de queijo de coalhada de leite azedo.

A Na producéo de produtos de leite azedo, iogurte, kefir e leite arperitddmtioraogeneizacdo por meio de
um homogeneizador. Estdo disponiseguages op¢des paraiento da matéria seca
o0 Adicao de leite em po
o Evaporacdo em vacuo
o Evaporagdo num evaporador de fases de sopro
o Ultrafiltracdo
o Osmose reversa
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A A producdo dezodutos de leite sacpartir de leite DEMETER e produtos de leitédé pexniiite gordo em
po, leite magro em po, buttemilk em po, soro em po). Leite @mepdedebrapodem ser vendidos como
produtos DEMETERIte de vaem p&o € permitido como ingrecemiprodutos transformados.

A Bactérias podem ser remmsypdbacio flingicamaso material separado ndo pode ser usado novamente.

FEDERACAQ
BIODINAI\/II

7.8 Formulacéo de Leite para Bebeés
Versao Junho 2018 Revistas em Junho de 2019

7.8.1 Abrangéncia

Estas Normas abrangeidrmula inicial e formula de seguimento que é produzida baseada em leite
ou de cabra. Somente produtos para criancas até 12 meses de idade podem ser rotulados com as |
DEMETER ou BIODINAMICO ou implicadas como tal.

Produtos baseadosleite de soja ou soja estdo excluidos.

7.8.2Auxiliares, Aditivos, Materiais de Filtragem e Métodos de Transformacgao C

Auxiliares, aditivos assim como material de filtragem, enzimas e métodos de transforma
regulamentados na secc¢ao destds normas (ver 4.2 e 4.3). Requisitos especiais estéo listados a se

7.8.3 Principios Gefialdrmula de Leite para Bebés

Amamentar significa muito mais que simplesmente dar o melhor e mais saudavel alimento ao beh
alimento para a Alemmantem de uma forma unica, a relacéo intima entre mae e bebé que comecol
a gravidez.

Alimentos lacteos Demeter para bebés ndo s&o feitos para substituir o leite materno. Hofeito pat
suplement® em casos em que amamentar nadwep@sscial ou totalmente, por razdes variadas.
Particularmente nesta fase crucial, é essencial para mae e bebé receberem uma dieta baseada ¢
primas certificadagdinamicas.

A transformacéo e a composicao da formula de leite pa@olseipgimestestritos regulamentos legais
assim como a requisitos determinando a higiene, ingredientes e conteido de macro e micronutrier
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Se ingredientes e micronutrientes sao adicionados por razdes cientificas e ilegais (ver 8.8.5), a nec
de ser recomendada por um grupo de consultores constituido pelo Comité&ddexacamBidainamica
Demeter International e pela organizacdo requerente. As recomendacdes terdo que ser aprc
Assembleia Geral (MA).

7.8.4 Ingredientes, Awngfiae AditivosFérmula de Leite para Bebés

A Os ingredientgermitidosia leite e componentes de leite, sorg gondoda de leite e 6leos vegetais

A Lactose, Amido e Mdkatringaambém sdo permitidos

A Ingredientes adicionadosaonutrient@gtaminas e minerais, aminoacidos, acidos gordos, chloling
inositol e levocarnits@perdo permdasdse o conteldo determinado legalmente ndo se conseguir
somente com ingredientes Demeter.

A Nucleétidos isolados, proteinas hidratisadeisa estdo especificamente excluidas.

7.8.5 Métodos de Transformacao Espédificosila de Liete para Bebés

A Todas as fases de processamento seréo otimizadas com base na melhor realizacdo de qualidas
A O método de secagem por sppgrmgitido assim como é a homogeneizacdo da massa total
processada.
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7.90leos Alimentares e Gorduras

Versao de Junho de 2018 Revistas em Junho de 2018

7.9.1 Abrangéncia

Esta seccao trata dieos de pressao a frio incluindo qualidades virgem e extra virgem assim como (
processamento posterior. Oleo para processamento posterior cobre 6leo como ingrediente de transforma
6leo como meio de transformacéao, por exemplo, cenfiitétesu agente de descarga. Esta seccao também ce
a producédo de gorduras animais e margarina. Por favor, considerar regulamentos legais adicionais que di
producéo de 6leos, em especial, 6leos de presséao a frio.

7.9.2Auxiliares, Aditivbateriais de Filtragem e Métodos Gerais

Auxiliares, aditivos assim como material de filtragem, enzimas e métodos de transformacao estédo regul
seccao geral destas normas (ver 4.2 e 4.3). Requisitos especiais estao listados a seguir.

7.9.3Principios&ais Oleos Alimentares e Gorduras

A temperatura de extracdo maxima para cada tipo de 6leo esta definida pela legislacdo vigente e alguns exemplos
estdo listados abaixo:

Azeite <27°C
Oleo de sementes de Acafréo e de 50°C
Abdbora

Oleo deGirassol 60°C
Oleos de Milho, Sésamo, Soja e Aveld 60°C
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A A desodorizacdo (vaporizadeve estar declarada em todas as embalagens como informacdo p:
consumidores e transformadores.

7.9.4Ingredientes, Auxiliares e AditWmosAlimentares e Gorduras

Filtrosomentdemateriais sem asbestais como papel ou tecido

Terra de Diatomaceadfiltragem e clareamento

Nitrogeni(N) como auxiliar

Na producao deargarinalecitina usada tem de ser certificada bioldgica @usoas e aromatizantes
hidrogenadas (endurecinae)é permitido.

> v > D

Ingredientes, auxiliares e aditivos somente para transformacéao

A Na filtragem e clareaméitojonite e carvio atisfipermitidos, mas somente para transformacao.

7.9.5Métodos deransformacéo Especifidoios Alimentares e Gorduras
A Filtragem, Decantacéo e Centrifugacéo
A Na producdo de margafina,|sificacio, Pasteurizacéo e Cristalizacio

Oleos de Presséo a Frio

A Epermitidoorrefacio de semenartes da prensagem, fear 6leo de sementes de abdbora, sementes
de s®samo e outras nozes. Estes produtos dev
sementes torradaso.

A Acondicionamento /Byéecimenda matérprimaexiraciusando solventes quimicos iocm@e
remocao de mucilacgom acidos organicos ou minerais, sdo proibidos.

A Tratar comarvao ativagemocao de acjdoanqueamereonodificacdo quim(hidrogenacao,
modificacdo de esteres) sdo proibidos.

A Remocéao de mucilagem com acidos e remdmdogdparaleo de palnaaser vendido como dleo de
palma cru, ndo sédo permitidos.

Oleo para processamento posterior

A Métodos usuais para limpeza e preparacio depriatésigsmcluindo acondicionamento e secagem
por caloe secagem por vagsagpermitidgs

A Remocéo de mucilagmeutralizacio / alteracéo d(samente uma vez, antes ou depois do

fracionamentsdo permitidos

Remocao de cor/lixiviegfacionamento tern(decristalizagédo / fracionamento as8eqogrmitidos.

Vaporizacaaésodorizacfuma vez, com temperatura maxima desa8q3eymitidos.

Extracacom dissolventes organicos e modificacao quimica (hidrogenacao / modificacao por e

proibidos.

> v D
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7.10 Acucar, AdocanteRRebucados, Gelados ¢
Chocolate

Versao Junho de 2018 Revistas em Junho de 2018

7.10.1 Abrangéncia

Esta seccao cobre a transformacéao e fabrico de xaropes vegetais (Ex. de maca, beterraba, coco, etc.), cc
sumos de plantasxratos de plantas, adocantesrdéécereais, extrato de malte, aclcar integral (seco e sumc
acucar moido), rapadura e agucar de cana, gelados, sorvetes e iogurtes gelados e outros doces.

Para a transformacgéo de agucar de beterraba, é possiveagiessagacao nacional, se o método de transforma
estiver conforme aos critérios ao descrito processamento de cana de acUcar(Ee€fasIndatulo 7.18)

Estas normas funcionam como uma lista positiva, todos os métodos, auxilideslesmlitosyssdo proibidos.
Em casos de duvida, por favor, contactar a respetiva entidade certificadora ou o coordenador do Comité

7.10.2  Auxiliares, Aditivos, Materiais de Filtragem e Métodos Gerais

Auxiliares, aditivos assim como materiagdenfilenzimas e métodos de transformacéo estdo regulamentac
seccéao geral destas normas (ver 4.2 e 4.3). Requisitos especiais estéo listados a seguir.

7.10.3 Adocantes, Rebucados, Gelados e Chocolate

Acucar e adocgantes

A Enzimas conformes aos requisitos desis normas sdo permitidas no processamento de prod
acucarados de amido/cereais

Na transformacao de acUcar e adogantes,alcarpara remover materiais indesejados, é permitida.
Acido carboni(para precipitar excesso de célcio como catbaddtm) deo para evitar espusaEo
permitidos.

Acido tanidode fontes naturaigster sacarifero biolég&o permitidos.

Carbonato de sodio, hidroxido de sodio e saapermitidos

> >

> >
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A Acido sulfuri¢para controlo de @Hjcido citrico como um auxiliar no clareamento s&o gamsitigos
na producgédo de agucar.

A Na transformac&o de amido/cereaiss® isomerassédo permitidos.

Geladoskebucadas Chocolate

Espessantes permitidos para geladossaale alfarrglpectinpgoma de guerlgar agar
Inulina outros oligossacaridos de origem BIO s&o permitidos
Corantendo séo permitidos

Na transformacao de chocolate e rebucados, € [permiiigoorigem Bkdmo emulsionante.
Goma arabiépermitida como iadina transformacgéo de chocolate e rebucados.

3 I N S

7.10.4 Adocantes, Rebucados, Gelados e Chocolate

A Xarope de aclcar deve ser evaporado sob pressio a temperaturas que ndo causem caramelizaca
A Nao ha restricdes especificas além das listadas em 4.2 e 4.3
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7.11 Cerveja

Versao Junho de 2018 Revistas em Junho de 2018

7.11.1  Auxiliares, Aditivos, Materiais de Filtragem e Métodos Gerais

Auxiliares, aditivos assim como material de filtragem, mitodas de transformacao estdo regulamentados
seccdao geral destas normas (ver 4.2 e 4.3). Requisitos especiais estao listados a seguir.

7.11.2  Principios Gerai€erveja

A cerveja Demeter deve ser produzida com métodos tradicionais apropriados, asigaodRayéisdeveen
usar, de preferéncia, métodos naturais como, por exemplo, regulacdo da acidez com bactérias lacteas en
de um &cido.

A agua usada no fabrico de cerveja e outros processos relacionados, deve ser captada dor solelcom
possivel de poluentes. A 4gua deve ser, pelo menos, potavel e ter um teor de nitratos inferior a 25 mg/litr

Processos de melhoramento da qualidade da agua tais como 0s que sdo autorizados em agua mineral
humano também séo permitRiErmocao de ferro e manganés por arejamento € permitido. Teores de célcio
podem ser reduzidos com adi¢éo de carbonato de sddio.

A remocéo de alcool da cerveja ndo esté ainda regulamentada.

As cervejas tém de ser embaladas exclusivamenteasndegardad ou barris de aco inox ou madeira. Latas
proibidas. Os rotulos devem ser escritos com tintas sem metais pesados ou com niveis muito baixos. Col
com papel prateado é proibido.

Na compra de caixas de cervejas novas, estasedéams de materiais amigos do ambiente (polietileno de t
densidade com baixos teores de metais pesados).

As capsulas das garrafas ndo devem ter componentes com PVC.

Devense usar metodos e materiais amigos do ambiente. Limpeza com aca$oé paraidaBe necessario,
podese usar peroxido de hidrogénio (H202) ou acido paraciético.
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7.11.3 Ingredientes, Auxiliares e AditiVesveja

A

> > >> D> D> > >

> >

Os ingredientes permitidos sao: lupulo, malteseragnte cereais certificados Demeter podem ser usa
paraazer cerveja Demefepermitido adicdo de fruta, ervas e especiarias em qualidade Demeter. A fr
ser limpa com agua potavel. Esmagamento de fruta deve ser feito com métodos suaves.

Flores naturais nao transformadas de lupulo tém de seraardriptitach 90 peletizapode ser usado
Lapulaipo 45 peletizag@xtratos de lupulo s&o proibidos.

Podese importaeveduras Blou obtéas de fabricantes de cerveja BIO. Sé se pode usar levedura fr
viva, sem aditivos. A levedurasdgweriada e multiplicada na prépria fabrica na condicdo de que pl
somente de matéqmsnas Demeter ou, se ndo disponivel, de-prat&atsertificadas BIO.

Bactérias lactepedem ser usadas na fermentacgédo lactea na producéo de cervegtasdpeciater.

A agua nao pode ser altecom 0s seguintes processos: filtragem com carvao ativado, trocas di
esterilizagdo de agua suja, particularmente por radiacdo UV, ozono, hipoclorito, diéxido de cloro.
Materiais téxtgiara filiroex: algodao), membranas (sem PVC, PVPP, asbestos se pemittdos.

C(O séo autorizados somente para temperar os barris e N2 para enchimento

Terra de diatomacedsessqroprio para o fabrico de cerveja

Carbonato de sopara amaar a agua

N&o sdo permitidos, no fabrico de cerveja Demeter, aditivos alimentares)erais, oligoelementos e
vitaminas

O malte ndo pode ser tratadecenire

E permitido o uso de silica como um auxiliar na producdo de cerveja sem glaten.

7.11.4  Mébdos Especificb€erveja

> > >

p>N

> >

Nasecagerso se pode usar calofiretgpara reduzir o risco de desenvolvimento de aminoacidos.
Fermentacao aceleszem particular, pelo uso@earacoes de acido silpara apressars@meracao

dos constituintes do IGméo é permitido.

O uso de residuos de cerveja comadifitante natyé@jpermitido

Sao proibidesixiliares de clarificaem especial, aparas de madeira, rachar organico impregnando cc
e aluminio.

Ce r v e |oespeciaisl devenm ser produzidas com tipos de leveduras que naturalmente produzs
alcool.

Fermentacao acelerpor pressao ou agitacdo nao é permitido. Também ndo sao permitidos os meé
maturacéo acelerados tais como aquecimento no arn@zéngeenitido uma camara quente, con
temperatura maxima de 25°C para segunda fermentacdo dentro da garrafa somente se a temper:
exterior ndo exceder os 10°C.

N&o é permitidocarrecao de defeitos visuais ou dg pab@xemplo, removendmiss comcido
carbonicou usandditros de carvao ativedalteragdo da cor cormmantes

Oprocesso Nath@fermentacdo e maturacdo no mesmo depdsito conico) € permitido.

E proibido usar produtos para aumentar a vida do produto na prageleggengtigeparados de acido
silicicpBentonite, PVPP, etc.

Enchimento das garrafas a gedifitajemde desinfecgara matar miesoganismos néo é permitido pois
diminui o sabor e atuam como conservantes. Aquecimento relampago comretdsetpreénteapido €
permitido.

Cervejas com elevados teores de acucar residual pedemisendas

E proibido a desinfecio de garrafasitone o tratamento das capsulas@onaldeido
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A Em caso de segunda fermentacio na garrafa, é permitido a adicio de aclcar se @sSegiitcoedkeeder
cervejay,5 g /litro de cervgrmentacao secundéria na garrafa de maxima fermentacéo) e 10 g/l de
em cervejas champanhe fermentadas.
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7.12 Vinho e Espumantes

Versao Junho de 2018 Revistas e®etembro 2020

7.12.1 Abrangéncia

Esta seccdo cobre a producéo de vinhos e espumantes. Para outras bebidas alcodlicaf uasiocidndnos di
cerveja e bebidas espirituosas, por favor, ver as respetivas secc¢oes.

7.12.2 Auxiliares, Aditivos, Materiais de Filtragem e Métodos Gerais

Auxiliares, aditivos assim como material de filtragem, enzimas e métodos de transformaefitadssioaegul
seccdao geral destas normas (ver 4.2 e 4.3). Requisitos especiais estao listados a seguir.

7.12.3 Principios Geraidnho

Idealmente o vinho Demeter/Biodinamico ajuda o desenvolvimento da Natureza e do Homem, apelando
a mente. @tivar para fazer vinho Demeter/Biodindmico ndo é um meio para atingir um fim. O seu propésito
0 mundo e celebrar a beleza da paisagem e da Vida.

Os fins e objetivos derivam das palestras dadas por Rudolf Steiner em 1924, que estdo pohlemiZess
como ACur so aos Agr i cseg,lrtreauteos, ao. Codmestca® criadoi de fortas de 3/ic
Homem, animais e plantas e referem as vias para tornar estas forcas produtivas na agricultura e na hortict
as vinhas. S6 o Homem, como artista, pode desenvolver o solo, a fertilidade e as culturas de tal modo c
gualidade vital e salutar possam estar disponiveis para o consumidor.

O vinho Demeter/Biodinamico é feito com uvas Biodinamicas.sBetaspueduto de um ponto de vista alargac
Goetheanistico da Natureza que a concebe como um corpo integrado no qual matéria, forma, calor e rit
um papel a desempenhar. Partindo deste conceito, 0 método Biodindmico cresceu ajpirepadados, seu:
trabalhando em cooperacdo com os ritmos cosmicos, usando metodos especializados de desenvolvimen
O objetivo é transformar cada vez mais a vinha numa individualidade de direito proprio, usando estes mé
produzidasuma tal vinha, devem ser uma expresséao verdadeira, Unica e auténtica desta individualidade.

Assim como o crescimento e maturacao da fruta dependem da combinagé&o respetiva de forgas cosmicas
desenvolvimento do Homem também é dependeateedpetira interacdo com a Natureza e de uma comun
apreciativa entre individuos. E um sinal de qualidade de desenvolvimento Biodinamico, o fomentar estas
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caracter individual de vinhos Demeter/Biodindmicos variara de acordo com queroatciuiu para a sua
emergéncia.

Ao fazer referéncia a processos orientados artisticamsai@)vorpie a aplicacdo das regras e diretivas descr
nestas normas nao podem por si s0s assegurar a inclusdo de forcas vitais no ptogsitte siasecgfmas em
particular, assegura tanto quanto é atualmente possivel que as regras e condi¢des descritas, evitem a
forcas vitais.

A pesquisa sobre a produgéo Biodindmica e sobre a vinificagdo continua numa base perestasnterrRastantc
estdo sujeitas a atualizagdes e desenvolvimentos. De facto, os praticantes sao requisitados a investigat
desenvolvimento do solo, das plantas e social. Sao igualmente requisitados a continuarem a investigar me
avhi fica-«o. Na sec-«o0 tr°s, a coluna Afinso 1inc
definindo dire¢des condutoras para o desenvolvimento.

O vinho Demeter/Biodindmico € oferecido a um publico esclaceaslamifloses é oferecido 0 maximo de
transparéncia sobre a origem e o fabrico de vinhos Demeter/Biodinamico, incluindo o uso de aditivos ou at
provisorios, que estiveram em contacto com o produto final. Nada podera esconder a \erladesra na
propriedades reais do produto.

A qualidade do vinho Demeter/Biodinamico esgéessano vitalidade preservada. Isto pode ser medi
convencionalmente através da presenca ou da auséncia de ingredientes e através de outras fornaas de a
cristalizacdes sensiveis e o estudo das forcas formadoras.

O trabalho levado a cabo na adega é a etapa final dos processos de producaeseautiitsa. tBxetoequanto
possivel o minimo de tecnologia, ajudas e aditivos em todas as fasas djugascesaditivos permitidos
atualmente devem ser reduzidos ou descartados a medida que as técnicas de vinificagdo progridem. Os
devenrse harmonizar e respeitar o meio ambiente, o local e as pessoas envolvidas na produgépalléobjeti
pelo menos manter a qualidade presente na fruta Biodinamica. (Por essa razdo a vindima manual € prefe
garantir a mais alta qualidade da matéria prima).

Todas as etapas e metodologias processuais usadas na vinificacdo assidutas segsinmes tém que se
submeter aos principios seguintes:

O produto deve ser de alta qualidade sensorial, degustativa e digestiva.

O uso de anidrido sulfuroso deve ser minimizado.

Processos que requeiram grande importacao de energia ougltnesativasn ser evitados.

Ajudas e aditivos cujo uso levante duvidas do ponto de vista ambiental ou salutar, pela sua origem, uso
devem ser evitados.

Métodos fisicos sao preferidos aos métodos quimicos.

Todos os subprodutos de vinificacan,resjduos organicos ou aguas de lavagem devem ser manuseac
modo que os efeitos negativos no ambiente sejam minimizados.

v v v

> >

7.12.4 Ingredientes, Auxiliares e AdNirds

Estas normas estdo definidas como uma lista positiva deipgoed&suss, aditivos e auxiliares. Todos os outr
meétodos e materiais ndo mencionados nelas, estdo excluidos. Contudo, para dar énfase a estrita proibi
processos e materiais, ndo sao permitidos os seguintes:

1 O uso de organismos geneticammdificados
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Hexacianoferrato de potassio

Acido sérbico e acido ascorbico

PVPP (polivinilpolipirrolidone)

Fosfato diamonico

Isinglass (bexiga natatoria de esturjao), sangue e gelatina

= =4 =4 4 A

Adicao de acucar ou de sumo de uva conpara@almentar teor alcodlico,até max./volué@permitido.
Emespumante® permitido a adicdo de acucar ou de sumo de uva concentrado na tiragem para un
méaximo de alcool de 1,5% em fermentagétasec

No processamento!de g u e u r (espumanizé permitido@radicdo de aclcar ou de sumo de u
concentrado até 50 g/l e de liqueur até 6cl/l.

Leveduras endogefas de cubdeveduras neutras importsdegpermitidas paranentacao paia(s brix

I acucar, @/litro ou menos) ou fermentacdo secundéria de vinhos espomantésn ter sido criadas em
substrato petroquimico, ou em licor de desperdicio.de sulfitos

S0 séo permitidasredes de leveduDemeter ou Bioutrosnutrientes de leveduras necessitam aprovagao
respetiva organizag@&XP 12, capitulo 7.18)

Estabilizacéo tartarsamentepor frig s6 € permitidartaro natural de viticultura biodindmica ou .biol6gi
Bitartarato de potagsimbém € permitido.

Pam regulagéo da acidez, sdo perniitidosonato de pota{KHCG@), carbonato de cal(€aC@), acido
tartaric(eE334 Adicéo limitada a 1,5 g/l

S&o permitidasicierias lacteas acipara reducédo bioldgica acida

Conservacédo com sulfitos € permgidaguintes sdo autorizadas:

1 SQpuro, em gas ou em solucao

1 Bissulfito de potassio

1 Meta bissulfito de potassio

Pastilhas efervescemae sdo permitidas

ACUCAR RESIDUAL  SQ Total (mg/l) no Engarrafamen

Branco, Espumante, Rog Tinto
<5g/l acucar residual 140 100
>5g/l acucar residual 180 140
Vinhos doces: com Botry 360
Vinhos doces sem Botryt 250

Agentes de colagpermitidos saddaa de ovo, leit@edutos lacteos. Caseina, proteinas de ervilha, batate
de trigoChitosan somente com uma derrogacéo passada pela respetiva entidade certificadora (EXP
7.18).

Agentes de colagem inorganicos permitidiesisédot{testes para despistagde dioxinas e arsénico podem
ser pedidos)arvao ativado, arejamento, oxineluimndo micro OX. Este s6 € permitido para prevenir a red
nas primeiras fases.

Materiais de filtragerganicos e inorganicos permitidoSesémse, text€sem dro),polipropileno, terra de
diatomaceas, perlite

Auxiliares de engarrafampermitidos s&@Q, N.
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Resina de pinhematural, sem outros aditivos ou ajudas, pode ser utilizada na produc¢ao de vinho grego
Retsina

7.12.5 Métodos Especificgmho

>

> >

Bombas que desenvolvam altas for¢as de estiramento ou for¢as centrifugas ndo sédo permitidas em nov
ou na substituicdo de equipamento.

Aquecimento do mosto de vinho tinto permitido até um #axiB@eenitidmaquecimento e arrefecimento
para conduzir fermentag&o.

Pasteurizaca@oé permitida

Ndo é permitido concentrac&odieo mostE poibidoreducio do teor alcodpop métodos técnicos. E
permitido adicdo de agua ao mosto.

Centrifugac#@permitida.

7.12.6 Embalagens e Limjpazaho

>

™

Tanques enneento, barris de madeira, porcelana, ago inox, pedra, barro, todos pernitido &afapeemtit
com acido tartarico de todos estes depésitpges em metal com epoxy e ou fibra de vidro sé podem ser u
até a campanha de certificacdo de 2026 e compra destes materiais hovo<esité miaisdplasticos s6
paratransferéncia de produto, ndo para armazenamento

Materiais de engarrafampermitidos sddidro, outros materiais ndo porosos como, por exemplo, barro, |
grés, ou porcelana, sem revestimentos interiores

Capsulapermitidas sdo: vidro, cortiéatigh, rolhas de coroa, capsulas de emrasedgriais técnicos
provenientes de cortiga.

Selos de capsupoedem ser usados sem restricdes

Limpeze desinfecdo desialacbes e equipamésno de ser feito exclusivamente goa) dapor de agua,
enxafe, sabdo, soda caustica, 0zono, acido paraciético, &cido acético, peréxido de hidrogénio, acido ¢
de lavagem abundante com agua potéavel.
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7.13 Cidra, Vinhos de Frutas e Vinagre

Versao Junho de 2018 Revistas em Junho de 2018

7.13.1 Abrangéncia

Esta seccao refa® a produgdo de cidra, vinhos de fruta e vinagre feito a partir de fruta, vegetais, cerea
cerveja. Para outras bebidas alcodlicas como vinho, cerveja ou belidas pspiatwar, ver as secc¢des
correspondentes.

7.13.2 Auxiliares, Aditivos, Materiais de Filtragem e Métodos Gerais

Auxiliares, aditivos assim como material de filtragem, enzimas e métodos de transformacéo estao regul
seccdo geral destas nar(uar 4.2 e 4.3). Requisitos especiais estao listados a seguir.

7.13.3 Principios Gerdddra, Vinhos de Fruta e Vinagre

A fruta tem de ser limpa em agua potavel e eghfagiadem de ser esmagada num processa fraventacao
deve sefeita em tanques de aco inox, madeira ou barris de polietileno.

E obrigatorio a limpeza regular e completa. Este € o smegjuisitprgara uma longa duragédo do produto. Cor
regra geral, o equipamento de engarrafar deve ser limpo com aguavepassateeiiizado com um desinfetante
Os materiais de limpeza estao listaéd® @m seu uso deve estar documentado. Apos o0 uso de qualquer pro
equipamento deve ser enxaguado com agua potavel.

7.13.4 Ingredientes, Auxiliares e Aditwds Vinho de Fruta e Vinagre

A Alcool Demeter é permitido como ingrediente

A Osvinhos de fruséio feitos usangioveduraendégenas. S6 podem ser usadas leveduras Dietbgieas
certificadas ou, em casmd@db haver, leveduras comerciais. A compras destigldeveduras tem de estar
documentactomo livres de OGMs.

Os vinagres podem ser feitos usehdas de arranque

ActcabDemeter ou bioldgico certificado no caso de sua faltaypaténaoume 1(Guando autorizado
legalmente.

Meta bissulfi(B224),5C (E220%a0 permitidos.

> >

>
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A adicdo deorante de caramecacido sulfuroso ao vinagre, ndo é permitido, nem o € EbBSo de
(Hexocianoferrato de potéssio).

7.13.5 Métodos EspecificGglra, Vinhog 8ruta e Vinagre

Sao permitidosétodos tradicionais e rapidos.

Forcas centrifugs&o sao permitidas.

S&o permitidos os seguintes:afas de vidbarrigmadeira, ceramica, a¢o.iNd9g sdo permitidos contentores
em plastico nem em aluminio

As rolhas ndo podem conter elememss/ o

N&o sdo permitidoscedimentos artifiparaeducao do teor de alcoem procedimentos paraccao do
sabooumelhoria visual camrantes

Determinacéo do nivel de conteudeonrtividadi@o € permitido.

N&ose pode produzisséncias de vinagréproibido o uso de métodos de produgdewe sintetico
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7.14 Bebidas Espirituosas e Alcool para Processat
Posterior

Versao Junho de 2018 Revistas em Junt® 2018

7.14.1 Abrangéncia

Esta seccao define tanto a producéo de alcool Demeter usado como ingrediente em outros produtos Den
tinturas, por exemplo, assim como bebidas espirituosas. Outras bebidas alcodlicas estdo definidas
regetivas.

7.14.2 Auxiliares, Aditivos, Materiais de Filtragem e Métodos Gerais

Auxiliares, aditivos assim como material de filtragem, enzimas e métodos de transformacéo estao regul
seccdo geral destas normas (ver 4.2 e 4.3). RequisiteestEmelisaados a seqguir.

7.14.3 Principios GerdBgbidas Espirituosas e Alcool para Processamento Poste

A matérigrima para destilacdo tem de ser de qualidade Demeter (certificada), por exemplo, cereais, sum
vegetais, que devemts&lmente rastreaveis e identificaveis. Se forem utilizados melacos ou fruta clara de
cana ou de acucar de beterraba, a cana ou beterraba tem de ter sido produzida de acordo com a secgé
Normas. Concentrados de sumos de frutagddeacoa secgao 8.2 das mesmas normas.

Matériaprimas importadas devem ser guardadas em contentores limpos para esse efeito e claramente ro
de existir um protocolo de separagao para evitar contaminacoes.

Antes de iniciar o processo, todmstentores e depdsitos devem ser limpos e os tubos devem ser purgados

Cereais usados para malting devem ser lavados com agua nos seus depdsitos e postos a germinar nos
fermentacao.
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A agua tem de ter a qualidade apropriada ao processo.

Quando se produzem produtos de destilacdo intermediarios, estes podem ser guardados em recipientes
limpos e claramente rotulados.

Etanol a 96% para uso em alimentos como ingrediente tem de ser guardado em depdsitos de a¢o inox ou
uso como ingrediente em produtos ndo alimentares, entdo pode ser guardado em recipientes de plastico.

Para bebidas alcodlicas, podem ser usados barris de madeira para armazenamento e maturacdo. Recipiel
nao sao permitidos.

No engarrafamento, somente vidro pode ser usado. Rolhas somente de cortica ou screw top.

O alcool Demeter s6 pode ser obtido a partir de produtos alimentares ou subprodutos alimentares (mac
apodrecidos, etc. estao excluidos).

7.14.4 Ingredites, Auxiliares, AditivosBebidas Espirituosas e Alcool par
Processamento Posterior

A As leveduras para fermentacdo e auxiliares de fermentacéo tém de estar documentados como livres c

A Outros ingredientes, aditivos e auxiliares tém de ser aprévgoimdem, em qualquer caso, exceder 1%
mosto, em peso, por exemplo, reguladores de acidez (acido tanico e cal), nutrientes de enzimas, er
citrico.

A As leveduras podem ser reutilizadas ap6s serem centrifugadas a partir do moksteeel lasatagrifugada
pode conter mosto certificado bioldgico se recuperada de producéo bioldgica certificada. O mosto certifi
nao pode exceder 5% do volume total do fermento Demeter. Leveduras contendo mosto convencion
ser utiiadas.

A Bebidagspirituosas Demegpara consumo humano podem ser aromatizadas usando ingredientes cer
Demeter. Qualquer outro ingrediente s6 pode ser usado apos aprovacaenddadspatitidicadfExP
13, capitulo 7.18)

7.14.5 Métod&specificoBebidas Espirituosas e Alcool para Processamento Pos

A O malte n&o pode ser tratado com enxofre.

A Para secagem s6 pode ser usado calor indireto para reduzir o perigo de criar amino &cidos.

A Destilagédo por vapor fracionada produz alcool etilico até 96%. As bebidas espirituosas tém normalme
a 70% de teor alcodlico. Isto pode ocorrer em etapas
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7.15 Cosmeéticos e Produtos de Higiene Pessoal

Versao Junho de 2018 Revistas em Junho de 2018

7.15.1 Abrangéncia

Estas normas definem a producéo dos produtos seguintestplades@omo DEMETER/BIODINAMIE®
pessoai produtos para a pele e corpo incluindo cremes solares e para a pele assim como. @stzsde de
etéricos (essenciai®d t r et torsa i tAs, éuas ehidralatos (iHidrasspisbao, inaindo sabédo liquido,
shampoo e gel de barimpadores msméticos decorativos

7.15.2 Auxiliares, Aditivos, Materiais de Filtragem e Métodos Gerais

Auxiliares, aditivos assim como material de filtragem, enzimas e métodos de transformacdadestauaregul
seccao geral destas normas (ver 4.2 e 4.3). Requisitos especiais estao listados a seguir.

7.15.3 Principios Gerd&imsmeéticos e Produtos de Higiene Pessoal

O objetivo € produzir cosméticos que sejam produtos naturais, que sejam besléfiea®rrdnamanos e que
tenham o minimo de impacto ambiental. As-pmat@sasle origem vegetal e animal devem ser certifica
Demeter/Biodinamico tanto quanto possivel. A tarefa na producdo de cosméticos € manter ou, sempre
aumentarteavés do uso de métodos apropriados, as qualidades especiais-plasasatgrasurgem pelo facto
de terem sido produzidas segundo os principios biodinamicos.

O objetivo € usar métodos que respeitem as qualidades inerentes aos matagdfoeastangzao, preferem
se ingredientes que tenham passado por um metodo de mistura ritmica (ex. luz/escuridao, quente/frio, na:
do Sol). Influéncias ambientais diretas durante a sua manufaturacdo, como por exemplo, contaéticecao el
tém de ser considerados e as suas consequéncias negativas minimizadas. Ingredientes de origem agric
transformados de modo a minimizar a perda de qualidade, incluindo aquelas qualidades vitais originarias
producéo biodinamic
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Efeitos ambientais de qualquer producao tém de ser considerados. Isto cobre areas como aguas de despel
aguas quentes, reducao de lixo contaminado devolvido ao meio ambiente, uso de energia, embalagens
biodegrabilidade doduto. Materiais de embalamento estdo defsedgam8.destas Normas.

Os produtos ndo podem conter ingredientes geneticamente modificados ou que tenham sido produzidos
geneticamente modificadas. Radiacado ionizada esta excluida d@apagade producdo e nenhum material co
particulas de dimensdes abaixo de 100 nanémetros pode ser usado (hanotecnologia esta excluida). Oleo r
esta excluido como material de arranque.

Em principio, métodos, ingredientes, aditivos eesauyiéa sdo permitidos em producdo aliment:
Demeter/Biodindmica podem ser usados em cosméticos e produtos de higiene pessoal. Contudo, est
Normas Demeter/Biodindmico tem prioridade para os cosméticos e produtos de higiene pessqadpAl agua
central em muitos produtos cosméticos, em muitos casos € o principal ingrediente. Por essa razao, a ag
mais alta qualidade. Tratamento da agua por métodos ritmicos podégertmiéfiebpura da melhor qualidade
Agua de fom (incluindo dguas minerais), agua destilada ou 4gua dinamizada é preferida. O tratamento da
garantir agua da mais alta qualidade. A agua pode ser amaciada ou filtrada com raios UV.

Todos os ingredientes tém de estar listados individ@alieeEntde ningredientes. O sistema INCI (Internatiol
Nomenclature Cosmetic Ingredient) tem de ser usado, por lei. Paralelamente, 0 nome de cada ingrediel
listado numa lingua apropriada.

Impacto Ambiental

A Lixo orgénico que nao tergt@s de contaminacdo ambiental deve ser compostado ou maneado de un
amiga do ambiente.

A Transformacgéo que envolva agua quente, como destilacédo, por exemplo, deve ser arrefecida antes de
a um ecossistema natural como o solo ou um rio.

A Hidrossois/agua contendo aditivos como conservantes, por exemplo, ndo pode ser restituida a um
natural como o solo ou um rio.

A Materiais de embalagem tém de cumprir os requisitos das Normas de Transformac&o da Demeter Inte

7.15.4 IngBentes, Auxiliares e Aditi@msmeticos e Produtos de Higiene Pessoal

A Os materiais seguimiés sdo permitidmsno solventes ou para qualquer outro propdsito como ingrediente,
ou auxiliar de transformacéo

Oleos minerais e produtos derivados de petroleo

Benzena

Hexano

Glicol de propileno

Glicol de butileno

Agentes de quelagem EDTA e seus sais

Matériaprinas obtidas de animais mortos (ex: gorduras animais, colagénio animal) ou de células vi

Micro contas

A témade ser certificadas segundo os regulamentos EEC 834/2007 e 88
ou outras leis bioldgicas vélidas e sesidecadas equivalentes a produtos biolégicos. Um formularic
documente totalmente pequenas colheitas cuja frequéncia € menor que anual, cujas quantidades na
perigo a populacao e que constitua menos de 2% da formulacao final podsossr apravdetoogacao pela
respetivantidade certificadora

= =4 =4 4 A8 -5 9 -2
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A Produtos para a Pele (rosto e idEstes produtos podem requerer aditivos funciomais comanicEstes
sao derivados de materiais de arranque naturais como 6leos, sacaridepagrodétitaass Acidos organicos
e talvez modificados paponificacao, hidrolise, esterificacao e transesterificacao, destilacao, ferme
neutralizacao, condensagm eliminacdo de aguesatacao, sulfatizac@oproduto resultante tem de estar
listadaa tabela abaixbrabalhar 6leos com vapor para produzir acidos gordos, por exemplo, glicerina, é

Ingredientes de Origem Agricola

A

S&o permitidasras vegetais e anirdéo coloridas e ndo lixiviadas. Quando se usafdarsotinda)

o tratamento das ovelhas com inseticidas (mergulho), o método de extracdo da lanoline
acondicionamento com diluentes, deve ser conhegdmldevedo fornecedor uma declaragéo escri
descrevendo estes métodos. Cada lote destaderquanto aos materiais usados e também deve
fornecido um certificado de analise a residuos. Deve ser usada a lanolina com o menor teor de ¢
por pesticidas.

N&o é permitidacool sinteticamente desnaturado

Solventes para extradeonatériagprimas permitidos sdwm:ool etiligoleos e gordurge origem
vegetalylicerinariunda de 6leos e gorduras vegetaisiclcar, vinagre

Aditivos e Auxiliares de Origem Nao Agricola

> > > >

>

Em principio, sdo permitidos os ingredeentigem nagricola seguintes desde que seja apresentac
documentacgédo que prove baixos niveis de contamina¢ao por metais pesados ou outros residuos
Agua potavel.

Ingredientes deigem minerasais (cloretos e sulfatos de sodio, potésgn@sio e calcio), argilas
(incluindo bentonite e terra de diatoméaceas), pedras, pedras preciosas, incluindo acido silicico.
Ingredientes degem metalicmetais, metais preciosos.

Pigmentofeitos de mica e 6xidos metélicos aglomerados que can@Esioutoas restricdes destas
Normas.

Conservantes, antioxidantes, -&#ves/emulsionantes, alecalventgsque estejam listados e que
cumpram as restricdes abaixo indicadas. Se um ingrediente permitido esta listado para u
especifica, podanda ser usado para outras funcdes.

Todos osuditivose auxiliarefistados nas Normas de Transformag&do da Demeter International
permitidos em produtos alimentares Demeter.

Enzimapaturais sdo permitidas, por exemplo, enzimas das frutas estat@ocdmentadas como
livres de OGMs e de outros ingredientes proibidos.

CO como solvente, é permitido.

Fragrancias sintetin@® sdo permitidas. As fragrancias tém de ser 6leos essenciais puros, em q
DEMETR/BIODINAMICO ou biolégicoderifieado contenham corantes ou outros aditivos.

Séao preferidasitioxidantes natur@@x baseados em salva ou rosmaninho). Antioxidantes permit
estao listados abaixo.

Os materiais seguintes sao permitidos:

1 Extrato de alaina (consolda, Symphytum f Alcool benzilico
officinale) 1 Acido benzdico e seus sais
f Acido ascorbico 1 Goma celuldsica (para limpeza de pele/ past
1 Palmitato de ascorbilo-(aatiante, aditive E de dentes /geles para aumento de firmeza)
304) 1 Alcool ceteaciti ou cetoestearilico
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1 Glucosido de cetearilo (apenas para limpezade  Glucosido de lauifgpenas para limpeza de
produtos) produtos)

1 Alcool cetilico 1 Lecitina
1 Glucosido de cetilo (apenas para limpeza de { Lanolina
produtos) 1 Poliglicef8-polirricinoleato
M Palmitato cetilico 1 Cocoato de potassio
1 Olivato cetilico 1 Olivato de potassio
T Acido citrico f Palmitato de potassio
1 Glucosido de coco (apenas para limpeza de ¢ Estearato de potassio
produtos) 1 Sulfato de potassio
T Alcool de coco f Acido salicilico (para limpeza e controlo d
1 Glucésido de decilo (apenas para limpeza de machas de pele (higign
produtos)  Sulfato de cetearilo de sédio
1 Oleato de decilo f Cocoato de sédio
f Goma xantana desidrogenada f Glutamato de 6leo de coco sédico
f Glutamato de 6leo de cosodico f Proteina hidrolisada de trigo e 6leo de coc
1 Alcool etilico sodico
9 Caprilato de glicerilo 1 Gluconatde sodio
1 Diestearato de glicerilo 1 Lauril lactilato de sodio
1 Lactato de glicerilo 1 Olivato de sédio
1 Laurato deigérilo 1 Palmitato de sodio
1 Linoleato de glicerilo 1 Palmato de sodio
1 Oleato de glicerilo 1 Estearilo lactilatostelio (#81)
1 Citrato de oleato de citrilo 1 Acido sérbico e seus sais
1 Estearato de glicerilo; estearato de glicerilo SE 9§ Acido estearinico
9 Citrato de estearato de citrilo 1 Alcool estearilico
1 Citrato de glicerilo i1 Estearato de sacarose
1 Cocoato de glicerilo 9 Didxido de titanio (para protecaoi ssxan
1 Proteina hidrolisada de trigo nanoparticulas)
1 Gluten hidrolisadotdgo 1 Tocoferol (vitamin E)
 Oxido de ferro (para protecdo sat@m 9 Citrato de trietilo (para desodorizantes)
nanoparticulas)) 1 Vitaminas
f Esteres de 6leo de jojoba ! Goma xantana
T Acido lactico (apenas da fermentagdo de um § Xylitol (para pasta de dentes) Se extraido d
substrato de hidrato de carbono livre de OGM) milho, é requerida a declaracéo de livre de OG
f Alcool de lanolina f  Oxido de zinco e éxido de ferro (para protec2
§ Alcool laurilico solafi sem nanoparticulas)

7.15.5 Ingredientes Agricolas de Origem Convencional

Se um ingrediente agricola ndo existir em qualidade Demeter ou Biologica, pode ser usado em qualidade
nas seguintes condicdes:

1 Apresentagéo de prova escrita de ndo existéncia de 3 fornecedores
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1 Presentacéo de testes de despiste de multiplasaesidingtes que cumpram as orientacdes de valores
BNN
1 A quantidade ndo pode exceder 5% da formulacao total.

7.15.6 Métodos Especificdasméticos e Produtos de Higiene Pessoal

Esta secgéo lista explicitamente todos os métodos permitidasutf@xlestée proibidos. Isto inclui os testes e
animais de qualquer novo produto Demeter/Biodinamico durante o seu desenvolvimento.

A Em principio, sdo autorizados todos os métodos tradicionais mecanicos e bioldgicos, incluindo, mas |
destilagé por vapor, extracdo, moagem, secagem, mistura, congelamento, corte, peneira, lavagem, a
arrefecimento, fermentacao.

A Na producéo detratos, Extraidmturasio permitidas matérigsrimasjuetenham sido preparadas usando
somente métalmecanicos, térmicos ou fermemtagaxtratogquendo tenham sido produzidos com outros
agentesendo agua, 6leo, alcool etilicp gli€arina, vinagre de frutas ou misturas destas substancias

A Osoleos essenciss@io produzidos atravésddetilaca@om vapor, extracdo com, @ensagem a frio,

escarificacao, retificai@ptirar fora agentes de sensibilizacdo somente cortesiiiEagdio, por exemplo,

6leo de menta), destilacdo fracionada (ex: ylang ylang).

Oshidrolatoséo produzidos usando somente destilacdo por vapor.

Extracdo E f f |temude usar eeras ou gorduras Demeter ou Bioldgicas certificadas.

Osabaceru tem de ser produzido a partir de gorduras vegetais neutras de qualidade DEMETER/BIODIN

guaisquer outros ingredientes. Someérntedo de sodio ou de pojdaueondo foi usado anteriormente, pode

ser usado naaponificacé® ndo pode exardl0% da formulacdo. Sabdes liquidos tém de ser baseado
sabdes liquidos de sédio ou de potassio, shampoos e geles de banho.

> > >
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7.16 Teéxtels

Versao Junho de 2018 Revistas em Junho de 2018

7.16.1 Auxiliares, Aditivos, Materiais de Filtragem e Métodos Gerais

Auxiliares, aditivos assim como material de filtragem, enzimas e métodos de transformacao estao ret
na seccgao geral destas normas (ver 4.2 e 4.3). Requisitos espetaidssesaglis .

7.16.2.1Principios Geraig éxteis

Matériaprimas para téxteis sdo produtos agricolas nos quais foram aplicados todos os principios d
biodinamica. Esta producédo de téxteis difere da producdo de alimentos na medida em quéréaempre
transformacdo. Assim como a transformacdo de alimentos pode degradar a qualidade biodinamici
transformacao de téxteis pode afetar negativamente a qualidade das fibras biodinamicas. A transforme
usa sempre grande quantidadgudmicos. Estes podem conduzir a prejuizos ambientais assim
contaminacgao do produto final.

A exclusao, na producéo, de produtos toxicos especificos esta regulamentada nas Normas de Produg

Na Transformacao, este aspeto esta regulamentadongalaks M@sociacdo Internacional de Téxteis Natur
(IVN) as quais foram escolhidas como as que melhor se coadunam com a transformacao de fibras De

Os produtos Demeter cumprem sempre 0s requisitos minimos dos produtos téxteis bioldgicos
*Aprovacao requer a norma em questao, ter:

Minimo de 50% de ingredientes BIO de entre os ingredientes agricolas
Nao ingredientes em paralelo (Demeter com BlO/convencional)

N&o OGMs

1 N&o nanoparticulas

= =4 =

O operador tem de pedir aprovacaoalaa@acia de que os requisitos anteriores foram cumpridos pela nor
guestao e gque estao certificados por essa norma.
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7.16.3 MatériafPrimas, Auxiliares e Adifivicexteis

A Todas as fibras certificadas Demeter (14, algod&o, linho, etc.) podem stixteiadasneater. Fibras
certificadas em exploracdes em converséao para Demeter sdo aceites desde que a sua percentager
exceda um terco do produto final.

A Séo permitidas misturas contendo fibras provenientes de exploracdes certifiGalasdeawetrrtra

fibra natural Demeter ndo estiver disponivel, é permitido a mistura com fibras biolégicas.

A A rotulagem Demeter desses produtos contendo misturas de fibras tem de conter um minimo de ¢
Demeter em peso.

A O algodéo deve ser dolléi mao. Colheita mecéanica so é permitida se estiver excluido o uso de quin
fibras animais tém de ser tosquiadas ou penteadas.

7.16.4  Métodos EspecifitoRExteis

Devem ser seguidas as Normas da Associacao Internacional de Téxteis Naturaadi¢AtNatnalzaaa
(atualmente, Best 5; 2012)
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7.17 Suplementos Alimentares, de Saude
Farmacéuticos

Versao de Junho de 2019 Revistas em Junho de 2019

7.17.1 Abrangéncia

Esta seccdo apleaa produtos que suplementam a nutrigdo humana ou apoiam tratamentos médicos sem ¢
diretaou obrigatoriamente sujeitos as leis gerais de produtos alimentares ou de produtos farmacéutico
categorias como suplensealimentares, alimentos funcionais, suplementos farmacéuticos e suplementos d

Devido ao facto que esta € uma norma basica internacional e que as respetivas jurisdicdes dos requisitos |
possam limitar ou classificar essas catédgariageiras diferentes, ndo € possivel uma delimitagéo clara e p
desta abrangéncia em certos grupos de produtos. Devido a diferentes abrangéncias das normas bioldgice
conflitos nas leis horizontais, uma certificacdo BIO, comodmseugadaeral e como urepdsito a qualquer
produto Demeter, esta sujeita a restricdes a esta norma de produto. Do mesmo modo, esta condi¢cdo son
vigor se existima norma biolégica basica para a respetiva categoria de produter. EasajuakiéHasmas

de origem agricola tém de estar cobertas por regulamentos bioldgicos basicos.

Por favor tomar nota que para certos produtos em certos paises, referéncia BIO e, portanto, Demeter po«
por lei para suplementos aliresrdaarfarmacéuticos. O operador € totalmente responsavel por uma classifica
ndoambigua e aprovacdo. E altamente recomendavel que as certificadoras nacionais se refiram a isto nc
aprovacao do produto.

7.17.2 Auxiliares, Aditivos, Metele Filtragem e Métodos Gerais

Auxiliares, aditivos assim como material de filtragem, enzimas e métodos de transformacao estédo regul
seccao geral destas normas (ver 4.2 e 4.3). Requisitos paspesigiementos alimentares, de saude
farmacéuticos assim como para alimentos flest@mastados a seguir.
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7.17.3 Ingredientes, Auxiliares e Aditboplementos Alimentares, de Saulde
Farmacéuticos

A

A

No que diz respeito ao uso, qualidade e origem darimatéaiplicase as condies gerais para alimentos
Demeter para os requisitos minimos da composicao e disponibilidade de um produto Demeter

Como agentes colantes, sédo permitidos goma de guar, goma arabica, malto dextrina, ceras de plantas
gelatina e pectina (E440i)

7.17.4 Métodos Especifi@gplementos Alimentares, de Saude e Farmacéuticos

A

A
1.

> >

>

A

A

Sao permitidos métodos de secagem e aguecimento autorizados na tabela geral destas normas. P
secagem em tambor sdo permitidos. Secagem por congelamentodefrogaca@mpassada pela respetiva
entidade certificadora.

Extruséo de formacéo dentro dos limites formulados no que diz respeito a temperatura e presséo, & p

17.5 Capsulas e cobertufagplementos Alimentares, de Salude e Farmacéutico:

A capsia ou a cobertura ndo pode exceder 5% do volume do produto.

Sao permitidos, como componentes basicos, proteinas animais, gelatina ou polissacarideos vegeta
origem BIO.

Malto dextrina, lecitina de girassol, goma de guar, goma arabictive dmigeloamenos, origem BIO, sédo
permitidos.

Carbonato de Magnésio, como agente de relaxamento ou limpador de bolor, € permitido.

N&o sao permitidos corantes, mas o uso de ingredientes corantes na forma de p6 vegetal ou similar, €

O fabricante tem de assegurar que o material ndo contem nenhuns aditivos além dos que estéo list
Especificacdes do produto tém de estar disponiveis no contexto da aprovacao do produto.
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/.18 Aprovacao de Derrogacoesransformacao e
Rotulagem

Versao Junho de2R0 Revistas em Junho d2®0

As derrogacfes seguintes estdo prenastddéormas da Demeter Internagiqmadem ser passadas pela
respetiva entidade certificadora. asdabsrogacdes aprovadas tém de ser listadas e enviadas anualme
Conselho de Acreditacao (AC).

EXP n9 DESCRICAO CAP. CRITERIOS/RESTRICOES

1 Secagem a frio 3.2.1 | Somente determinadas aplicagbes. A natu
necessidade da tecnolagigzada deve ser tomada
conta. A definicdo é da responsabilidade da T
entidade certificadora

2 Uso de raios X para detecd 3.2.2
corpos estranhos

3 Enzimas conten| 3.3 Baseado numa declaracdo de ndo disponibilida
conservantes fonecedores

4 Agentes de fluxo livre para| 3.3 | O sal pode conter carbonato de célcio (E170) ou
de magnésio (E504) como uma agente de fluxo |
outros agentes do mesmo génemgceéssaria un
aprovacao escritpor parte da respetiva enti
certificadora. A impossibilidade dessé ¢em carbona
de célcio ou carbonato de magnésio ou sem agente
livres tem de ser fundamentada no processo espf
producéo.

5 Produtos contendo 66 a90{4.4.2 |[Est e s produtos tamb®m
ingredientes Demeter contem entre 66 e 90%
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percentagem real de ingredientes Demeter
apropriado do rétulo.

6 Impressdo monocrométicg 4.5.2
marca
7 Piretro com PBO 5.4.2 | Somente se o PBO estiver presente nos n
legalmente requeridos a serem usados.
8 Medidas de controle de pg 5.4.4 | As razbes dadas incluem pelo menos:
néo aprovadas B o
1 Conselho e fundamentacéo por um profissiona
1 Descricao e especificacdo dos meios e materia
1 Descricdao das medig@sa evitar contaminagag
produtos na retoma do uso do armazém
1 Medidas para melhorarem a prevencao de mod
a repeticao
9 Cloro ativo como agentel 5.5.4
limpeza no processament
carne e de produtos de car
10 | Proteinas vegetais p|7.2.3
embelezamento, clarificag
afinacao fruta e vegetais
11 | Transformacdo de acucar 7.10.1 Se o processo de transformacao estiver de acord
beterraba critérios nos descritos processos de transform
acucar de cana.
12 | Nutrientes déeveduras qu 7.12.4
ndo sejam paredes
leveduras biodinamicas ou
13 | Outros aromatizantes que| 7.14.5
sejam ingredientes certific
i bebidas espirituosas
14 | Matérias Primas de colh 7.15.4 Um pedido totalmente documentando o procedir
silvestrecosméticos coletas menores cuja frequéncia € menor que anu
guantidades ndo ponham em perigo a pajasggiantal
e gue constituam menos que 2% da formula final.
15 | Ingredientes agricolas | 7.15.59 Condi¢des seguintes:
origem coewicional - _ o _
cosméticos 1 Prova de nao disponibilidade por escrito de pe

3 fornecedores

1 Requerido teste a residuos multiplos com
conformes a valores de orientagdo BNN

1 A quantidade ndo pode exceder t&¥da final
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Chitosan

7.12.4

Para o afinamento do vinho

128



